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お酒の贈り物　Liquor Selection

酒類販売管理者標識

販売場の名称及び所在地 リンベル株式会社　東京都中央区日本橋３-13 - 6
酒類販売管理者の氏名 小林　良
酒類販売管理研修受講年月日 2025年11月11日
次回研修の受講期限 2028年11月10日
研修実施団体名 全国小売酒販組合中央会
〈発行者〉リンベル株式会社

小 ……小麦を含んでいる商品

そ ……そばを含んでいる商品

卵 ……卵を含んでいる商品

乳 ……乳を含んでいる商品

落 ……落花生を含んでいる商品

え ……えびを含んでいる商品

か ……かにを含んでいる商品

く ……くるみを含んでいる商品

〈掲載商品について〉
● 実物と印刷に色味の差が生じる場合がございます。予めご了承ください。
● 商品内容として記載されていない小物類は、お届けする商品に含まれておりません。
● お届け時間のご指定はできません。
● 賞味期間または消費期間は、30日以内のものを保存方法と併せて記載しております。
● 賞味期間および消費期間は、製造日または加工・出荷日を基準に記載しております。
● 商品到着後の日持ち期間は、配送日数などにより異なりますので、予めご了承ください。
● 冷蔵便・冷凍便にてお届けする記載がない商品は、常温便でのお届けとなります。
● 産地の収穫・漁獲・天候等の事情により、お届け日を変更させていただく場合がございます。
● 5月1日～5月9日、8月12日～8月18日、12月29日～1月10日の期間は、産地休業のため、　 
お届け日のご指定はできません。

● お届けご希望日が産地休業日にあたった場合は、休業日翌日の発送に変更させていただき
ます。
● お届け期間のある商品の期間終了間際のご注文は、商品のお届けが次の期間になる場合
がございます。

● メーカー事情により新パッケージの商品をお届けする場合がございます。
〈お申し込み期限について〉
● カタログギフトには申込期限がございます。期限内にお申し込みがない場合、「無効」となり
お申し込みいただけません。申込期限内にお申し込みいただきますようお願いいたします。
弊社ホームページに約款がございますのでご覧ください。

　https://www.ringbell.co.jp/

〈その他〉
● お申し込みハガキや商品は、店頭でのお引換および他の商品や金券類へのお取替えはでき
ませんのでご了承ください。

〈アレルギー物質の表示について〉
● 食品衛生法がラベルへの表示を義務付けている、「特定原材料8品目」のアレルギー物質に
ついて、商品に含まれる品目をマークで記載しております。
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04

良質な米と清らかな水、
こだわりの日本酒を
お届けします

日本酒
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濃厚で
まろやか

すっきり
フレッシュ

香り高い

薫 酒
（フルーティーなタイプ）

爽 酒
（軽快でなめらかタイプ）

熟 酒
（熟成タイプ）

醇酒
（コクのあるタイプ）

香り穏やか

P.12

P.9

P.12

P.13

P.8

こだわりの美酒をお届け。

豊富なラインナップからお選びください。

日本各地で製造されている素材や製造にこだわり抜いた日本酒を取り揃えました。

また、お酒によく合う上質なおつまみとのセットもお選びいただけます。

日々の暮らしに彩りをもたらす贅沢なひとときをお過ごしください。

P.9

P.6

P.12

P.8

P.7

P.10

P.11

P.11
P.14

P.13

P.14
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厳しい基準をクリアした、
確かな品質のGI認定日本酒
GI山形は国税庁より認定された山形
産の日本酒を保護する地理的表示制
度です。このGI山形マークは一定の基
準を満たしていると認められた日本
酒のみに表示することが出来、その日
本酒の品質を保証するものです。

1 東の麓酒造 純米大吟醸雫酒
龍龍龍龍（てつ）

ਃࠐ൪߸ OF 06-002

७ถେۛৢ�2�NM�ถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ࢁྉถɿѪݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ�6౓
೔ຊञ౓ɿɹ 2ʢ΍΍ਏޱʣ

Ϙτϧʹॻ͔Ε͍ͯΔͷ͸ʮཾʯΛ4

ͭॻ͍ͯɺʮͯͭʯͱಡ·ΕΔࣈ׽ɻ

͜ͷࣈ׽͸ը਺͕ଟ ʠ͓͘͠ Ό΂Γͱ

͍͏ ҙຯΛ࣋ͪɺ஥ؒͱ͓͠ Ό΂ΓΛ

͠ͳ͕Βɺָ ͘͠ ҿΜͰཉ͠ ͍ͱ͍͏ ૝

͍ Β͔ੜ·Ε·͠ ͨɻ࠺ޗ࿈ๆͷਗ਼Β

͔ͳ෬ྲྀਫͱݬͷञถͱ͍ΘΕΔ

ʮѪࢁʯΛৢ͠ ɺᬯΛ࠷ॳʹࡍͨͬࡡ

ͷ࣢ΛूΊͨɺ७ถେۛৢͷ࣢ञɻ

߳Γ๛͔Ͱ;͘ Α͔ͳຯΘ͍Ͱ͢ɻ

਺ྔݶఆ

東の麓酒造
山形県 南陽市

山形県南陽市にある明治29年（1896年）
創業の「東の麓酒造」は、江戸期に領主
の特権を得ていた酒蔵が前身です。酒蔵
のある置賜盆地は、吾妻連邦の麓に位置
し、良質な酒造米と酒造りに欠かせない
厳しい冬、清らかな水にも恵まれた銘酒
醸造地です。伝統を守りながら新しい技
術へも挑戦し、たゆまざる酒造技術を重
ね続けています。
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ञ଄޷దถʮग़ӋࢆʑʯΛ͍࢖ɺ

୮ਫ਼ࠐΊͯ଄ͬͨੲͳ͕Βͷ७ถ

ञɻถͷࢫΈΛ͠ ͔ͬΓҾ͖ग़͠ɺ

ຯΘ͍ͷ͋Δञ࣭ͳ͕ΒεοΩϦͱ

ͨ͠ҿΈ্͍ͯ͛࢓ʹޱ·͢ɻΏ

ͣ߳ΔਏࢠΊΜ͍ͨ ͱ͜ηοτͰ͓

ಧ͚͠ ·͢ɻ

2 東の麓酒造 純米酒 あずま結２本
＆柚子めんたいこセット

ਃࠐ൪߸ OF 07-002

ʲ೔ຊञʳ
७ถञ�2�NMʷ2ʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ʑࢆྉถɿग़Ӌݪ
Ξϧίʔϧ౓਺ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢਏޱʣ
ʲΊΜ͍ͨ͜ʳ
ظΊΜ͍ͨ͜2��Hʗ৆ຯࢠਏࠐ࢓෩ຯࢠ༘
ؒ͸ྫྷଂͰ�2೔ʗ͚͢ͱ͏ͩΒͷཛ૥ɿΞϝ
ϦΧ࢈
˞ྫྷଂศʹ͓ͯಧ͚ɻ
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1 出羽桜酒造
特別純米古酒10年熟成
＆特別純米酒2本セット

ਃࠐ൪߸ OF 08-002

ಛผ७ถञʢݹञʣ�2�NMɺಛผ७ถञ���-ʗ
ถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
ʲݹञʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ�6౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢਏޱʣ

ᘡᘚ৭ͷඒ͠ ʮ͍10೥ख़੒ʯ͸ɺ

ઉશମΛแΈࠐΉΑ͏ ͳࢫΈͱඓ

ʹൈ͚Δ৺஍Α͍ख़੒͕͕߳޿Γ

·͢ɻʮಛผ७ถञʯ͸ɺԺ΍͔͞

ͷͳ͔ʹ͓ถͷ͞ࢫɺ๛͔ͳຯΘ

͍ɺ͞Θ΍͔ͳࢎຯΛײ Β͡Ε·͢ɻ

ʲಛผ७ถञʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢී௨ʣ

出羽桜酒造
山形県 天童市

明治25年（1892年）に造り酒屋（熊正宗）
から分家し山形県天童市に誕生した〈出
羽桜〉。吟醸酒の蔵元として知られる酒造
です。日本海式気候がもたらす連峰・山
系特有の良質な地下水は、鉄分の少ない
清冽な軟水。これを仕込み水として醸造
することでやわらかく透明感のある酒質
に仕上がります。
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߳Γɺຯͱ΋ʹೱ͗͢ͳ͍͖ͬ͢ Γ

ͱ͠ ͨ៉ྷͳຯΘ͍ͷʮग़Ӌͷཬʯ

ͱɺԒͷ͋Δ߳Γͱ্඼ͳ؁Έ͕

ັྗͷʮͭ΍ඣʯɻҿΈ͘ Β΂͓ͯ

ָ͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ

2 出羽桜酒造
出羽の里＆つや姫3本セット

ਃࠐ൪߸ OF 09-002

७ถञ�ग़Ӌͷཬ�2�NMʷ2ɺ७ถۛৢ�ͭ΍ඣ
�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
ʲग़Ӌͷཬʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ྉถɿग़Ӌͷཬݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢී௨ʣ

ʲͭ΍ඣʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ྉถɿͭݪ ΍ඣ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢී௨ʣ
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1 出羽桜酒造 出羽桜
＆東北銘醸 初孫2本セット

ਃࠐ൪߸ OF 10-002   

ग़Ӌࡩ�ಛผ७ถञɾॳଙ�ੜ㭧७ถۛৢຊਏ
࢈ࠃɿ߿ʗถɾถ-���֤ޱ

ྺ࢙͋Δग़Ӌࡩञ଄ ࣗ৴ͷҰ඼ͷ

ग़Ӌࡩಛผ७ถञɻԺ΍͔͞ ͷதʹɺ

Կ૚ʹ΋ॏͳ͓ͬͨถຊདྷͷࢫΈΛײ

Δ̍͡ ຊɻ·Ζ΍͔Ͱ๛͔ͳຯΘ͍ͱ૘

΍͔ͳࢎຯͷόϥϯε͕ൈ܈Ͱ͢ɻॳ

ଙੜ㭧७ถۛৢຊਏޱ͸ɺಠಛͷൃ

ٕ߬ज़Λ͠࢖ۦ ɺΑΓਂΈͷ͋ΔຯͱΩ

Ϩຯൈ܈ͷ͖ͬ͢ Γͱ͠ ͨਏޱͷ७ถ

ۛৢञͰ͢ɻྫྷ΍ɺ͵ ΔΊͷᗎͰָ͓

͠Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ

東北銘醸
山形県 酒田市

江戸時代に「西の堺、東の酒田」
と謳われた港町、山形県酒田市
に明治26年に創業。昔ながらの
伝統手法「生酛（きもと）造り」
で仕込む、全国でも数少ない蔵
のひとつです。みんなに愛され
喜ばれる酒にしたいと、酒名を
「初孫」と名付けました。

ʲग़Ӌࡩʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢී௨ʣ

ʲॳଙʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ۋࢁྉถɿඒݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ�6౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢਏޱʣ

出羽桜酒造
山形県 天童市
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2 秀鳳酒造場 特別純米 山廃
＆純米大吟醸 超辛口3本セット

ਃࠐ൪߸ OF 11-002

ಛผ७ถञࢁ�ഇ�2�NMʷ2ɺ७ถେۛৢ�௒ਏޱ
�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ

ຯ͕ΩϨΛग़͠ࢎഇ͸ద౓ͳࢁ ɺ Θ͞΍͔

ͳຯΘ͍͕ޱதʹ͕޿Γ·͢ɻࢁഇͳΒͰ

͸ͷਂ͍ࢫΈͱίΫͷ͋ΔຯΘ͍Λָ͓͠

Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ௒ਏޱ͸ɺେۛৢ༻ͷݝܗࢁ

͕։ൃ͠ ͨञ଄޷దถʮઇঁਆʯΛ༻͍ɺ

೔ຊञ౓+10ͷେਏޱͷ७ถେۛৢʹ

͠·্͛࢓ ͨɻ͔ͬ͠Γͱ͠ Γ͕޿Έ͕ࢫͨ

ͭͭɺޱޙ͸ਏޱΒ͠ ͍ΩϨͷྑ͕͞ ָ͠ Ί

Δल๟Β͠ ͍ਏޱͷञͰ͢ɻ

ʲࢁഇʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ྉถɿग़Ӌ͖ΒΓݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿ��ʢ΍΍ਏޱʣ

ʲ௒ਏޱʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ྉถɿઇঁਆݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ ��ʢେਏޱʣ

秀鳳酒造場
山形県

1890年(明治23年)、蔵王連邦の麓、山形
県山形市の北東部に位置する山家町の地に
て創業の秀鳳酒造場。米と水、麹や酵母か
ら香りと旨みを引き出した日本酒造りには
定評があり、愛飲者を全国各地に増やして
います。また、山形県産のお米をはじめと
した日本の良質な酒米で造ったお酒を海外
で広く知ってもらうべく、日本酒の個性と
醸造酒としての魅力を世界に伝えられるよ
うな活動を行っています。
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1 土佐鶴酒造＆香住鶴
日本酒飲み比べセット

ਃࠐ൪߸ OF 12-002

७ถۛৢ�౔ࠤ௽ɾಛผ७ถແᖤա�౔ࠤ௽ɾࢁഇ�
७ถۛৢ�߳ॅ௽֤�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ

౦෦ɺਗ਼ྲྀɾ҆ా઒͕ྲྀΕΔ๛͔ݝ஌ߴ

ͳ஍Ͱɺށߐɾ҆Ӭ೥ؒΑΓञ଄ΓΛܧঝ

͢Δʮ౔ࠤ௽ʯɻʮ७ถۛৢ ౔ࠤ௽ʯ͸ɺ

ͬ͠ Γ͔͠ ͨίΫʹ;͘ Α͔ͳۛৢ͕߳ັྗɻ

ʮಛผ७ถແᖤա ౔ࠤ௽ʯ͸ɺ΍ΘΒ͔ ͳ

߳Γͱ;͘ ΒΈͷ͋ΔຯΘ͍͕ಛ௃Ͱ͢ɻߐ

ͷࢯͷʮ߳ॅ௽ʯɻୠഅైۀ୅ʹ૑࣌ށ

ٕ͕ޫΔɺ๕॰Ͱ͖Ε͍ͳຯΘ͍ɺԺ΍͔

ͳۛৢ߳ͱࢫΈͷ͋ΔࢎͷόϥϯεͷΑ͍

ௐ࿨Λָ͓͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ

ʲ७ถۛৢ�౔ࠤ௽ʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓Ҏ্
�6౓ະຬ
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢਏޱʣ
ʲಛผ७ถແᖤա�౔ࠤ௽ʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ۋాࢁྉถɿݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢਏޱʣ

ʲࢁഇ�७ถۛৢ�߳ॅ௽ʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ۋాࢁྉถɿݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢී௨ʣ

土佐鶴酒造
高知県 安芸郡

室戸岬を望む高知県東部の安芸
郡安田町。清流・安田川が流れ
る豊かな地で、江戸・安永年間
より酒造りを継承する「土佐
鶴」。清流・安田川の伏流水と
厳選された原料米を使い、匠の
技で醸される銘酒 土佐鶴の魅
力をお届けします。

香住鶴
兵庫県 香美町

江戸・徳川吉宗の時代に創業。
地元・但馬の食材に合う旨い酒
造りを目指す「香住鶴」。全量
を但馬流「生酛（きもと）造り」、
「山廃仕込」で醸造しています。
原料米は全て兵庫県産米を使用
し、常にこだわりの酒造りを目
指しています。



13

ʣ͠·ͤΜɻ׵Ҏ্ͷ೥ྸͰ͋Δ͜ͱΛ֬ೝͰ͖ͳ͍৔߹ʹ͸ञྨΛൢചʢަࡀ�2˞
˞ञ଄೥౓ʹΑΓɺදهͷΞϧίʔϧ౓਺ɾ೔ຊञ౓͸ଟগมಈ͢Δ৔߹͕͍͟͝·͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ

ͺͬࢎ؁ ɺ͘੨Ϧϯΰ΍ΠνΰΛࢥ

ΘͤΔϑϧʔςΟͳ߳Γ͕ಛ௃ͷ

ʮ۽໺ͷΊ͙ Έʯͱɺ஍࢈ݩͷञ଄

༺࢖ˋదถʮۛਧઇʯΛ100޷

͠ɺظפݫʹஸೡʹৢ͠ ʮͨߕլ

೜ञʯΛηοτͰ͓ಧ͚͠ ·͢ɻ

東の麓酒造
山形県 南陽市

2 東の麓酒造 瀬古酒造
生原酒飲み比べセット

ਃࠐ൪߸ OF 13-002

լ೜ञ�७ถۛৢߕ໺ͷΊ͙Έ�७ถۛৢɾ۽
֤�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
˞ྫྷଂศʹ͓ͯಧ͚ɻ
ʲ۽໺ͷΊ͙Έʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ۋࢁྉถɿඒݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿʔ�ʢޱ؁ʣ

ʲߕլ೜ञʳ
�߿ྉɿถɺถࡐݪ
ྉถɿۛݪ ਧઇ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓Ҏ্
��౓ະຬ�
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢ΍΍ਏޱʣ

瀬古酒造
滋賀県 甲賀市

忍者発祥の地として知られる近
江の国、甲賀。鈴鹿山系の豊か
な自然と清らかな伏流水に恵ま
れ、質の高い米栽培が可能で、
昔から関西の米どころとしても
名を馳せます。この土地で、明
治2年より地元の米と純米酒に
こだわった酒作りを行う「瀬古
酒造」。若い米農家とも手を携
え、伝統の技法を守りつつ新た
なお酒を誕生させています。
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ͦΕͧΕͷञ଄Ͱ଄ΒΕͨʮਗ਼ྲྀ

ߐՏפ઒ʯɻಉ͡ʮਗ਼ྲྀߐՏפ

઒ʯͰ΋ຯͷҧ͍ΛҿΈൺ΂͓ͯ

ָ͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ໌ ଠࢠͱҰॹʹ͓

ָ͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ

1 清流寒
さ が え
河江川

飲み比べ＆おつまみセット

ਃࠐ൪߸ OF 14-002

ઍ୅णދ԰�ಛผ७ถञɾ࿨ాञ଄�ಛผ७ถ
ञ֤�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ

ʲ໌ଠࢠʳ
ແண৭ਏ໌ࢠଠࢠ���Hʗ৆ຯؒظ͸ྫྷଂͰ
�2೔ʗ͚͢ͱ͏ͩΒͷཛ૥ɿϩγΞ࢈
˞ྫྷଂศʹ͓ͯಧ͚ɻ

和田酒造
山形県 寒河江市

江戸中期である寛政9年（1797年）に、山
形県河北町谷地にて創業しました。河北町は
山形県のほぼ中央に位置しており、東に母な
る川最上川、南に清涼な水源である寒河江川、
西に万年雪を抱く霊峰月山を有し、さらには
南の彼方には有名な蔵王を望む、自然豊かな
土地です。伝統の味を守り続ける一方で、新
しい技術開発にも取り組み、良質な原料に、
熟練の蔵人の技術と感性が融合した酒をご賞
味ください。

千代寿虎屋
山形県 寒河江市

山形県の中央、霊峰・月山の麓に位置する千
代寿虎屋は、100年以上の歴史を誇る老舗酒
蔵です。創業のきっかけとなった酒米「豊国」
は、戦後に栽培が途絶えましたが、同社が復
活させ、現在も大切に育てています。標高
1,980mの月山から流れる雪解け水が寒河江
川を潤し、豊かな田畑を育むこの土地は、良
質な米と水に恵まれています。さらに、山形
盆地特有の四季の移ろいや昼夜の寒暖差が大
きい気候条件は、高品質な酒米や果樹を育む
理想的な環境です。こうした自然の恵みを最
大限に活かし、山形県産米のみを使用した手
造りの地酒を醸すことで、伝統と革新を融合
させた酒造りを実現しています。

ʲઍ୅णދ԰ʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ࠃྉถɿ๛ݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ 2ʢ΍΍ਏޱʣ

ʲ࿨ాञ଄ʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ྉถɿվྑ৴ަݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢී௨ʣ
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ࣨொ࣌୅͔Β఻ΘΔ੡๏Λجͱ͠ ͨɺ

ਫ㭧଄ΓͰࠐ࢓Μ ʮͩਫ΋ͱʯɻϤʔά

ϧτͷΑ͏ ͳ߳ΓͷԞʹײ Δ͋͡΍͠ ͛

ͳ߳ΓΛָ͓͠Έ͍͚ͨͩ·͢ɻʮࢁ

ഇʯ͸ɺୠഅైࢯͷٕ͕ޫΔɺ๕॰Ͱ

͖Ε͍ͳຯΘ͍ɺԺ΍͔ͳۛৢ߳ͱࢫ

Έͷ͋ΔࢎͷόϥϯεͷΑ͍ௐ࿨Λ͓

ָ͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ࢈ݝܗࢁಲ೑ͷ͓͍

͠͞ Λͦͷ··ʹɺຯͱ෩ຯʹͩ͜Θͬ

ͨखܰͳ͓ͭ·ΈΛηοτʹ͠ ·͠ ͨɻ

2 古式仕込みの
日本酒飲み比べ＆おつまみセット

ਃࠐ൪߸ OF 15-002

ඒ٢໺ৢ଄�ਫ΋ͱɾࢁഇ७ถۛৢ�߳ॅ௽֤
�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ

ʲ͓ͭ·Έʳ
ঙ಺ಲδϟʔΩʔ��H
小 乳

ʲਫ΋ͱʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿඇެ։

ʲࢁഇʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ۋాࢁྉถɿݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢී௨ʣ

美吉野醸造
奈良県 吉野郡吉野町

奈良県吉野町にある美吉野醸造
は1912年創業。地元の契約農家
の米と杉で出来た麹室で造る総
破精(そうはぜ)麹を使用し、酸と
旨みが同調した、吉野の風土と
発酵食文化に寄り添った酒造り
を行っています。

香住鶴
兵庫県 香美町

江戸・徳川吉宗の時代に創業。
地元・但馬の食材に合う旨い酒
造りを目指す「香住鶴」。全量を
但馬流「生酛（きもと）造り」、「山
廃仕込」で醸造しています。原
料米は全て兵庫県産米を使用し、
常にこだわりの酒造りを目指し
ています。
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੩ԬͰҭͬͨԹभΈ͔ΜΛख़࿅ͷ

ٕज़ͰϦΩϡʔϧͱϫΠϯʹ্͛࢓

·͠ ͨɻΈ͔Μ٧؈ͱ͝ Ұॹʹ͓

ಧ͚͠ ·͢ɻ

1 みかんワイン＆みかんのお酒
＆みかん缶詰セット

ਃࠐ൪߸ OF 16-002

Έ͔ΜϫΠϯɾΈ͔Μͷ͓ञ֤�2�NMʷ2

ʲΈ͔Μ٧؈ʳ
Έ͔Μ٧؈���Hʢ2ྔܗݻ��Hʣ̫ 2
˞ύοέʔδมߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·͢ɻ
༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ

ʲΈ͔ΜϫΠϯʳ
Թभݩྉɿೱॖؐࡐݪ
Έ͔ΜՌोɺ౶ྨ
Ξϧίʔϧ෼ɿ6ʙ�౓

ʲΈ͔Μͷ͓ञʳ
ྉɿԹभΈ͔Μೱࡐݪ
ॖՌोɺΞϧίʔϧɺ
౶ྨ
Ξϧίʔϧ෼ɿ6ʙ�౓

御殿場高原ワイン
静岡県 御殿場市

御殿場高原ワインは、地域の皆様に出資
金を募り2016年創業しました。富士の
麓、御殿場の土地で育てたブドウで造ら
れた御殿場産ワイン。静岡県の温暖な気
候がはぐくんだ柑橘類を熟練の職人が丁
寧に作り上げたワインとリキュールをお
届けします。
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೔ຊञΛϕʔεʹ͠ ͨ2छͷകञɻ

݄ͷҪञ଄ళͷകञ͸ೱްͰࢎ

ຯͷޮ͍ ʠͨകͷ͓ञʡͱ͍ ͬͨ ຯ

Θ͍Ͱ͢ɻඒ٢໺ৢ଄ͷകञ͸ക

ͦͷ΋ͷͷ෩ຯΛଛͳΘͣҿΈ΍

͘͢ ༏͠ ͍؁ Λ͞ײ Β͡Ε·͢ɻͦ Ε

ͧΕͷകञΛָ͓͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ

月の井酒造店
茨城県 大洗町

夏は海水浴客で賑わう海辺の町、
茨城県大洗町。この町の中心部
に蔵を構える「月の井酒蔵店」
は今から160年前に創業しまし
た。当時、蔵の煙突は漁船が寄
港する際の目安で、「月の井」は
出船、入船の祝い酒でした。今
では代表銘柄「月の井」のほか
に、有機認定酒米を使う「和の月」
やさわやかな味わいの日本酒仕
込みの梅酒など、約30種類もの
酒を製造しています。

美吉野醸造
奈良県 吉野郡吉野町

2 月の井酒造店 梅酒＆美吉野醸造 梅酒
＆たくあん缶セット

ਃࠐ൪߸ OF 17-002

݄ͷҪञ଄�കञ���NMɺඒ٢໺ৢ଄�കञ
�2�NM

ʲ௮෺ʳ
ͨ͋͘Μ؈ʢകਣʣ6�̶ʗେ ɿࠜ࢈ݝ࡚ٶ

ʲ݄ͷҪʳ
ਗ਼ञɺ༗ػྉɿ༗ࡐݪ
കػ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓

ʲඒ٢໺ʳ
ྉɿ೔ຊञɺകɺࡐݪ
Ϗʔτάϥχϡʔ౶
Ξϧίʔϧ෼ɿ�౓
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宮下酒造
岡山県 岡山市

ഴɾถɾҶΛݪྉʹ࢖༻͠ ͨຊ֨

মயͷҿΈൺ΂ɻݪྉͷҧ͍ʹΑ

Δຯɺ߳ΓΛ͝ ೳ͘ת ͩ͞ ͍ɻܗࢁ

ಲ೑ͷ͓͍͠࢈ݝ Λͦ͞ͷ··ʹɺ

ຯͱ෩ຯʹͩ͜Θͬͨखܰͳ͓ͭ

·ΈΛηοτʹ͠ ·͠ ͨɻ

1 宮下酒造
本格焼酎飲み比べ＆おつまみセット

ਃࠐ൪߸ OF 18-001

ʲমயʳ
ຊ֨ഴমய�ഴ͡Ό͕͊ɾຊ֨ถমய�ถ͡Ό͕͊ɾຊ֨মய�Ҷ͡Ό͕֤͊�2�NM
ʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ

ʲ͓ͭ·Έʳ
ঙ಺ಲδϟʔΩʔ��Hʷ�
小 乳

ʲഴʳ
߿ྉɿഴɺถࡐݪ
߿ࠇɺ߿ɿനە߿
Ξϧίʔϧ෼ɿ2�౓
ৠཹํ๏ɿݮѹ

ʲถʳ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
߿ࠇɺ߿ɿനە߿
Ξϧίʔϧ෼ɿ2�౓
ৠཹํ๏ɿݮѹ

ʲҶʳ
ɺ͞߿ྉɿถɺถࡐݪ
ͭ·͍΋
߿ࠇɺ߿ɿനە߿
Ξϧίʔϧ෼ɿ2�౓
ৠཹํ๏ɿݮѹ

ʷ4
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ഴͲ͜ ΖԬ࢈ݝࢁͷೋ৚େഴΛ࢖༻ͨ͠ຊ֨

ഴমயͰ͢ɻഴͷ෩ຯ͕͠ ͔ͬΓͱ͠ ͓ͯΓɺޙ

ຯ͕͖ͬ͢ ΓͰҿΈ΍͍͢ͷ͕ಛ௕Ͱ͢ɻ

2 宮下酒造 本格麦焼酎「いつも感謝」

ਃࠐ൪߸ OF 19-001

ʲমயʳ
ഴমய���-ʗถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿഴɺถࡐݪ
߿ࠇɺ߿ɿനە߿
Ξϧίʔϧ෼ɿ2�౓
ৠཹํ๏ɿݮѹ
ʲฑउʳ
αΠζʢ໿ʣɿશ௕22DNʗ೔ຊ੡
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天盃
福岡県 朝倉郡

創業明治31年。「世界に誇れる本格麦焼
酎づくり」を掲げ、通常焼酎は蒸留回数
が1回のところ、天盃ではウイスキーやス
コッチ同様、常圧で2回蒸溜を行います。
独創的な天盃式蒸溜器と独自の蒸溜技術。
焼酎文化継承の担い手として業界でも前
例のない挑戦を続け、本格焼酎の更なる
可能性を追い求めています。

1 天盃 いにしえ５年
＆豚ジャーキーセット

ਃࠐ൪߸ OF 20-002 

ʲমயʳ
ഴমய�2�NMʷ2
߿ྉɿେഴɾେഴࡐݪ
߿ɿനە߿
Ξϧίʔϧ౓ɿ2�౓
ৠཹํ๏ɿৗѹ
ʲ͓ͭ·Έʳ
ঙ಺ಲδϟʔΩʔ��Hʷ2
小 乳

෱Ԭݝɾࠤլ࢈ݝͷೋ৚େഴͩ

͚Λ࢖༻ɻ5೥ؒख़੒ͤ͞ ͨλϯΫ

ஷଂݪञͱτϯωϧʹͯஷଂͨ͠

ᙈஷଂݪञΛಠࣗͷൺ཰ͰϒϨϯ

υΛ͍ߦɺେഴͷࢫΈΛ࠷େݶʹ

Ҿ͖ग़͠ ·͠ ͨɻ5೥ݹञͳΒͰ͸

ͷਂΈͷ͋ΔίΫͱຯΘ͍ͷॏް

Λ͝ײ ճ͸ࠓೳ͍͚ͨͩ·͢ɻת

ঙ಺ಲδϟʔΩʔΛηοτʹ͠ ·͠

ͨɻ
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2 薩摩金山蔵
薩摩のはぐくみ
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Ҷমய�2�NM
ྉɿ͞ࡐݪ ͭ·͍΋ɺҶ߿
߿ࠇɿە߿
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
ৠཹํ๏ɿৗѹ

ܧຎͷྺ࢙͕ଉͮ͘ࡵݝౡࣇࣛ

ঝͷଂͷ͸͙ Έ͘ɻશྔҶͳΒͰ͸

ͷ͖ͬ͢Γͱ͠ తͳ߳ຯͱੑݸͨ

୬ஷଂʹΑΔ΢οσΟʔͰόχϥͷ

Α͏ ͳ؁͘ਂΈͷ͋Δ๛͔ͳຯΘ

͍ɻྫྷͨ͘ ͢Δͱ؁Έ͕૿͠·͢ɻ

ਫׂΓ΍ϩοΫɺ͓ ΈͰιʔμׂ޷

Γ΋͓͢͢ΊͰ͢ɻ

薩摩金山蔵
鹿児島県 いちき串木野市

薩摩の歴史を語る上でも欠かせないいちき
串木野市で、明治元年に創業した濵田酒
造は、伝兵衛蔵・傳藏院蔵・薩摩金山蔵
の3つの蔵を有し、夫々の蔵は「伝統」・「革
新」・「継承」という焼酎づくりの理念を体
現しています。500余年の歴史を持つ本格
焼酎を鹿児島から日本全国、そして世界へ
広げるため伝統の味を守りつつも技術の研
鑽をし続ける中で、高度な技術が必要とさ
れる芋麹の製造方法を確立させました。
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BEER
ビール

೔ຊ༗਺ͷ߽ઇ஍ଳͰ͋Δࢁࢁ݄ݝܗࢁ

࿢Ͱ଄ΒΕΔ݄ࢁΫϥϑτϏʔϧɻʮΞϧτʯ

͸; Α͔͘ͳຯָ͕͠ΊΔ੺׊৭ͷϏʔϧ

Ͱ͢ɻഴժ༝དྷͷࠄ෺ͷ؁Έ΍ࢫΈ͕ײ

Β͡ΕΔϓϨϛΞϜϏʔϧͰ͢ɻ

1 月山クラフトビール 月山自然水仕込み
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Ξϧτ���NMʷ��
˞ྫྷଂศʹ͓ͯಧ͚ɻ
ྉɿഴժɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ�౓

月山クラフトビール
山形県 西川町

西川町にある「道の駅にしかわ・月山銘
水館」で醸造している「月山クラフトビー
ル」。10mの積雪も珍しくない豪雪地帯
の月山に降り積もった雪が溶けて、長い
年月をかけて研かれた湧水を使用してい
ます。麦芽、ホップ、酵母はビールの本
場ドイツやチェコ産のものを使用し、世
界が認めるカスパー・シュルツ社の醸造
機器と、ドイツの醸造技術をもって正直
に造られています。
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࢈ͰੜݩΫϥϑτϏʔϧʮϥΦϗʯ͸ɺ஍ࢁ݄

Ε͞ΔʮܒԧࡩʯͷؒെࡐͰഴժΛᗉ͠ ʮͭ

΍ඣʯΛ෭ݪྉʹ࢖༻͠ ͨɺಠಛͷᗉ߳ͱ

ຯΘ͍͕͕޿ΔϓϨϛΞϜϏʔϧͰ͢ɻ

2 月山クラフトビール 月山自然水仕込み
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ϥΦϗ���NMʷ��
˞ྫྷଂศʹ͓ͯಧ͚ɻ
˞͓ಧ͚͸��݄�೔ʙ2݄2�೔ɻ
ྉɿഴժɺถɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ�౓
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BEER
ビール

1 ドイツビール10本セット
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όΠΤϧϯ�γϡτϧπʢϐϧπʣ���NMʷ�ɺ
όΠΤϧϯ�τϥ΢ϜʢϔϧʣɾόΠΤϧϯ�ϝ
ϧϔϯʢσϡϯέϧʣ֤ ���NMʷ�ʗυΠπ੡
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ͓ಧ͚ʹͳ
Γ·͢ɻ
ྉɿഴժɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿγϡτϧπʹ���౓ɺτϥ΢
Ϝʹ���౓ɺϝϧϔϯʹ���౓

εύΠγʔͳόΠΤϧϯ γϡτϧπ

ʢϐϧπʣɻ͞ Θ΍͔ͳय़ͷ෩ͷΑ͏

ʹɺܰ΍͔ͰϑϨογϡͳόΠΤ

ϧϯ τϥ΢Ϝʢϔϧʣɻણࡉͳϗο

ϐϯάʹΑΓɺൃ ๐ੑͱܰշ͕͞ ੜ

·Ε·͢ɻόΠΤϧϯ ϝϧϔϯ

ʢσϡϯέϧʣ͸ɺμʔΫͰϞϧ

ςΟʔͳϏʔϧͰɺΘ͔ͣʹϗοϓ

ͷۤຯ͕ Γ͋·͢ɻ3छͷϏʔϧͷ

ҿΈ͘ Β΂Λָ͓͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ

SCHLOSSBRAUEREI 
AUTENRIED

シュロスブラウライ・アウテンリート
ドイツ バイエルン

ビールの本場・ドイツでは、今
なお500年以上前に制定された
「ビール純粋令」に基づいてビー
ルを醸造しています。この法律
は「安全とおいしさ」のために
施行され、原料を「麦芽・ホップ・
水・酵母」のみと定めています。
このビールはバイエルンの秘伝
の醸造方法で造られ、スパイ
シーさ・さわやかさ・芳醇な香
り・そして深い後味をお楽しみ
いただけます。今まではドイツ
に行かなければ味わえなかった
ビールをお届けします。
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ౡࠜݝ੢෦ΛྲྀΕΔ೔ຊҰͷਗ਼ྲྀߴ௡

઒ɻͦ ͷߴ௡઒ਫܥͷ͖Ε͍ͳਫͰࠐ࢓Μ

ͩεοΩϦҿΈ΍͍͢ΫϥϑτϏʔϧͰ͢ɻ

ౡࠜݝӹాࢢͷγϟΠϯϚεΧοτΛͨͬ࢖

ʮӹాϚεΧοτΤʔϧʯɺΏ Λͣͨͬ࢖ ʮΏ

ͣϑΝʔϜϋ΢εʯɺ͍ ͪ Λͨͬ͝࢖ ʮඒ౎͍

ͪ͝ηκϯʯɺݝޱࢁഡࢢͷՆΈ͔ΜΛͬ࢖

ʮͨഡՆΈ͔ΜηκϯʯɺݝޱࢁѨ෢ொͷΩ

΢ΠϑϧʔπΛͨͬ࢖ ʮѨ෢Ω΢Πηκϯʯͷ

̑छྨͷΫϥϑτϏʔϧ͕ೖͬͨϑϧʔπָ

͠ΉΫϥϑτϏʔϧͷηοτͰ͢ɻ

2 高津川リバービア 
フルーツクラフトビール＆豚ジャーキー
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ʲΫϥϑτϏʔϧʳ
ΏͣϑΝʔϜϋ΢εɾഡ�ՆΈ͔Μηκϯɾඒ
౎͍ͪ͝ηκϯɾѨ෢Ω΢Πηκϯ֤���NMɺ
ӹాϚεΧοτΤʔϧ���NMʷ2ʗΞϧίʔ
ϧ෼ɿΏͣϑΝʔϜϋ΢εʹ���౓ɺഡ�ՆΈ
͔ΜηκϯɾӹాϚεΧοτΤʔϧʹ�౓ɺ
ඒ౎͍ͪ͝ηκϯʹ6��౓ɺѨ෢Ω΢Πη
κϯʹ�౓
˞ྫྷଂศʹ͓ͯಧ͚ɻ
ʲ͓ͭ·Έʳ
ঙ಺ಲδϟʔΩʔ��Hʷ�
小 乳

高津川リバービア
島根県 益田市

島根県高津川のすぐそば、益田
市高津の地、ここにある築160
年以上の古民家（旧料亭）の
一部を改修して高津醸造所を
OPENしました。高津川の恵み
を受けて育った、益田のシャ
インマスカットや、津和野のま
め茶、吉賀のお茶など。美しい
水と豊富な農作物をつかって、
個性あふれる美味しいクラフト
ビールをつくっています。
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BEER
ビール

ʷ2

1 ヱビスビール16缶
＆おつまみセット
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ʲϏʔϧʳ
ϭϏεϏʔϧ���NMʷ6ɺϓϨϛΞϜϒϥο
ΫɾϓϨϛΞϜΤʔϧ֤���NMʷ�
ྉɿഴժɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿϭϏεϏʔϧɾϓϨϛΞϜϒ
ϥοΫʹ�౓ɺϓϨϛΞϜΤʔϧʹ���౓
˞ύοέʔδ͕มߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·
͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ
ʲ͓ͭ·Έʳ
ঙ಺ಲδϟʔΩʔ��Hʷ2
小 乳

ϭϏεϏʔϧɺϓϨϛΞϜϒϥο

ΫɺϓϨϛΞϜΤʔϧͷ3छྨ

ͱ࢈ݝܗࢁಲ೑ͷ͓͍͠ Λ͞

ͦͷ··ʹɺຯͱ෩ຯʹͩ͜

Θͬͨखܰͳ͓ͭ·ΈΛηοτ

·͠͠ ͨɻ
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2 ザ・プレミアム・モルツ16缶
＆おつまみセット
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ʲϏʔϧʳ
βɾϓϨϛΞϜɾϞϧπɺ߳ΔΤʔϧ֤
���NMʷ�
ྉɿഴժɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿβɾϓϨϛΞϜɾϞϧπʹ���
౓ɺ߳ΔΤʔϧʹ6౓
ʲ͓ͭ·Έʳ
ঙ಺ಲδϟʔΩʔ��Hʷ2
小 乳

βɾϓϨϛΞϜɾϞϧπͱ߳Δ

Τʔϧͷηοτʹ࢈ݝܗࢁಲ

೑ͷ͓͍͠ ͦ͞ ͷ··ʹɺຯͱ

෩ຯʹͩ͜Θͬͨखܰͳ͓ͭ

·ΈΛηοτ͠ ·͠ ͨɻ
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RUM
ラム

1 ホワイトラム
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ϗϫΠτϥϜ�ϒϥοΫέʔϯ���NMʗϑ
ϥϯε੡
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
˞ύοέʔδ͕มߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·
͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ

ϥϜञൃ঵ͷ஍ͱӠΘΕΔΧϦϒւͷ

ౡʑͷͻͱͭɺάΞμϧʔϓౡͰ1887

೥ʹઃཱ Εͨ͞ౡͷதͰ΋ྺ࢙ͷ௕͍

ͷϥϜϝʔΧʔʪϘϩʔχϡࣾʫ੡଄ͷϥ

ϜΛ͓ ಧ͚ɻΞάϦίʔϧ੡๏Ͱ଄ΒΕͨ

ϗϫΠτϥϜɻࡏݱϘϩʔχϡ͕ࣾ།Ұ

ͷੜऀ࢈ͱͳͬ ͨɺατ΢ΩϏͷݹ୅छϒ

ϥοΫέʔϯʢࠇατ΢ΩϏʣΛݪྉͱ͠ ͯ

·͍͢ ɻΤΩκνοΫϑϧʔπͷೱີͳ߳

Γͱ͔ ͔͢ͳδϯδϟʔͷ؁͞ ɺ๕॰ͳຯ

Θ͍ɺ௕͍༨ӆΛ͓ ָ͠ Έ͍͚ͨͩ ·͢ ɻ
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WHISKY
ウイスキー

2 セブンヤーズ ブレンデッド
＆アルレットウイスキー
2本セット
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ʲηϒϯϠʔζʳ
ηϒϯϠʔζ�ϒϨϯσου�είον΢Π
εΩʔ���NMʗείοτϥϯυ੡
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
ʲΞϧϨοτʳ
ΞϧϨοτ�΢ΠεΩʔ�ϒϨϯσου
���NMʗϑϥϯε੡
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓

ηϒϯϠʔζ ϒϨϯσου͸είοτ

ϥϯυ๺෦ͷϋΠϥϯυͰ࠷௿ 7೥

ؒख़੒͠ ɺ͞ΒʹϑϥϯεͷίχϟοΫ

஍ํʹͯίχϟοΫͷݹ୬Ͱख़੒Λ

ॏͶͯ Β͔ϒϨϯυ͠ ͍ͯ·͢ɻΞϧ

Ϩοτ΢ΠεΩʔγϦʔζ ϒϨϯσου

͸ΞϝϦΧϯΦʔΫͷখ୬Ͱ࠷௿ 3

೥ؒख़੒͠ ɺײॖڽͷ͋ΔΞϩϚͰɺ

ϊʔτ͸ϑϨογϡͳόχϥΛײ Β͡Ε

·͢ɻ
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WHISKY
ウイスキー

1 富士山麓
＆おつまみセット
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ʲ΢ΠεΩʔʳ
෋࢜ࢁ࿢γάχνϟʔϒϨϯυ���NM
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
ʲ͓ͭ·Έʳ
ᗉ੡԰͕ᗉͨ͠εϞʔΫφοπ��̶ʷ2
落

ख़੒ͷϐʔΫʹୡͨ͠ݪञΛओ

ʹɺϒϨϯμʔͷख़࿅ͨ͠ϒϨϯ

σΟϯάٕज़Ͱ஀ੜ͠ ͨɺΩϦϯ෋

৔ৠཷॴΛ৅௃͢Δ΢Πε఼ޚ࢜

Ωʔɻೱްͳ߳ΓͱਂΈͷ͋Δຯ

Θ͍ͷ෋࢜ࢁ࿢γάχνϟʔϒ

Ϩϯυʹɺ͓ͭ·ΈΛηοτɻࢸ෱

ͷͻͱͱ͖ Λ͝ ೳͩ͘ת ͍͞ ɻ

ʷ2
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ʷ2

2 シーバスリーガル
＆おつまみセット
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ʲ΢ΠεΩʔʳ
γʔόεϦʔΨϧ�2೥���NMʗείοτϥϯ
υ੡
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
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ᗉ੡԰͕ᗉͨ͠εϞʔΫφοπ��̶ʷ2
落

200೥ͷތΓ݂͖ߴ౷ͱɺશੈք

Ͱ༂ਐΛଓ͚Δείον΢ΠεΩʔ

Λ৅௃͢ΔϒϥϯυɺγʔόεϦʔΨ

ϧɻϦονͰεϜʔεɺͦ ͷදݱʹ

; Θ͞͠ ͍ԁख़͠ ͨຯΘ͍ɻετϨʔ

τɺϋΠϘʔϧͳͲ͞ ·͟ ·ʹ༇͠ Ί

ΔϓϨϛΞϜείον΢ΠεΩʔͱ

͓ͭ·ΈΛηοτʹ͠ ·͠ ͨɻ
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Wine
産地、品種を選び抜いた
こだわりのワインを
お届けします
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女性のワインプロフェッショナル（ソムリエ、ワインジャー
ナリスト、ワイン講師、ワインバイヤー）の審査員による
国際的なワイン審査会「サクラアワード」。13回目となる
2026年の審査会では延べ430名の審査員が、37カ国
3,715アイテムのワインを審査。リンベルからも多くのワイ
ンが高得点を獲得し、受賞の栄誉に輝きました。

醸造家こだわりの美味をお届け。

自慢の直輸入ワインをお愉しみください。

ソムリエが認めたワイン

「私がテイスティングしました」

女性だけで選ぶワインの国際コンペティション

 サクラアワード2026受賞ワイン

リンベルではヨーロッパ各国のワイン生産者をまわり、直
接買い付けを行っています。選び抜かれた逸品は定温コ
ンテナで自社倉庫まで輸送。仕入れからお客さまのお手
元まで、徹底した自社管理のもとで、おいしいワインを自
信を持ってお届けします。国内の店頭では入手できない
貴重な銘柄も多数ご用意しています。

リンベル お酒の贈り物に掲載するワインは、すべてソム
リエ仲田勝男氏にテイスティングを依頼。氏が認めた
“本物の味わい”のみをラインナップしています。フラン
ス、イタリアをはじめ、ヨーロッパの注目ワイナリーが生ん
だ珠玉の味わいからお好みのワインをご賞味ください。

約722平方メートルに及ぶ自社倉庫「リンベル グルメファクトリー」内は、8台の空調機
と5機の温度センサーで365日24時間、常に摂氏15度前後に保たれています。

ソムリエ

一般社団法人
ワインアンドスピリッツ文化協会理事長

サクラアワード審査員代表
ワインアンドワインカルチャー株式会社 代表取締役 

仲田勝男さん

田辺由美さん

1958年福島県生まれ。レストラン「アピ
シウス」にて経験を積み、2003年にレス
トラン「アルバス」を開業。オーナーソムリ
エとして、完成度の高いワインと料理を
提供。著書に、『ソムリエが選ぶベスト・ワ
イン・カタログ』（永岡書店）がある。

「十勝ワインの生みの親」丸谷金保を父
に持ち、米国でワインの教育を受けた
後、大手酒類問屋でワインコーディネー
ターとして勤務。1992年より「田辺由美
のWINE SCHOOL」を主催。
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WINE
ワイン

フランス　ブルゴーニュ プティ・リュリュ ソーヴィニヨン・ブラン（白）
レニエ　ドメーヌ・ド・ラ・プレーニュ（赤）/

1 ブルゴーニュ赤白ワインセット

ਃࠐ൪߸ OF 34-002

ϓςΟɾϦϡϦϡ�ιʔϰΟχϤϯɾϒϥ
ϯʢനʣɺϨχΤ�υϝʔψɾυɾϥɾϓ
Ϩʔχϡʢ੺ʣ֤���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

どこかほっとするやさしい味わいの白と、
果実みあふれる赤のセット。

プティ・リュリュはナチュラルな方法で低アルコールを実現
し、ソーヴィニヨン・ブランの魅力を100%表現したフレッ
シュで香り豊かなワインです。レニエはガメイを使用したこ
のワインは、口に含めばグロゼイユやフランボワーズをはじ
めとした小さな赤系果実の香りが感じられ、味わいは豊か
で洗練されており、バランスの良さが特徴です。

ϓςΟɾϦϡϦϡʢനʣ

ͿͲ͏඼छ ιʔϰΟχϤϯɾϒϥϯ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 8ʙ 10ˆ

߹͏ྉཧ αϥμɺম͖ڕɺγʔϑʔυ

ϨχΤʢ੺ʣ

ͿͲ͏඼छ ΨϝΠ

ϘσΟ ϛσΟΞϜϘσΟ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 14ʙ 16ˆ

߹͏ྉཧ δϏΤɺܲ೑ྉཧɺιʔ
ηʔδ
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“SAKURA”
 Japan Women’s
 Wine Awards
  2025ゴールド
 受賞

フランス　ボルドー プルミエ キュヴェ ルージュ（赤）/プティ・リュリュ ソーヴィニヨン・ブラン（白）
レニエ　ドメーヌ・ド・ラ・プレーニュ（赤）

数年の熟成期間で飲める親しみやすいワイン

ボルドーの北50km、ガロンヌ川右岸に位置し、2009年ブ
ライ・コート・ド・ボルドーとしてAOC認定を受けたオー・
グルロ。一般的に知られているタンニンの強めなボルドーワ
インに比べ、ボルドーらしい味わいも残しつつ、全体的に飲
みごしもよく、数年の熟成期間で飲める親しみやすいワイン
が多いのが特徴です。華麗なルビー色の色合いが目を引く
赤は、赤や黒のベリー系の香り、口当たりはシルキーでな
めらか、微かなバニラ香とスパイスのバランスが心地よく、長
いアロマティックな余韻が楽しめます。

2 ボルドー赤ワイン4本セット

ਃࠐ൪߸ OF 35-001

ϓϧϛΤ�ΩϡϰΣ�ϧʔδϡ���NM̫
�
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ ϝϧϩɺΧϕϧωɾιʔ
ϰΟχϤϯ

ϘσΟ ϛσΟΞϜϘσΟ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 16ʙ 17ˆ

߹͏ྉཧ ੺਎೑ͷྉཧશൠɺδ
ϏΤ
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ʣ͠·ͤΜɻ׵Ҏ্ͷ೥ྸͰ͋Δ͜ͱΛ֬ೝͰ͖ͳ͍৔߹ʹ͸ञྨΛൢചʢަࡀ�2˞
˞͓ಧ͚͢ΔϫΠϯͷϰΟϯςʔδ΍ϥϕϧσβΠϯ͕มߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ

WINE
ワイン

フランス　シャンパーニュ コンテス ド ブリスィ ブリュット レゼルブ（泡）/

1 シャンパーニュ

ਃࠐ൪߸ OF 36-001

ίϯςε�υ�ϒϦεΟ�ϒϦϡοτ�Ϩ
θϧϒ���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ γϟϧυωɺϐϊɾϊϫʔ
ϧɺϐϊɾϜχΤ

ҿΈޱ ؁˓˓˔˓˓ਏ

దԹ 8ˆ

߹͏ྉཧ νʔζɺܲ೑ྉཧɺڕ
հྉཧ

バッカスが舞う
香り豊かで果実味溢れるシャンパーニュ

黄金の色合い、白いフルーツとシトラスの芳香。躍動感に
満ちた味わいは、そのデリケートかつフルーティな爽快さが
特徴です。あらゆる場面でその場を華やかに演出してくれま
す。
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˞͓ಧ͚͢ΔϫΠϯͷϰΟϯςʔδ΍ϥϕϧσβΠϯ͕มߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ

コンテス ド ブリスィ ブリュット レゼルブ（泡） イタリア　ロンバルディア フランチャコルタ・パ・ドゼ（泡）/

2 イタリア
スパークリングワイン

ਃࠐ൪߸ OF 37-002

ϑϥϯνϟίϧλɾύɾυθ���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ γϟϧυωɺϐϊωϩ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 6ˆ

߹͏ྉཧ
લࡊɺڕհͷϝΠϯྉཧɺ
ຯ෇͚ͷ͔ͬ͠Γͨ͠
ྉཧ

ドライフルーツとスパイシーな香りが広がる
スパークリングワイン

「最高品質のワインを造る」という強い情熱のもと設立され
たワイナリー、〈コルテアウラ〉。フランチャコルタの異なる
エリアの畑のシャルドネを別々に醸造し、ブレンド。約50ヵ
月間熟成された辛口スプマンテです。グラスに輝くクリーン
な黄金色、口の中で多様に変化する味わいと長い余韻をお
楽しみください。
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˞͓ಧ͚͢ΔϫΠϯͷϰΟϯςʔδ΍ϥϕϧσβΠϯ͕มߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ

WINE
ワイン

イタリア　トスカーナ キャンティ・クラシコ・リゼルヴァ（赤）/

親子二代でキャンティの伝統を守り続ける
職人気質のワイナリー

キャンティエリアの中心にあるワイナリー〈イ・ソーディ〉。古
くからワイン作りが行われており、その土地のぶどう木を大
切に受け継ぎつつ、最新技術を取り入れ、クオリティの高い
ワインづくりを続けています。出荷までに約3年をかけたリ
ゼルヴァは、濃いルビー色、プルーンやカシスのような完熟
した果実のような香り、まろやかな酸味の心地よい飲み心
地です。

1 トスカーナ赤ワイン

ਃࠐ൪߸ OF 38-002

ΩϟϯςΟɾΫϥγίɾϦθϧϰΝ
���NM�
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ αϯδϣϰΣʔθɺ
ΧφΠΦʔϩ

ϘσΟ ϑϧϘσΟ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 16ʙ 18ˆ

߹͏ྉཧ Ϗʔϑγνϡʔɺνʔζ
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イタリア　トスカーナ ヴォラ・ヴォレ　ペコリーノ（白）
ヴォラ・ヴォレ　パッセリーナ（白）/

少人数で設立した

カンティーナ・オルソーニャ

1964年に設立された農業組合〈カンティーナ・オルソー
ニャ〉。ぶどう畑はマジェッラ国立公園の斜面に位置し、ワ
イン造りに使う酵母を自然界に生息するミツバチの力を借り
て採集しています。ペコリーノはアブルッツォ特有の土着品種
です。エルダーベリーや洋なしのような香りで、酸味と滋味
のバランスが良く、生ハムやリゾットに相性のいいワインで
す。パッセリーナは、すずめ(パッセリーナ)がこのぶどうを
好んで食べることが名前の由来です。ライラックや柑橘系の
フルーツのような香りで、飲み口は軽く、生の魚介料理やオ
イルベースのパスタ料理などによく合います。

2 イタリア白ワイン2本セット

ਃࠐ൪߸ OF 39-001

ϰΥϥɾϰΥϨ�ϖίϦʔϊɺϰΥ
ϥɾϰΥϨ�ύοηϦʔφ֤���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ͓
ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ϰΥϥɾϰΥϨ ϖίϦʔϊ

ͿͲ͏඼छ ϖίϦʔϊ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 9ʙ 11ˆ

߹͏ྉཧ ੜͷڕհྉཧɺϦκοτ

ϰΥϥɾϰΥϨ ύοηϦʔφ

ͿͲ͏඼छ ύοηϦʔφ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 9ʙ 11ˆ

߹͏ྉཧ ੜͷڕհྉཧɺϑϨογϡνʔζ
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WINE
ワイン

イタリア　シチリア グリッロ ヴィオニエ（白）
ネーロ・ダヴォラ シラー（赤）/

1 シチリア赤白ワインセット

ਃࠐ൪߸ OF 40-001

άϦοϩ�ϰΟΦχΤʢനʣɺωʔ
ϩɾμϰΥϥ�γϥʔʢ੺ʣ֤���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

イタリア最南 シチリアのパキーノより
バランスのとれた赤白を

温暖な気候と豊富な日照に恵まれたイタリアのシチリアよ
り、フルーティで複雑なしっかりとした味わいを楽しめる白
と、バランスが良く上品で洗練された味わいの赤のセットを
お届けします。

άϦοϩ ϰΟΦχΤʢനʣ

ͿͲ͏඼छ άϦοϩɺϰΟΦχΤ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 9ʙ 11ˆ

߹͏ྉཧ ਎ɺఱ΀Βɺαϥμࢗ

ωʔϩɾμϰΥϥ γϥʔʢ੺ʣ

ͿͲ͏඼छ ωʔϩɾμϰΥϥɺγϥʔ

ϘσΟ ϑϧϘσΟ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 15ʙ 16ˆ

߹͏ྉཧ ւͷ޾ͷࣽࠐΈɺϐβɺτϚτεύήςΟ
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グリッロ ヴィオニエ（白）
ネーロ・ダヴォラ シラー（赤） イタリア　シチリア ニンフェア（白）/

シチリアの太陽に育まれた
華やかな香りとフルーティな味わい

〈アルチェスティ〉は、シチリア州、マルサラ～マッツァーラ～サ

レーミをまたぐエリアにある、2003年創立のワイナリーです。自

家栽培のぶどうのみを使用して高品質なワイン作りを行ってい

ます。ニンフェアは、シチリア土着品種であるグリッロとシャルドネ

という、シチリアらしい魅力を表現した白ワイン。華やかな香りと

フルーティさ、余韻のある味わいです。

2 シチリア白ワイン2本セット

ਃࠐ൪߸ OF 41-002

χϯϑΣΞ���NMʷ2
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ άϦοϩɺγϟϧυω

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 18ˆ

߹͏ྉཧ ϩϒελʔɺֈɾւ࿝
ྉཧɺന਎೑ͷྉཧ
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WINE
ワイン

ヘレンガットの畑のみで栽培されたぶどうを
自社で醸造

このワインを造るワイナリーは、100％自社生産で、ヴィン
テージの産地のトレーサビリティと分析値の透明性は、何
世紀にもわたって産地の影響を受けたワインの信頼を生み
出してきました。この白ワインは、パイナップル、ハニーデュー
メロン、オレンジなどの上質な果実の香り。味わいは、上品
な果実の甘さに、穏やかな酸が加わります。

ドイツ　ファルツ オルテガ  ベーレンアウスレーゼ  エデルズース（白）/

1 ドイツ白ワイン

ਃࠐ൪߸ OF 42-002

ΦϧςΨ�ϕʔϨϯΞ΢εϨʔθ�Τσ
ϧζʔε���NM�
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ ΦϧςΨ

ҿΈޱ ؁˔˓˓˓˓ਏ

దԹ 10ʙ 12ˆ

߹͏ྉཧ νʔζͷ੝Γ߹Θͤɺ
εύΠγʔͳલࡊ

਺ྔݶఆ
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ドイツ　ファルツ /

ドイツのワイン銘譲地
ファルツの赤白ワイン

ドルンフェルダーは絹のようにやわらかい口当たりで、バ
ターのような香り。果実味豊富でフルーティな味わいの赤ワ
インです。グラウアーブルグンダーは透明感のある黄色で、
白い花やメロンの香りの中に、独特のスパイシーなアロマも
感じます。口に含むと濃厚な風味が広がり、心地良い口当
たりのドライな白ワインに仕上がっています。

オルテガ  ベーレンアウスレーゼ  エデルズース（白） グラウアーブルグンダー（白）
ドルンフェルダー（赤）

2 ドイツ赤白ワイン3本セット

ਃࠐ൪߸ OF 43-002

υϧϯϑΣϧμʔʢ੺ʣ���NMʷ2ɺά
ϥ΢Ξʔϒϧάϯμʔʢനʣ���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

άΞ΢Ξʔϒϧάϯμʔʢനʣ

ͿͲ͏඼छ άϥ΢Ξʔϒϧάϯμʔ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 8ʙ 10ˆ

߹͏ྉཧ հྉཧɺܲ೑ͷιςʔڕ

υϧϯϑΣϧμʔʢ੺ʣ

ͿͲ͏඼छ υϧϯϑΣϧμʔ

ϘσΟ ϛσΟΞϜϘσΟ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 14ʙ 16ˆ

߹͏ྉཧ ೑ྉཧɺνʔζ
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〒103-0027　東京都中央区日本橋3-13-6
〈サービス係〉フリーダイヤル：0120-95-3333　受付時間：午前10時〜午後5時

https://www.ringbell.co.jp

お
酒
の
贈
り
物
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