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C O N T E N T S

お酒の贈り物　Liquor Selection

酒類販売管理者標識

販売場の名称及び所在地 リンベル株式会社　東京都中央区日本橋３-13 - 6
酒類販売管理者の氏名 小林　良
酒類販売管理研修受講年月日 2025年11月11日
次回研修の受講期限 2028年11月10日
研修実施団体名 全国小売酒販組合中央会
〈発行者〉リンベル株式会社

小 ……小麦を含んでいる商品

そ ……そばを含んでいる商品

卵 ……卵を含んでいる商品

乳 ……乳を含んでいる商品

落 ……落花生を含んでいる商品

え ……えびを含んでいる商品

か ……かにを含んでいる商品

く ……くるみを含んでいる商品 

◉酒 04
日本酒 

焼酎

フルーツ酒 

06

18

20

◉ビール 23

◉ウイスキー 28

◉ワイン 32
フランスワイン

イタリアワイン

ドイツワイン

ルクセンブルクワイン

34

38

42

43

〈掲載商品について〉
● 実物と印刷に色味の差が生じる場合がございます。予めご了承ください。
● 商品内容として記載されていない小物類は、お届けする商品に含まれておりません。
● お届け時間のご指定はできません。
● 賞味期間または消費期間は、30日以内のものを保存方法と併せて記載しております。
● 賞味期間および消費期間は、製造日または加工・出荷日を基準に記載しております。
● 商品到着後の日持ち期間は、配送日数などにより異なりますので、予めご了承ください。
● 冷蔵便・冷凍便にてお届けする記載がない商品は、常温便でのお届けとなります。
● 産地の収穫・漁獲・天候等の事情により、お届け日を変更させていただく場合がございます。
● 5月1日～5月9日、8月12日～8月18日、12月29日～1月10日の期間は、産地休業のため、　 
お届け日のご指定はできません。

● お届けご希望日が産地休業日にあたった場合は、休業日翌日の発送に変更させていただき
ます。
● お届け期間のある商品の期間終了間際のご注文は、商品のお届けが次の期間になる場合
がございます。

● メーカー事情により新パッケージの商品をお届けする場合がございます。
〈お申し込み期限について〉
● カタログギフトには申込期限がございます。期限内にお申し込みがない場合、「無効」となり
お申し込みいただけません。申込期限内にお申し込みいただきますようお願いいたします。
弊社ホームページに約款がございますのでご覧ください。

　https://www.ringbell.co.jp/

〈その他〉
● お申し込みハガキや商品は、店頭でのお引換および他の商品や金券類へのお取替えはでき
ませんのでご了承ください。

〈アレルギー物質の表示について〉
● 食品衛生法がラベルへの表示を義務付けている、「特定原材料8品目」のアレルギー物質に
ついて、商品に含まれる品目をマークで記載しております。
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04

良質な米と清らかな水、
こだわりの日本酒を
お届けします

日本酒
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濃厚で
まろやか

すっきり
フレッシュ

香り高い

薫 酒
（フルーティー
なタイプ）

爽 酒
（軽快でなめらかタイプ）

熟 酒
（熟成タイプ）

香り穏やか

醇酒
（コクのあるタイプ）

P.7

P.10

P.08

P.16

P.17

こだわりの美酒をお届け。

豊富なラインナップからお選びください。

日本各地で製造されている素材や製造にこだわり抜いた日本酒を取り揃えました。

また、お酒によく合う上質なおつまみとのセットもお選びいただけます。

日々の暮らしに彩りをもたらす贅沢なひとときをお過ごしください。

P.12

P.15

P.9

P.6
P.11

P.13

P.14
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千代寿虎屋
山形県 寒河江市

山形県の中央、霊峰・月
がっさん
山の麓に位置する

千代寿虎屋は、100年以上の歴史を誇る老
舗酒蔵です。創業のきっかけとなった酒米
「豊国」は、戦後に栽培が途絶えましたが、
同社が復活させ、現在も大切に育てていま
す。標高1,980mの月山から流れる雪解け
水が寒河江川を潤し、豊かな田畑を育むこ
の土地は、良質な米と水に恵まれています。
さらに、山形盆地特有の四季の移ろいや昼
夜の寒暖差が大きい気候条件は、高品質な
酒米や果樹を育む理想的な環境です。こう
した自然の恵みを最大限に活かし、山形県
産米のみを使用した手造りの地酒を醸すこ
とで、伝統と革新を融合させた酒造りを実
現しています。

1 千代寿虎屋
豊国 純米吟醸生原酒

ਃࠐ൪߸ OE 06-002

७ถۛৢੜݪञ�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
˞ྫྷଂศʹ͓ͯಧ͚ɻ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ࠃྉถɿ๛ݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿʔ�ʢී௨ʣ

෮ݹถʠ๛ࠃʠΛ࢖༻͠ ͨ७ถۛৢੜ

ഓͷ෮࠿໿೶ՈܖͷݩञͰ͢ɻ஍ݪ

ͨ͠͠༺࢖Λࠃถ๛ݹ ΅Γͨ ͯੜݪञ

Β͠ ͍ϑϨογϡײͷ͋Δ߳Γͱɺ๛ࠃΒ

͍͠ถͷεοΩϦ͕ײදݱ Ε͖ͨ͞Ε͍

Ͱ႒ͱ͠ ͨຯΘ͍Ͱ͢ɻ৯ࣄͱͱ΋ʹຯ

Θ͍͖͍͓ͬͯͨͩͨञͰ͢ɻΩϦοͱ

ྫྷ΍͠ ͯྫྷञάϥεͰɺ·ͨ ͸ණΛೖΕ

ͯϩοΫ౳Ͱָ͓͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻࡊࢁͷ

ఱ΀Β΍ਣಲͳͲͱ߹Θ͍ͤͯͨͩ͘ ͷ

΋͓͢͢ΊͰ͢ɻ
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ʮ༗ػ JASೝఆञถʯΛચถ͔Βළ٧Ί

੡଄ʹͩ͜ΘΓൈ͍͓ͨञػΔ·Ͱ༗ࢸʹ

Ͱ͢ɻ؁ΈͱίΫɺ΍ΘΒ͔ͳҿΈ͕ޱಛ

௃Ͱ͢ɻ

2 月の井酒造店
有機栽培米 純米酒 和

な
の月80

ਃࠐ൪߸ OE 07-002

༗࠿ػഓถ�७ถञ�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿ��2ʢେਏޱʣ

月の井酒造店
茨城県 大洗町

茨城県大洗町の中心部に蔵を構える「月
の井酒造店」は今から約160年前に創業。
当時、「月の井」は出船、入船の祝い酒で
した。今では代表銘柄「月の井」のほか
に、有機認定酒米を使う「和の月」など、
約30種類もの酒を製造しています。
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ʮ७ถۛৢ ౔ࠤ௽ʯ͸ɺ͠ ͔ͬΓ͠ ͨίΫʹ;͘ Α͔

ͳۛৢ͕߳ັྗɻ࢛ ָ͠ʹͱͱ΋ࡘʑͷંق Έ͍ͨ

໏ञͰ͢ɻ΄Ͳྑ͍ࢎຯͱ͍ܰۛৢ߳͸ࣽ෺΍ࢷ

ͷͷͬͨࢗ਎ʹΑ͘ ߹͍·͢ɻ

1 土佐鶴酒造
純米吟醸 土佐鶴

ਃࠐ൪߸ OE 08-001

७ถۛৢ�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
ɹ߿ྉɿถɺถࡐݪ
Ξϧίʔϧ౓਺ɿ��౓Ҏ্�6౓ະຬ
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢਏޱʣ

土佐鶴酒造
高知県 安芸郡

室戸岬を望む高知県東部の安芸郡安田町。
清流・安田川が流れる豊かな地で、江戸・
安永年間より酒造りを継承する「土佐鶴」。
清流・安田川の伏流水と厳選された原料
米を使い、匠の技で醸される銘酒 土佐鶴
の魅力をお届けします。
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ͷٕ͕ޫࢯͷʮ߳ॅ௽ʯɻୠഅైۀ୅ʹ૑࣌ށߐ

Δɺ๕॰Ͱ͖Ε͍ͳຯΘ͍ɺԺ΍͔ͳۛৢ߳ͱࢫΈ

ͷ͋ΔࢎͷόϥϯεͷΑ͍ௐ࿨Λָ͓͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ

2 香住鶴
山廃 純米吟醸 香住鶴

ਃࠐ൪߸ OE 09-002

࢈ࠃɿ߿ഇ�७ถۛৢ�2�NMʗถɾถࢁ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ۋాࢁྉถɿݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢී௨ʣ

香住鶴
兵庫県 香美町

江戸・徳川吉宗の時代に創業。地元・但
馬の食材に合う旨い酒造りを目指す「香
住鶴」。全量を但馬流「生酛（きもと）造り」、
「山廃仕込」で醸造しています。原料米は
全て兵庫県産米を使用し、常にこだわり
の酒造りを目指しています。
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瀬古酒造
滋賀県 甲賀市

忍者発祥の地として知られる近江の国、
甲賀。鈴鹿山系の豊かな自然と清らかな
伏流水に恵まれ、質の高い米栽培が可能
で、昔から関西の米どころとしても名を
馳せます。この土地で、明治2年より地
元の米と純米酒にこだわった酒作りを行
う「瀬古酒造」。若い米農家とも手を携え、
伝統の技法を守りつつ新たなお酒を誕生
させています。

஍࢈ݩͷञ଄޷దถʮۛਧઇʯΛ100ˋ࢖༻͠ ɺظפݫʹ

ஸೡʹৢ͠ ·͠ ͨɻಛʹ͜ͷ঎඼͸্૧࣌ՃѹલʹࣗॏͰ

͓ͪͯ͘ ΔञΛແᖤաͰͦͷ··ළ٧Ί͠ ͨੜݪञͰ͢ɻ

1 瀬古酒造 甲賀忍酒
純米吟醸 無圧中汲

ਃࠐ൪߸ OE 10-002

७ถۛৢ�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ�
˞ྫྷଂศʹ͓ͯಧ͚ɻ
�߿ྉɿถɺถࡐݪ
ྉถɿۛݪ ਧઇ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓Ҏ্��౓ະຬ�
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢ΍΍ਏޱʣ�
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େۛৢ༻ͷ͕ݝܗࢁ։ൃ͠ ͨञ଄޷దถʮઇঁਆʯΛ

༻͍ɺ೔ຊञ౓+10ͷେਏޱͷ७ถେۛৢʹ্͛࢓

·͠ ͨɻͬ͠ Γ͔ͱ͠ Γ͕ͭ޿Έ͕ࢫͨ ͭɺޱޙ͸ਏޱΒ

͍͠ΩϨͷྑ͞ ָ͕͠ ΊΔल๟Β͠ ͍ਏޱͷञͰ͢ɻ

2 秀鳳酒造場
純米大吟醸 超辛口

ਃࠐ൪߸ OE 11-002

७ถେۛৢ�௒ਏ�2ޱ�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ྉถɿઇঁਆݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ ��ʢେਏޱʣ

秀鳳酒造場
山形県 山形市

1890年(明治23年)、蔵王連邦の麓、山形
県山形市の北東部に位置する山家町の地に
て創業の秀鳳酒造場。米と水、麹や酵母か
ら香りと旨みを引き出した日本酒造りには
定評があり、愛飲者を全国各地に増やして
います。また、山形県産のお米をはじめと
した日本の良質な酒米で造ったお酒を海外
で広く知ってもらうべく、日本酒の個性と
醸造酒としての魅力を世界に伝えられるよ
うな活動を行っています。
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ʑʯࢆదถʮग़Ӌ޷ञ଄࢈ݝܗࢁ

Λ᩵୔ʹຏ͖ৢ͠ ͋͛ͨ७ถେۛ

ৢञɻ Θ͞΍͔ͳ߳Γͱؾ඼ͷ Δ͋

΍ΘΒ͔ ͳຯΘ Λ͍͝ ೳ͘ת ͩ͞ ͍ɻ

1 月山酒造
清流寒

さ が え
河江川 純米大吟醸

ਃࠐ൪߸ OE 12-002

७ถେۛৢ�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ʑࢆྉถɿग़Ӌݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢ΍΍ਏޱʣ

月山酒造
山形県 寒河江市

1700年ごろから酒造りの系譜を受け継
いできた「月

がっさん
山酒造」。山形県内でも屈指

の豪雪地帯に蔵を構え、霊峰月山の麓で
酒造りを行っている雪と緑と名水の酒蔵
です。

厳しい基準をクリアした、
確かな品質のGI認定日本酒
GI山形は国税庁より認定された山形
産の日本酒を保護する地理的表示制
度です。このGI山形マークは一定の基
準を満たしていると認められた日本
酒のみに表示することが出来、その日
本酒の品質を保証するものです。
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2 千代寿虎屋
清流寒河江川＆たくあん缶セット

ਃࠐ൪߸ OE 13-002

ʲ೔ຊञʳ
ಛผ७ถञ�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ࠃྉถɿ๛ݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ 2ʢ΍΍ਏޱʣ
ʲ௮෺ʳ
ͨ͋͘Μ؈ʢകਣʣ6�Hʗେ ɿࠜ࢈ݝ࡚ٶ

೔ຊ໊ਫඦબʹબ͹Ε݄ͨࢁࢁ

࿢ͷ༙ਫ܈ͱפՏߐ઒ͷ෬ྲྀਫ

Ͱৢ Εͨ͞७ถۛৢञͰɺถͷࢫ

ΈΛ͡ײΔ্࣭Ͱਗ਼Β͔ͳຯΘ͍

͕ಛ௕Ͱ͢ɻઍ୅णދ԰͕ܗࢁ

Ͱ௕೥ഓ͖ͬͯͨञࢢߐՏפݝ

଄Γͷٕज़ͱɺ஍ݩ෩౔Λ͔͠׆

ͨஸೡͳञ଄ΓʹΑͬ ͯੜ·Εͨɺ

஍Ҭʹࠜࠩͨ͠஍ञͰ͢ɻͨ͘

͋Μ؈ͱηοτͰ͓ಧ͚͠ ·͢ɻ

千代寿虎屋
山形県 寒河江市
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1 東の麓酒造 
純米酒 あずま結＆たくあん缶セット

ਃࠐ൪߸ OE 14-002

ʲ೔ຊञʳ
७ถञ�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ʑࢆྉถɿग़Ӌݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢਏޱʣ
ʲ௮෺ʳ
ͨ͋͘Μ؈ʢ͜ΜͿຯʣ6�̶ʷ2ʗେ ɿࠜ࢈ݝ࡚ٶ

ञ଄޷దถʮग़ӋࢆʑʯΛ͍࢖ɺ

୮ਫ਼ࠐΊͯ଄ͬͨੲͳ͕Βͷ७ถ

ञɻถͷࢫΈΛ͠ ͔ͬΓҾ͖ग़͠ɺ

ຯΘ͍ͷ͋Δञ࣭ͳ͕ΒεοΩϦͱ

ͨ͠ҿΈ্͍ͯ͛࢓ʹޱ·͢ɻࠓ

ճ͸ͨ͘ ͋Μ؈ͱηοτͰ͓ಧ͚͠

·͢ɻ

東の麓酒造
山形県 南陽市

山形県南陽市にある明治29年（1896年）
創業の「東の麓酒造」は、江戸期に領主
の特権を得ていた酒蔵が前身です。酒蔵
のある置賜盆地は、吾妻連邦の麓に位置
し、良質な酒造米と酒造りに欠かせない
厳しい冬、清らかな水にも恵まれた銘酒
醸造地です。伝統を守りながら新しい技
術へも挑戦し、たゆまざる酒造技術を重
ね続けています。
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2 出羽桜酒造 純米吟醸 つや姫
＆たくあん缶セット

ਃࠐ൪߸ OE 15-002

ʲ೔ຊञʳ
७ถۛৢ�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ྉถɿͭݪ ΍ඣ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢී௨ʣ
ʲ௮෺ʳ
ͨ͋͘Μ؈ʢ͜ΜͿຯʣ6�Hʗେ ɿࠜ࢈ݝ࡚ٶ

ʮͭ΍ඣʯͷಛ௃Ͱ͋ΔԒͷ͋Δ

߳Γͱ্඼ͳ؁ΈΛͦͷ··͓ञ

ʹද͠ݱ ·͠ ͨɻͨ ͋͘ Μ؈ͱηοτ

Ͱ͓ಧ͚͠ ·͢ɻ

出羽桜酒造　
山形県 天童市

明治25年（1892年）に造り酒屋（熊正宗）
から分家し山形県天童市に誕生した〈出羽
桜〉。吟醸酒の蔵元として知られる酒造で
す。日本海式気候がもたらす連峰・山系特
有の良質な地下水は、鉄分の少ない清冽な
軟水。これを仕込み水として醸造すること
でやわらかく透明感のある酒質に仕上が
ります。その品質を認められ「GI山形」に
も指定される酒も多く造っています。
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1 宮下酒造 極聖
特別純米 山田錦＆たくあん缶セット

ਃࠐ൪߸ OE 16-002

ʲ೔ຊञʳ
ಛผ७ถ�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ۋాࢁྉถɿݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓Ҏ্�6౓ະຬ
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢ΍΍ਏޱʣ
ʲ௮෺ʳ
ͨ͋͘Μ؈ʢ͜ΜͿʣ6�Hʷ2ʗେ ɿࠜ࢈ݝ࡚ٶ

Ԭ࢈ݝࢁͷۋాࢁΛਫ਼ถา߹

60%·Ͱຏ͖͋͛ͨಛผ७ถञɻ

߳ΓͱຯΘ͍ͷόϥϯεʹ༏Εͨɺ

΍΍ਏޱͷ͓ञͰ͢ɻͨ࢈ݝ࡚ٶ

͋͘ Μ௮͚ͱηοτͰ͓ಧ͚͠ ·͢ɻ

宮下酒造
岡山県 岡山市

清酒「極聖」で知られる宮下酒造は、創
業1915年から続く老舗ながら、「酒業界
に独歩せよ」を経営理念に掲げ、常に挑
戦を続けてきました。1995年には中国
地方初の地ビール「独歩」を発売。ほか
に焼酎、 ジン、 ウォッカ、梅酒、ウイス
キーなど、さまざまな酒類を手がける総
合酒類メーカーです。
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2 宮下酒造 極聖 純米吟醸 雄町米
＆たくあん漬けセット

ਃࠐ൪߸ OE 17-002

ʲ೔ຊञʳ
७ถۛৢ༤ொถ�2�NMʗถɾถ߿ɿ࢈ࠃ
߿ྉɿถɺถࡐݪ
ྉถɿ༤ொถݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓Ҏ্�6౓ະຬ
೔ຊञ౓ɿɹ �ʢ΍΍ਏޱʣ
ʲ௮෺ʳ
ͨ͋͘Μ؈ʢകਣʣ6�Hʷ2ʗେ ɿࠜ࢈ݝ࡚ٶ

Ԭࢁಛ࢈ͷञ଄޷దถͷ༤ொถ

Λ࢖༻͠ ͨ७ถۛৢɻ;͘ ΒΈͷ͋

Δ΍ΘΒ͔ ͳຯΘ͍͕ಛ௃ɻ࡚ٶ

ͨ͘࢈ݝ ͋Μ௮͚ͱηοτͰ͓ಧ͚

·͢͠ɻ
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井上酒造
宮崎県 日南市

1894年以来、創業の地である宮崎県日南
市で醸造を続ける「井上酒造」。伝統の技
術を大切に継承しながらも、新しい試み
に挑戦し続ける酒蔵です。酒造りにおい
て重要な仕込み水と割り水には、俳人・
種田山頭火がそのおいしさに感激した名
水、「榎

よわらゆうすい
原湧水」を使用しています。

1 ルネサンス・プロジェクト
天
て ん ぽ
歩

ਃࠐ൪߸ OE 18-001

σʔπমய�2�NM
߿ɺഴ߿ྉɿσʔπʢͳͭΊ΍͠ʣɺഴɺถࡐݪ
߿ɿനە߿
Ξϧίʔϧ෼ɿ�6౓
ৠཹํ๏ɿৗѹ

՚΍͔ͰϑϧʵςΟͳ߳Γͷσʔπ

মயɻσʔπʢͳͭΊ΍͠ ʣͱഴমய

ΛϒϨϯυ͠ ͨɺϒϥϯσʔλΠϓͷ

মயͰ͢ɻ
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天盃
福岡県 朝倉郡

創業明治31年。日本で初めて大麦100％
の焼酎を造った蔵元です。「世界に誇れる
本格麦焼酎づくり」を掲げ、通常焼酎は
蒸留回数が1回のところ、天盃ではウイス
キーやスコッチ同様、常圧で2回蒸溜を行
います。独創的な天盃式蒸溜器と独自の
蒸溜技術。焼酎文化継承の担い手として
業界でも前例のない挑戦を続け、本格焼
酎の更なる可能性を追い求めています。

2 天
てんぱい
盃 いにしえ5年

ਃࠐ൪߸ OE 19-001

ഴমய�2�NM
߿ྉɿେഴɾେഴࡐݪ
߿ɿനە߿
Ξϧίʔϧ౓ɿ2�౓
ৠཹํ๏ɿৗѹ

෱Ԭݝɾࠤլ࢈ݝͷೋ৚େഴͩ

͚Λ࢖༻ɻ5೥ؒख़੒ͤ͞ ͨλϯΫ

ஷଂݪञͱτϯωϧʹͯஷଂͨ͠

ᙈஷଂݪञΛಠࣗͷൺ཰ͰϒϨϯ

υΛ͍ߦɺେഴͷࢫΈΛ࠷େݶʹ

Ҿ͖ग़͠ ·͠ ͨɻ5೥ݹञͳΒͰ͸

ͷਂΈͷ͋ΔίΫͱຯΘ͍ͷॏް

Λ͝ײ ೳ͍͚ͨͩ·͢ɻת
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ΈࠐͷେཻകΛࣗࣾ੡ถমயʹ௮͚࢈ࠃ

ΤΩε෼Λநग़͠ ͨͷͪɺۛৢञΛϒϨϯυ

ͨͩ͜͠ΘΓകञͰ͢ɻ͢ ͖ͬ Γͱ͠ ͨ؁ΈͰ

Θ͞΍͔ͳࢎຯ͕ಛ௃Ͱ͢ɻ

1 宮下酒造 梅酒 早春

ਃࠐ൪߸ OE 20-002

കञ�2�NM
ྉɿകɺຊ֨ถমயɺۛৢञɺ౶ྨࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓

宮下酒造
岡山県 岡山市
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೔ຊञଂݩͷ఻౷ͱٕज़͔Βੜ·ΕͨΏ

ͣञͰ͢ɻӅ͠ ຯʹۛৢञΛ࢖༻͠ ɺΏͣ

ͷ Θ͞΍͔ͳ෩ຯΛҾཱ͖ͯɺ্඼ͳ؁Έ

ͱͳΊΒ͔ ͳҿΈޱΛ࣮͠ݱ ·͠ ͨɻ

2 宮下酒造 ゆず酒

ਃࠐ൪߸ OE 21-002

Ώͣञ�2�NM
ྉɿຊ֨ถমயɺΏͣՌोɺ౶ྨɺۛৢࡐݪ
ञ
Ξϧίʔϧ෼ɿ�౓
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御殿場高原ワイン
静岡県 御殿場市

御殿場高原ワインは、地域の皆様に出資
金を募り2016年に創業しました。富士
の麓、御殿場の土地で育てたブドウで造
られた御殿場産ワイン。静岡県の温暖な
気候がはぐくんだ柑橘類を熟練の職人が
丁寧に作り上げたリキュールをお届けし
ます。

SAKE
酒

ͷԹभΈ͔ΜΛख़࿅ͷٕज़ͰϦ࢈ࠃ

Ωϡʔϧʹ্͛࢓·͠ ͨɻઈົͳΈ

͔ΜͷϑϨʔόʔΛ͔͠׆ ͭͭҿΈ΍

λΠϓͰ͢ɻϑϩϥϯλϯ͸ɺޱ؁͍͢

βΫβΫͷΞʔϞϯυʹΩϟϥϝϧΛ߹

Θͤɺ෩ຯ๛͔ͳΫοΩʔͱҰॹʹম͖

͋͛·͠ ͨɻൃ߬όλʔͷίΫͱࢫΈͱ

ͱ΋ʹԞਂ͍ຯͷҰ඼Ͱ͢ɻσβʔτ

ͷ৽֮͠ײ ͍ϖΞϦϯάΛͥͻ͓͠ࢼ ͘

ͩ͞ ͍ɻ

1 みかんのお酒とフロランタンセット

ਃࠐ൪߸ OE 22-002

ʲΈ͔Μͷ͓ञʳ
Έ͔Μͷ͓ञ�2�NMʗࡐݪྉɿԹभΈ͔Μೱ
ॖՌोɺΞϧίʔϧɺ౶ྨ
Ξϧίʔϧ෼ɿ6౓Ҏ্�౓ະຬ
ʲϑϩϥϯλϯʳ
ϑϩϥϯλϯ6ݸ
小 卵乳
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BEER
ビール

;͘ Α͔ͳຯָ͕͠ ΊΔʮΞϧτʯɺ૘շ

ͳͷͲ͝ ͠ͷʮϐϧεφʔʯʹ ɺ஍ݩͰ

ੜ࢈ Ε͞ΔʪܒԧࡩʫͷؒെࡐͰഴժ

Λᗉ͠ɺʪͭ΍ඣʫΛ෭ݪྉʹ࢖༻͠

ͨɺಠಛͷᗉ߳ͱຯΘ͍͕͕޿Δʮϥ

ΦϗʯϏʔϧΛηοτʹ͠ ·͠ ͨɻ

2 月山クラフトビール 月山自然水仕込み

ਃࠐ൪߸ OE 23-001

Ξϧτ���NMʷ2ɺϐϧεφʔɾϥΦϗ֤���NM
˞ྫྷଂศʹ͓ͯಧ͚ɻ
˞͓ಧ͚͸��݄�೔ʙ2݄2�೔ɻ
ʲΞϧτɾϐϧεφʔʳ
ྉɿഴժɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ�౓

ʲϥΦϗʳ
ྉɿഴժɺถɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ�౓

月山クラフトビール
山形県 西川町

西川町にある「道の駅にしかわ・
月山銘水館」で醸造している「月
山クラフトビール」。10mの積雪
も珍しくない豪雪地帯の月山に
降り積もった雪が溶けて、長い
年月をかけて研かれた湧水を使
用しています。麦芽、ホップ、酵
母はビールの本場ドイツやチェ
コ産のものを使用し、世界が認
めるカスパー・シュルツ社の醸
造機器と、ドイツの醸造技術を
もって正直に造られています。
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BEER
ビール

1 ドイツ黒ビール5本セット

ਃࠐ൪߸ OE 24-001

σϡϯέϧ���NMʷ�ʗυΠπ੡
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ͓ಧ͚ʹͳ
Γ·͢ɻ
ྉɿഴժɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿ���౓
˞ύοέʔδ͕มߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·
͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ

όΠΤϧϯ ϝϧϔϯʢσϡϯέϧʣ

͸ɺμʔΫͰϞϧςΟʔͳϏʔϧͰɺ

Θ͔ͣʹϗοϓͷۤຯ͕ Γ͋·͢ɻ

υΠπͷ఻౷తͳࠇϏʔϧΛָ͓

͠Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ

SCHLOSSBRAUEREI 
AUTENRIED

シュロスブラウライ・アウテンリート
ドイツ バイエルン

ビールの本場・ドイツでは、今
なお500年以上前に制定された
「ビール純粋令」に基づいてビー
ルを醸造しています。この法律
は「安全とおいしさ」のために
施行され、原料を「麦芽・ホップ・
水・酵母」のみと定めています。
このビールはバイエルンの秘伝
の醸造方法で造られ、スパイ
シーさ・さわやかさ・芳醇な香
り・そして深い後味をお楽しみ
いただけます。今まではドイツ
に行かなければ味わえなかった
ビールをお届けします。
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2 ドイツビール5本セット

ਃࠐ൪߸ OE 25-002

ϐϧπɾσϡϯέϧ֤���N Mʷ2ɺϔϧ
���NMʗυΠπ੡
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ͓ಧ͚ʹͳ
Γ·͢ɻ
ྉɿഴժɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿϐϧπʹ���౓ɺϔϧʹ���౓ɺ
σϡϯέϧʹ���౓
˞ύοέʔδ͕มߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·
͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ

εύΠγʔͳόΠΤϧϯ γϡτϧπ

ʢϐϧπʣɻ͞ Θ΍͔ͳय़ͷ෩ͷΑ͏

ʹɺܰ΍͔ͰϑϨογϡͳόΠΤ

ϧϯ τϥ΢Ϝʢϔϧʣɻણࡉͳϗο

ϐϯάʹΑΓɺൃ ๐ੑͱܰշ͕͞ ੜ

·Ε·͢ɻόΠΤϧϯ ϝϧϔϯ

ʢσϡϯέϧʣ͸ɺμʔΫͰϞϧ

ςΟʔͳϏʔϧͰɺΘ͔ͣʹϗοϓ

ͷۤຯ͕ Γ͋·͢ɻ3छͷϏʔϧͷ

ҿΈ͘ Β΂Λָ͓͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ
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BEER
ビール

1 ヱビスビール5缶
＆おつまみセット

ਃࠐ൪߸ OE 26-002

ʲϏʔϧʳ
ϭϏεϏʔϧɾϓϨϛΞϜϒϥοΫ֤
���NMʷ2ɺϓϨϛΞϜΤʔϧ���NM
ྉɿഴժɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿϭϏεϏʔϧɾϓϨϛΞϜϒ
ϥοΫʹ�౓ɺϓϨϛΞϜΤʔϧʹ���౓
˞ύοέʔδ͕มߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·
͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ
ʲ͓ͭ·Έʳ
ঙ಺ಲδϟʔΩʔ��H
小 乳

ϭϏεϏʔϧɺϓϨϛΞϜϒϥοΫɺ

ϓϨϛΞϜΤʔϧͷ3छྨͱܗࢁ

ಲ೑ͷ͓͍͠࢈ݝ Λͦ͞ͷ··ʹɺ

ຯͱ෩ຯʹͩ͜Θͬͨखܰͳ͓ͭ

·ΈΛηοτ͠ ·͠ ͨɻ
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2 プレミアムモルツ5缶
＆おつまみセット

ਃࠐ൪߸ OE 27-002

ʲϏʔϧʳ
βɾϓϨϛΞϜɾϞϧπ���NMʷ�ɺ߳ΔΤʔ
ϧ���NMʷ2
ྉɿഴժɺϗοϓࡐݪ
Ξϧίʔϧ෼ɿβɾϓϨϛΞϜɾϞϧπʹ���
౓ɺ߳ΔΤʔϧʹ6౓
ʲ͓ͭ·Έʳ
ঙ಺ಲδϟʔΩʔ��H
小 乳

βɾϓϨϛΞϜɾϞϧπͱ߳ΔΤʔ

ϧͷηοτʹ࢈ݝܗࢁಲ೑ͷ͓͍

ͦ͠͞ͷ··ʹɺຯͱ෩ຯʹͩ͜

Θͬͨखܰͳ͓ͭ·ΈΛηοτ͠ ·

ͨ͠ɻ
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WHISKY
ウイスキー

1 デュワーズ ホワイト ラベル
＆おつまみセット

ਃࠐ൪߸ OE 28-002

ʲ΢ΠεΩʔʳ
σϡϫʔζ�ϗϫΠτ�ϥϕϧ���NMʗείο
τϥϯυ੡
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
˞ύοέʔδ͕มߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·
͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ
ʲ͓ͭ·Έʳ
͍Γ͜ͱϐελνΦ٧߹ͤ��H

΢ΠεΩʔͷফඅେࠃΞϝϦΧͰ

γΣΞNo.1ͷϒϨϯσουείο

νɻϗϫΠτϥϕϧ͸εύΠγʔ͞ ͱ

ϚΠϧυ͞ ͷόϥϯε͕ઈົͰ͋Δ

ͨΊɺ͔͘ݹ ΒιʔμׂΓʢϋΠϘʔ

ϧʣͱ͠ ͯ೔ຊͷόʔςϯμʔ͔Β

·ɻ͓ͭ͢·͍ͯͬތΛؾਓ͍ߴ

Έͱͯ͠ɺ͍ Γ͜ͱϐελνΦͷ

٧߹ͤ΋ηοτͰ͓ಧ͚͠ ·͢ɻ
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2 アルレット ウイスキー                                                                                                                                
ブレンデッド

ਃࠐ൪߸ OE 29-002

ΞϧϨοτ�΢ΠεΩʔ�ϒϨϯσου���NMʗ
ϑϥϯε੡
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓

ΞϧϨοτ΢ΠεΩʔγϦʔζ͸ɺίχϟο

Ϋੜऀ࢈Ͱ͋ͬ ͨςοαϯσΟΤՈ͕ॳ

Ίͯखֻ͚ͨϑϥϯε੡΢ΠεΩʔɻϑ

ϥϯε๺෦࢈ͷେഴͷΈΛ࢖༻͠ ɺೋ

ॏߏ଄ΞϥϯϏοΫʢৠཹثʣͰ࣌ؒΛ͔

͚ͯৠཹ͢Δ͜ ͱͰΑΓਂ͍ຯΘ͍ΛҾ

͖ͩ͠ ·͠ ͨɻ͜ͷϒϨϯσου͸ΞϝϦ

ΧϯΦʔΫͷখ୬Ͱ࠷௿3೥ؒख़੒͠

͍ͯ·͢ ɻײॖڽͷ Δ͋ΞϩϚͰɺϊʔτ

͸ϑϨογϡͳόχϥΛײ Β͡Ε·͢ ɻΦ

ϨϯδͷίϯϑΟʢ࠭౶௮͚ʣ΍߳͹͠ ͍

τʔετͷຯΘ Λ͍͓ ָ͠ Έ͘ ͩ͞ ͍ɻ
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WHISKY
ウイスキー

1 角鷹（くまたか）
＆おつまみセット

ਃࠐ൪߸ OE 30-001

ʲ΢ΠεΩʔʳ
֯ୋ���NM
Ξϧίʔϧ෼ɿ��౓
ʲ͓ͭ·Έʳ
ᗉ੡԰͕ᗉͨ͠εϞʔΫφοπ��̶
落

είον΢ΠεΩʔͱϞϧτ΢Πε

ΩʔͷஷଂݪञͷΈΛϒϨϯυ͠

෋࢜ࢁ੢ํͷਫΛׂਫʹ࢖༻ɻ

৳ͼͷ͋ΔຯΘ͍ͱϐʔτͷޮ͍

ͨϑϨʔόʔ͕ઈົʹϚον͠ ͓ͯ

Γɺ৺஍Α͍༨ӆ͕௕ ଓ͘ ·͖͢ɻ

ճ͸͓ͭ·ΈΛηοτͰ͓ಧ͚͠ࠓ

·͢ɻ
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਺ྔݶఆ

2 サブ サンセットレッド
&おつまみセット

ਃࠐ൪߸ OE 31-002

ʲ΢ΠεΩʔʳ
αϯηοτϨου2��NMʷ2
Ξϧίʔϧ෼ɿ�6౓
ʲ͓ͭ·Έʳ
ᗉ੡԰͕ᗉͨ͠εϞʔΫφοπ��̶
落

෋ࢁͷ૖ྷͳࢁʑͱɺͦͷܙΈͰ

͋Δਗ਼ႏͳਫɻ༤େͳࣗવͱਫͷ

॥؀͕ɺણࡉͳقઅͷมԽͱਓ

ͷख͕ࣄ࢓ɺ೔ຊͰ͠ ͔ɺ෋ࢁͰ

͔͠ੜ·Εͳ͍΢ΠεΩʔΛҭΈ·

ͨ͠ɻ·Ζ΍͔ͰεϞʔΩʔͳϒ

Ϩϯσου΢ΠεΩʔͰ͢ɻࠓճ͸

͓ͭ·ΈΛηοτͰ͓ಧ͚͠ ·͢ɻ
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Wine
産地、品種を選び抜いた
こだわりのワインを
お届けします
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女性のワインプロフェッショナル（ソムリエ、ワインジャー
ナリスト、ワイン講師、ワインバイヤー）の審査員による
国際的なワイン審査会「サクラアワード」。13回目となる
2026年の審査会では延べ430名の審査員が、37カ国
3,715アイテムのワインを審査。リンベルからも多くのワイ
ンが高得点を獲得し、受賞の栄誉に輝きました。

醸造家こだわりの美味をお届け。

自慢の直輸入ワインをお愉しみください。

ソムリエが認めたワイン

「私がテイスティングしました」

女性だけで選ぶワインの国際コンペティション

 サクラアワード2026受賞ワイン

リンベルではヨーロッパ各国のワイン生産者をまわり、直
接買い付けを行っています。選び抜かれた逸品は定温コ
ンテナで自社倉庫まで輸送。仕入れからお客さまのお手
元まで、徹底した自社管理のもとで、おいしいワインを自
信を持ってお届けします。国内の店頭では入手できない
貴重な銘柄も多数ご用意しています。

リンベル お酒の贈り物に掲載するワインは、すべてソム
リエ仲田勝男氏にテイスティングを依頼。氏が認めた
“本物の味わい”のみをラインナップしています。フラン
ス、イタリアをはじめ、ヨーロッパの注目ワイナリーが生ん
だ珠玉の味わいからお好みのワインをご賞味ください。

約722平方メートルに及ぶ自社倉庫「リンベル グルメファクトリー」内は、8台の空調機
と5機の温度センサーで365日24時間、常に摂氏15度前後に保たれています。

ソムリエ

一般社団法人
ワインアンドスピリッツ文化協会理事長

サクラアワード審査員代表
ワインアンドワインカルチャー株式会社 代表取締役 

仲田勝男さん

田辺由美さん

1958年福島県生まれ。レストラン「アピ
シウス」にて経験を積み、2003年にレス
トラン「アルバス」を開業。オーナーソムリ
エとして、完成度の高いワインと料理を
提供。著書に、『ソムリエが選ぶベスト・ワ
イン・カタログ』（永岡書店）がある。

「十勝ワインの生みの親」丸谷金保を父
に持ち、米国でワインの教育を受けた
後、大手酒類問屋でワインコーディネー
ターとして勤務。1992年より「田辺由美
のWINE SCHOOL」を主催。
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ʣ͠·ͤΜɻ׵Ҏ্ͷ೥ྸͰ͋Δ͜ͱΛ֬ೝͰ͖ͳ͍৔߹ʹ͸ञྨΛൢചʢަࡀ�2˞
˞͓ಧ͚͢ΔϫΠϯͷϰΟϯςʔδ΍ϥϕϧσβΠϯ͕มߋʹͳΔ৔߹͕͍͟͝·͢ɻ༧Ίྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ

WINE
ワイン

フランス　ボルドー シャトー・ピエロン ブラン（白）
シャトー・ピエロン ボルドー・ルージュ（赤）/

1 ボルドー赤白ワインセット

ਃࠐ൪߸ OE 34-002

γϟτʔɾϐΤϩϯ�ϒϥϯʢനʣɺ
γϟτʔɾϐΤϩϯ�Ϙϧυʔɾϧʔ
δϡʢ੺ʣ֤���NM�
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ボルドーの魅力が詰まったワインを造る
シャトー・ピエロン

白は、緑がかったペールイエローに輝く色合い。柑橘系
と白桃、そしてトロピカルフルーツのアロマが香り立
ち、口に含むとソーヴィニヨン・ブランらしい、フルー
ティでシトラスの心地よいアタックとふくよかさを同
時に楽しむことができます。赤は、豊かなベリーの果実
味とフレッシュな酸味、かすかにナッツの風味のバラン
スが心地よい、カジュアルに楽しめる軽やかな味わいで
す。

γϟτʔɾϐΤϩϯ Ϙϧυʔɾϧʔδϡʢ੺ʣ

ͿͲ͏඼छ ϝϧϩɺΧϕϧωɾιʔϰΟχϤϯɺ
Χϕϧωɾϑϥϯ

ϘσΟ ϛσΟΞϜϘσΟ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 15ʙ 18ˆ

߹͏ྉཧ ೑ྉཧશൠɺϋϜɺιʔηʔδ

γϟτʔɾϐΤϩϯ ϒϥϯʢനʣɹ

ͿͲ͏඼छ ιʔϰΟχϤϯɾϒϥϯɹɹ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 8ʙ 12ɹˆ

߹͏ྉཧ ਎ࢗɺੜԴᥡɺࡊհྨͷલڕ
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フランス　ボルドー シャトー・ペショー　アン・ネール・デテ（ロゼ）/

凛としてフレッシュで香り高いロゼ

“アン・ネール・デテ （夏の雰囲気）”と名付けられたロゼは、
その名の通り初夏のボルドーを想起させる、柑橘と花々が
香るフレッシュさが魅力。メルロ種のみ100％使用したボル
ドーでは珍しいロゼワインです。ぶどうの繊細なアロマを損
なわぬよう直接圧搾法を採用。ローズの色調に白い花やバ
ラ、柑橘類、ライチのアロマと、フランボワーズなどのベ
リーの風味が響き合います。

2 ボルドーロゼワイン

ਃࠐ൪߸ OE 35-001

γϟτʔɾϖγϣʔ�Ξϯɾωʔϧɾ
σς���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ ϝϧϩ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 10ʙ 12ˆ

߹͏ྉཧ հྉཧɺಲ೑ɾܲ೑ڕ
ྉཧ
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WINE
ワイン

フランス　ブルゴーニュ プティ・リュリュ ソーヴィニヨン・
ブラン（白）/

1 ブルゴーニュ白ワイン

ਃࠐ൪߸ OE 36-002

ϓςΟɾϦϡϦϡ�ιʔϰΟχϤ
ϯɾϒϥϯ���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ ιʔϰΟχϤϯɾϒϥϯ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 8ʙ 10ˆ

߹͏ྉཧ αϥμɺম͖ڕɺγʔ
ϑʔυ

新感覚ワインの造り手

ボルドー、ブルゴーニュ、ローヌ地方で15年以上にわたっ
て醸造経験を積んだ醸造家ジュリアン・トゥブールが、2022
年に創設したワイナリー。ボルドー地方を中心に、多彩なス
タイルのワインを造っています。ナチュラルな方法で低アル
コールを実現し、ソーヴィニヨン・ブランの魅力を100%表
現したフレッシュで香り豊かなワイン。メゾンを創設した曽
祖父リュシアンへの敬愛を込めて「プティ・リュリュ」と名づ
けられた、どこかほっとする味わいのやさしいワインです。
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フランス　ローヌ ヴァントゥー サン・ペトラルク（赤）/

ローヌ地方のテロワールを反映したワイン

フランス・ローヌ地方南部に、80年以上続くコート・デュ・
ローヌの名門メゾン〈ガブリエル・メッフル〉。テロワールが
明確に表現されたワイン造りにこだわっています。フレッ
シュな果実味とスパイシーさ、そしてボリューム感のバラン
スに優れたワインです。

2 ローヌ赤ワイン

ਃࠐ൪߸ OE 37-001

ϰΝϯτΡʔ αϯɾϖτϥϧΫ750ml

˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ άϧφογϡɺγϥʔɺ
αϯιʔ

ϘσΟ ϑϧϘσΟ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 16ˆ

߹͏ྉཧ ύςɺࢠ༽೑ͷ߳૲ম͖ɺ
೑΍ಲ೑ͷάϦϧڇ
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WINE
ワイン

イタリア　トスカーナ テルツォーナ（赤）/

1 トスカーナ赤ワイン

ਃࠐ൪߸ OE 38-001

ςϧπΥʔφ����NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

テクノロジーを駆使した伝統製法と
自然環境を守るワイン造り

〈カルス･ヴィーニ〉は、テクノロジーを駆使し伝統製法と自然
環境を守ることをモットーにワイン製造を行うワイナリーで
す。このテルツォーナは、濃いルビー色。バニラ、タバコ、
チョコレートのような香りを感じられ、やわらかなタンニンと
なめらかな口当たりをお楽しみいただけます。

ͿͲ͏඼छ ϝϧϩɺΧϕϧωιʔ
ϰΟχϤϯ

ϘσΟ ϛσΟΞϜϘσΟ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 14ˆ

߹͏ྉཧ άϦϧɺεςʔΩɺख़
੒νʔζ

“SAKURA”
 Japan Women’s
 Wine Awards
  2024ゴールド
 受賞
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イタリア　ヴェネト プロセッコ エクストラドライ（泡）/

フレッシュな味わいと華やかな香りを楽しむ

イタリア・ヴェネト州で造られるスパークリングワイン「プロ
セッコ」。シャルマ式と呼ばれる醸造方法で、白ぶどうが持
つトロピカルで花のような香りを損なうことなく発酵・瓶詰め
されます。よりフルーティで香り高く、酸味も控えめな飲み
やすい味わいをお楽しみいただけます。

2 ヴェネトスパークリングワイン

ਃࠐ൪߸ OE 39-001

ϓϩηοί�D0$�ΤΫετϥυϥΠ�
���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ άϨʔϥ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 5ʙ 8ˆ

߹͏ྉཧ લࡊɺύελ
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WINE
ワイン

イタリア　シチリア ペリコーネ（赤）/

1 シチリア赤ワイン

ਃࠐ൪߸ OE 40-001

ϖϦίʔω���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ ϖϦίʔω

ϘσΟ ϑϧϘσΟ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 18ˆ

߹͏ྉཧ νʔζɺεςʔΩɺম೑

土着ぶどうにこだわるワイナリーの赤ワイン

シチリア島の西部地域で古くから栽培されてきた在来種の
ペリコーネは、赤いベリーや木の実のフレッシュなノート、
そして心地よい持続性が魅力です。優れた温度管理設備を
導入することでワインの酸化・劣化を防ぎ、亜硝酸塩等を極
力使用せず、シチリアの太陽をたくさん浴びて育った自家
栽培のぶどうのみを使用していることも特徴です。
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イタリア　シチリア イゾラ・デイ・プロフーミ グレカニコ（白）
イゾラ・デイ・プロフーミ ネーロ・ダヴォラ（赤）/ペリコーネ（赤）

シチリアの太陽に育まれた
力強い味わいの赤白ワイン

〈アルチェスティ〉はシチリアにある2003年創立の、スパノ
家によるファミリー経営のワイナリー。アルチェスティのカ
ジュアルワイン・ライン 「イゾラ・デイ・プロフーミ」を、赤白
のセットでお届け。白は柑橘を想わせる豊かな果実味。キ
レがよいのでアペリティフとしても。赤は深みのある赤色で
ベリーの香りがします。力強いボディとほどよい渋みが特徴
です。

2 シチリア赤白ワインセット

ਃࠐ൪߸ OE 41-001

ΠκϥɾσΠɾϓϩϑʔϛ�άϨΧ
χίʢനʣɺΠκϥɾσΠɾϓϩ
ϑʔϛ�ωʔϩɾμϰΥϥʢ੺ʣ֤
���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ΠκϥɾσΠɾϓϩϑʔϛ άϨΧχίʢനʣ

ͿͲ͏඼छ άϨΧχί

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 10ʙ 12ˆ

߹͏ྉཧ લࡊɺαϥμɺڕྉཧ

ΠκϥɾσΠɾϓϩϑʔϛ ωʔϩɾμϰΥϥʢ੺ʣ

ͿͲ͏඼छ ωʔϩɾμϰΥϥ

ϘσΟ ϑϧϘσΟ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˓˔ਏ

దԹ 18ˆ

߹͏ྉཧ ೑ྉཧɺεύΠγʔͳத՚΍ΤεχοΫ
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WINE
ワイン

ドイツ　ファルツ グラウアーブルグンダー （白）/

品質が管理された
ファルツの白ワイン

ワイングート ヒルツは、1889年創業のワイナリー。4代目当主クラウ
ス・ヒルツが栽培から醸造まで一貫して手がけています。拠点のドイ
ツのファルツ州ディルムシュタインはフランスの国境近くの歴史ある
銘醸地です。この土地は昔から火山が多く、畑は栄養をよく含んだ
粘土質の土でぶどうの栽培に適しています。今回紹介するワインはヒ
ルツでも力が入ったもの。メロンのような香りの中に、スパイシーさも
感じられます。果実の凝縮した濃厚な風味をお楽しみください。

1 ファルツ白ワイン

ਃࠐ൪߸ OE 42-002

άϥ΢Ξʔϒϧάϯμʔ���NM
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ άϥ΢Ξʔϒϧάϯμʔ

ҿΈޱ ؁˓˓˓˔˓ਏ

దԹ 8ʙ 10ˆ

߹͏ྉཧ հྉཧɺܲ೑ͷιςʔڕ
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ルクセンブルク セレクション ドゥミセック（泡）/

フランス、ドイツ、ベルギーに囲まれた
美食の国ルクセンブルクのスパークリングワイン

《ベルナール・マッサー》は1921年の創設以来、伝統に基
づいた製法にこだわり続けるルクセンブルクの代表的な生
産者。このスパークリングワインも伝統的製法で知られる瓶
内2次発酵製法で作られています。繊細な泡とフルーツの
芳香が心地よく、3つの品種を絶妙に組み合わせ造り出され
る味わいは、極めてバランスが優れています。

2 ルクセンブルク
スパークリングワイン
3本セット

ਃࠐ൪߸ OE 43-001

ηϨΫγϣϯ�υΡϛηοΫ2��NM
ʷ�
˞�݄�೔ʙ�݄��೔͸ྫྷଂศͰͷ
͓ಧ͚ʹͳΓ·͢ɻ

ͿͲ͏඼छ γϟϧυωɺϐϊ ϒϥϯɺ
ϐϊ ϊϫʔϧ

ҿΈޱ ؁˓˔˓˓˓ਏ

దԹ 5ʙ 7ˆ

߹͏ྉཧ
ΞϖϦςΟϑɺσβʔ
τʢಛʹϑϧʔπܥͷ
σβʔτʣ
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〒103-0027　東京都中央区日本橋3-13-6
〈サービス係〉フリーダイヤル：0120-95-3333　受付時間：午前10時〜午後5時

https://www.ringbell.co.jp
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