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黄色いレモン
kiiroi lemon

●商品のお届けは、WEB注文又はハガキ申込み後約1～3週間前後です。ハガキのご投函から1ヶ月以上が経過しても商品がお手元に届かず、連絡もない場
合は、何らかの事故等が考えられますので、ハウメッセお客様センターまでお問合せください。（期間限定商品を除く。）●商品のお届け先は、日本国内に限らせて
いただきます。●お申込み有効期限がございますので、期限内にお早めにお申込みください。●お申込み後の商品の取消しや、他の商品への変更はできませ
ん。●お届け期間が限定されている商品がございますのでご注意ください。●カタログの写真は、イメージおよび盛りつけ例です。●産地の天候や収穫・漁獲量
等により、ご希望日にお届けできない場合があります。また、産地変更あるいは生産を中止させていただく場合もございます。
●予告なく、商品名やパッケージが変更になる場合がございます。●運送事情により配達の制限がございます。（商品・産
地によってはお届けできない場合がございます。）●年末年始、お盆、GWは出荷元休業のため出荷・お届けできません。
●お中元・お歳暮時期は、季節柄大変混み合っており、お届けが多少遅れる場合がございます。あらかじめご了承ください。

ハウメッセお客様センター 受付時間／平日10時～17時（土・日・祝・年末年始・お盆・GWを除く）

●A

●B

●C

●D

●E

0120-771-162

お申込み方法

お問合せ先

スペックのご案内

お好みの品が決まりましたら《WEB》
もしくは、《お申込みハガキ》からお申込みください。

3.お届け
ご希望の商品をお届けします。カタログ掲載商品の中から

お好みの商品をお選びください。

1.お申込み 2.予約

●A
●B
●C
●D
※美味しく安心してお召し上がりいただくために、保存状態（常温・冷蔵・冷凍）と賞味日数を表示しております。賞味
（消費）期間は目安ですので、お届け商品に記載されている表示をご確認の上、その期間中にご賞味ください。魚介
類・農作物・果物類等の生もの・アイスクリーム類につきましては、商品の特性上賞味期間を表示しておりません。

商品を表示しています。
申込番号です。
商品内容です。お届けする商品の種類、量、数等を表示しています。
保存方法と賞味（消費）期間※・加工地もしくは産地を表示しています。

●お届け期間を表示している商品について。
生産時期・収穫時期が限定されているものにお届け期間を設けております。
天候不順・天災等でやむをえず出荷時期・ご指定日を変更させていただく場合もございます。

卵・乳・小麦・そば・落花生・えび・かに・くるみを含む商品には該当のアレルゲンを表示しています。
●E 特定原材料8大アレルゲンを表示しています。

●F

詳細な調理方法については、お届け後に商品をご確認ください。
●F 調理方法の一例を表示しています。

お届け期間／5月下旬～6月中旬
特定原材料／乳
湯せん レンジ

秋川牧園 スープセット
申込番号

コーンポタージュ160g・ミネスト
ローネ180g 各2袋
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本

Gourmet Choice Gif t



ごちそうをいただきたい時、手軽にすませたい時、
人生にはいろいろな日々があるけれど、
どんな時も「いつでもおいしい」がいい。

さらに求めるなら「やさしいおいしさ」がいい。

丁寧につくられたごちそう、名店のシェフが手掛けたスイーツ、
丹精込めて育てた自然の恵みいっぱいの果物や野菜…

体にやさしい、気持ちにやさしいおいしいものがいっぱいだね。

＃ おうちで贅沢気分

＃ うれしい
ティータイム

＃ みずみずしい時間

＃ ささっとごちそう

＃ しあわせごはん

しよう♪

さあ、
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ごちそうをいただきたい時、手軽にすませたい時、
人生にはいろいろな日々があるけれど、
どんな時も「いつでもおいしい」がいい。

さらに求めるなら「やさしいおいしさ」がいい。

丁寧につくられたごちそう、名店のシェフが手掛けたスイーツ、
丹精込めて育てた自然の恵みいっぱいの果物や野菜…

体にやさしい、気持ちにやさしいおいしいものがいっぱいだね。

＃01 おうちで贅沢気分
03-16

＃02 うれしい
ティータイム
17-34

＃03 みずみずしい時間
35-38

＃04 ささっとごちそう
39-44

＃05 しあわせごはん
45-50

I N D E X

しよう♪

さあ、
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おうちで
贅沢気分

金曜日の夜ごはんは何にしよう。
メインをこれにするなら、ドリンクはワイン、

ちょっとつまむのにあれも食べたいな。
いつもよりちょっと贅沢な1品を

いつものごはんにつけ足すのもいいかも。
想いが自由に膨らむごちそうがいっぱいだね。

＃01

そのままはもちろん、お弁当にも
便利。バンズにはさんで、みん
な大好きな照り焼きハンバー
ガーにするのもおすすめです。

ジューシーでふんわりとした食感に焼きあげ、照り焼きのタ
レを合わせた和風照り焼きハンバーグ。湯せんの簡単調
理でうれしい一品。

【デリシャエール】
照り焼きハンバーグ
申込番号

120g（固形量100g）×4個
●賞味期間：冷凍90日　
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦
湯せん

ごはんに合う甘辛仕上げ。
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おうちで
贅沢気分

金曜日の夜ごはんは何にしよう。
メインをこれにするなら、ドリンクはワイン、

ちょっとつまむのにあれも食べたいな。
いつもよりちょっと贅沢な1品を

いつものごはんにつけ足すのもいいかも。
想いが自由に膨らむごちそうがいっぱいだね。

＃

そのままはもちろん、お弁当にも
便利。バンズにはさんで、みん
な大好きな照り焼きハンバー
ガーにするのもおすすめです。

ジューシーでふんわりとした食感に焼きあげ、照り焼きのタ
レを合わせた和風照り焼きハンバーグ。湯せんの簡単調
理でうれしい一品。

【デリシャエール】
照り焼きハンバーグ

 

申込番号 23730
120g（固形量100g）×4個
●賞味期間：冷凍90日　
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦
湯せん

ごはんに合う甘辛仕上げ。
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コクと旨みがある、
やわらかな肉質の神戸ポーク。

ひょうご安心農産物ブランド髙尾牧場の神
戸ポーク。赤身の中に脂質が網目状に広
がり、コクがある濃厚な味わいが楽しめる肩
ロースを焼肉で。

肩ロース焼肉用250g
●賞味期間：冷凍30日　
●兵庫県産

神戸ポーク焼肉用
申込番号 23602

ボロニアソーセージ250ｇ、あらびき
ポークウインナー200ｇ
●賞味期間：冷蔵30日　
●加工地：日本
特定原材料／乳

鹿野牧場セット
申込番号 23603

食卓に自慢の味。
ボロニアソーセージとあらびきポークウイン
ナーをセットにしました。野菜と一緒に炒め
て、じっくり煮込んで、鹿野牧場自慢の味を
お楽しみください。

遺伝子組換えされていない（ＮＯＮ ＧＭＯ）原料だけ
を使用し、一番搾り（圧搾法）のフレッシュな油のみを、
お酢とお湯で不純物を洗い流す独特の製法で仕上げ
た淡白で風味が良質な食用油です。 
マヨネーズ、ドレッシングなどの生食や揚げ物、炒め物
などあらゆる油料理にご利用ください。

毎日の料理に風味をプラス。
わかめ・茎わかめをはじめ、赤とさか・白とさ
か、粘り気がクセになるアカモクを使用して
います。5種類の海藻の異なる味と食感が
楽しめます。水で戻すと約15倍の体積に。

5種の海藻で美味ヘルシー。

熊本県天草産 海藻サラダ
申込番号

12g×4袋
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本

申込番号

600g×2
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

一番搾り純正菜種油

申込番号

温めて手軽に味わえる具だくさんスープ。
“もぐもぐ”と野菜が味わえ、ボリュームも満点
です。

素材の食感と味を活かした、
具だくさんの食べるスープ。

淡路島産フルーツ玉ねぎをバターで炒めフリー
ズドライスープに仕上げました。オニオンとバ
ター香る本格ビストロの味です。スープの他に、
デミグラスソースやハヤシライス、グラタンやポト
フなどに加えてコクをアップ!チーズをのせて焼い
たフランスパンを浮かべるとオニオングラタン
スープのできあがり!

淡路島フルーツ玉ねぎを使った
オニオンスープ。

申込番号

淡路島朝のオニオンスープ

特定原材料／乳・小麦

Forecipe
もぐもぐお野菜スープセット

国産コーンのチャウダー・国産か
ぼちゃのチャウダー 各160g×2
袋、国産トマトのチャウダー
160g×1袋
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本
特定原材料／乳・小麦
湯せん

13個
●賞味期間：常温360日 
●加工地：日本
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コクと旨みがある、
やわらかな肉質の神戸ポーク。

ひょうご安心農産物ブランド髙尾牧場の神
戸ポーク。赤身の中に脂質が網目状に広
がり、コクがある濃厚な味わいが楽しめる肩
ロースを焼肉で。

肩ロース焼肉用250g
●賞味期間：冷凍30日　
●兵庫県産

神戸ポーク焼肉用
申込番号

ボロニアソーセージ250ｇ、あらびき
ポークウインナー200ｇ
●賞味期間：冷蔵30日　
●加工地：日本
特定原材料／乳

鹿野牧場セット
申込番号

食卓に自慢の味。
ボロニアソーセージとあらびきポークウイン
ナーをセットにしました。野菜と一緒に炒め
て、じっくり煮込んで、鹿野牧場自慢の味を
お楽しみください。

遺伝子組換えされていない（ＮＯＮ ＧＭＯ）原料だけ
を使用し、一番搾り（圧搾法）のフレッシュな油のみを、
お酢とお湯で不純物を洗い流す独特の製法で仕上げ
た淡白で風味が良質な食用油です。 
マヨネーズ、ドレッシングなどの生食や揚げ物、炒め物
などあらゆる油料理にご利用ください。

毎日の料理に風味をプラス。
わかめ・茎わかめをはじめ、赤とさか・白とさ
か、粘り気がクセになるアカモクを使用して
います。5種類の海藻の異なる味と食感が
楽しめます。水で戻すと約15倍の体積に。

5種の海藻で美味ヘルシー。

熊本県天草産 海藻サラダ
申込番号 23605
12g×4袋
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本

申込番号 23606
600g×2
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

一番搾り純正菜種油

申込番号 23604

温めて手軽に味わえる具だくさんスープ。
“もぐもぐ”と野菜が味わえ、ボリュームも満点
です。

素材の食感と味を活かした、
具だくさんの食べるスープ。

淡路島産フルーツ玉ねぎをバターで炒めフリー
ズドライスープに仕上げました。オニオンとバ
ター香る本格ビストロの味です。スープの他に、
デミグラスソースやハヤシライス、グラタンやポト
フなどに加えてコクをアップ!チーズをのせて焼い
たフランスパンを浮かべるとオニオングラタン
スープのできあがり!

淡路島フルーツ玉ねぎを使った
オニオンスープ。

申込番号 23610

淡路島朝のオニオンスープ

特定原材料／乳・小麦

Forecipe
もぐもぐお野菜スープセット

国産コーンのチャウダー・国産か
ぼちゃのチャウダー 各160g×2
袋、国産トマトのチャウダー
160g×1袋
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本
特定原材料／乳・小麦
湯せん

13個
●賞味期間：常温360日 
●加工地：日本
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特定原材料／卵・乳・小麦

 申込番号 23731
生姜スープ・和だし玉子スープ・ミネストローネ
×各3
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

NATURE FUTURe　
フリーズドライスープセット

素材にこだわった
フリーズドライスープ。
生姜スープには高知県産生姜や九州
産銘柄鶏「華味鳥」を使用するなど、味
だけでなく素材にもこだわったフリーズド
ライスープ。お湯を注いで混ぜるだけで
本格スープが出来上がり。時間のない
朝や、もう一品欲しい昼にどうぞ。

時短で調理が楽しくなる、
便利で優秀な隠し技。

特定原材料／乳・小麦

申込番号

とちぎトマトの贅沢デミトマトソー
ス・ごはんがすすむ♪生姜焼き
のたれ 各200g、３種のいちご
ソース180g
●賞味期間：常温120日　
●加工地：日本

「おしゃれでおいしい料理をつくりたい」と思いなが
らも、なかなかひと手間かける時間がない。そんな時
でも簡単に調理ができ、いつもの料理にかける・混
ぜるだけで、料理のレパートリーが広がる優
れものです。使いやすくて保存も
しやすい便利なスタンドパッ
クなのもうれしい。

SAUCE DELI

特定原材料／乳・小麦・えび・かに

あっさりトマト味102g（2人前）×2、リッチバター味・
まろやかクリーミー味・濃厚エビ味 各102g（2人前）×1
●賞味期間：常温270日　
●加工地：日本

北海道の素材をベースとした味に、辛さが調節できるスパイスも
付いて、北海道のおいしさが詰まった本格的なスープカレーで
す。お好みの具材やお肉を炒めて、スープカレーの素を加えて
煮込むだけでご家庭でも手軽にお楽しみいただけます。

スープカレーをご家庭でも簡単に！
北海道の素材をベースにつくりました。

袋のままレンジで
加熱するだけ！

申込番号

札幌の食卓
うちのスープカレー北海道産の海老の旨みがいきたコクのあるソース

にまいたけの食感がアクセントになったトマトクリー
ムソース。にんにくの香りと唐辛子の辛みが食欲を
そそるオイルソースに、北海道産の帆立とまいたけ
の旨みがプラスされたペペロンチーノ。袋のままレ
ンジで加熱し、茹でたパスタにからめてどうぞ。

申込番号 23732

海老とまいたけのトマトクリームソース1人前（150g）×2袋、
帆立とまいたけのペペロンチーノ1人前（150g）×1袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

北海道の具材がおいしいパスタソース

特定原材料／乳・小麦・えび・かに
レンジ
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特定原材料／卵・乳・小麦

申込番号

生姜スープ・和だし玉子スープ・ミネストローネ
×各3
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

NATURE FUTURe　
フリーズドライスープセット

素材にこだわった
フリーズドライスープ。
生姜スープには高知県産生姜や九州
産銘柄鶏「華味鳥」を使用するなど、味
だけでなく素材にもこだわったフリーズド
ライスープ。お湯を注いで混ぜるだけで
本格スープが出来上がり。時間のない
朝や、もう一品欲しい昼にどうぞ。

時短で調理が楽しくなる、
便利で優秀な隠し技。

特定原材料／乳・小麦

 

申込番号 23733
とちぎトマトの贅沢デミトマトソー
ス・ごはんがすすむ♪生姜焼き
のたれ 各200g、３種のいちご
ソース180g
●賞味期間：常温120日　
●加工地：日本

「おしゃれでおいしい料理をつくりたい」と思いなが
らも、なかなかひと手間かける時間がない。そんな時
でも簡単に調理ができ、いつもの料理にかける・混
ぜるだけで、料理のレパートリーが広がる優
れものです。使いやすくて保存も
しやすい便利なスタンドパッ
クなのもうれしい。

SAUCE DELI

特定原材料／乳・小麦・えび・かに

あっさりトマト味102g（2人前）×2、リッチバター味・
まろやかクリーミー味・濃厚エビ味 各102g（2人前）×1
●賞味期間：常温270日　
●加工地：日本

北海道の素材をベースとした味に、辛さが調節できるスパイスも
付いて、北海道のおいしさが詰まった本格的なスープカレーで
す。お好みの具材やお肉を炒めて、スープカレーの素を加えて
煮込むだけでご家庭でも手軽にお楽しみいただけます。

スープカレーをご家庭でも簡単に！
北海道の素材をベースにつくりました。

袋のままレンジで
加熱するだけ！

申込番号 23702

札幌の食卓
うちのスープカレー北海道産の海老の旨みがいきたコクのあるソース

にまいたけの食感がアクセントになったトマトクリー
ムソース。にんにくの香りと唐辛子の辛みが食欲を
そそるオイルソースに、北海道産の帆立とまいたけ
の旨みがプラスされたペペロンチーノ。袋のままレ
ンジで加熱し、茹でたパスタにからめてどうぞ。

申込番号

海老とまいたけのトマトクリームソース1人前（150g）×2袋、
帆立とまいたけのペペロンチーノ1人前（150g）×1袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

北海道の具材がおいしいパスタソース

特定原材料／乳・小麦・えび・かに
レンジ

08yasashii gochisou



 

特定原材料／卵・乳・小麦 トースター

直径15cmの
1人前サイズが嬉しい。

かに・えび 
2種のグラタン。

イタリア酵母種を使用したサックリもっちりとした生地が自慢のごちそう
ピッツァ。定番の「マルゲリータ」とバジルの香り豊かな「ジェノベーゼ」
をお届けします。

バターチキンカレー・鶏キーマカ
レー・瀬戸内レモンのチキンカレー 
各180g
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

秋川牧園 カレーセット

特定原材料／乳

コーンポタージュ160g・ミネストローネ
180g 各2袋
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本

秋川牧園 スープセット

湯せん レンジ

レンジで加熱するだけで食べられるお手軽な海鮮グラタンを詰合せ
てお届けします。2種ともマカロニ入りで食べごたえも十分です。

『口に入るものは間違ってはいけない』という理念の下、健康で安全な
食づくりを徹底して行っている秋川牧園から、2種のスープをお届け。国
産とうもろこしペーストと秋川牛乳を合わせたコクのある「コーンポター
ジュ」と、鶏がらスープの旨みとトマトの酸味と甘みが合わさった食べごた
えのある「ミネストローネ」、2つの味をどうぞ。

こだわりごちそうスープ。

秋川牧園の若鶏とヨーグルトを入れて
つくった本格的なカレー。

特定原材料／乳・小麦 湯せん レンジ

健康で安全な食づくりを徹底して行っている秋川牧園から、3種のチ
キンカレーを。ヨーグルトのまろやかさとトマトの酸味にスパイスがマッ
チした「バターチキンカレー」と、鶏肉の旨みとヨーグルトのコクをいか
した馴染み深い「鶏キーマカレー」、レモンの酸味が爽やかでマイル
ドな味わいの「瀬戸内レモンのチキンカレー」のセットです。

マルゲリータ・ジェノベーゼ 
各1枚（直径約15cm）
●賞味期間：冷凍240日　
●加工地：日本

白河高原ナポリ舎
ナポリピッツァセット
申込番号 23703

特定原材料／乳・小麦・えび・かに

国産紅ずわい蟹とチーズのグラタン
200g×2個、ぷりぷり海老とチーズのグ
ラタン200g×1個
●賞味期間：冷凍360日
●加工地：日本

レンジ

海のグラタンセット
申込番号 23734

申込番号 申込番号
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特定原材料／卵・乳・小麦 トースター

直径15cmの
1人前サイズが嬉しい。

かに・えび 
2種のグラタン。

イタリア酵母種を使用したサックリもっちりとした生地が自慢のごちそう
ピッツァ。定番の「マルゲリータ」とバジルの香り豊かな「ジェノベーゼ」
をお届けします。

 バターチキンカレー・鶏キーマカ
レー・瀬戸内レモンのチキンカレー 
各180g
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

秋川牧園 カレーセット

特定原材料／乳

 
コーンポタージュ160g・ミネストローネ
180g 各2袋
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本

秋川牧園 スープセット

湯せん レンジ

レンジで加熱するだけで食べられるお手軽な海鮮グラタンを詰合せ
てお届けします。2種ともマカロニ入りで食べごたえも十分です。

『口に入るものは間違ってはいけない』という理念の下、健康で安全な
食づくりを徹底して行っている秋川牧園から、2種のスープをお届け。国
産とうもろこしペーストと秋川牛乳を合わせたコクのある「コーンポター
ジュ」と、鶏がらスープの旨みとトマトの酸味と甘みが合わさった食べごた
えのある「ミネストローネ」、2つの味をどうぞ。

こだわりごちそうスープ。

秋川牧園の若鶏とヨーグルトを入れて
つくった本格的なカレー。

特定原材料／乳・小麦 湯せん レンジ

健康で安全な食づくりを徹底して行っている秋川牧園から、3種のチ
キンカレーを。ヨーグルトのまろやかさとトマトの酸味にスパイスがマッ
チした「バターチキンカレー」と、鶏肉の旨みとヨーグルトのコクをいか
した馴染み深い「鶏キーマカレー」、レモンの酸味が爽やかでマイル
ドな味わいの「瀬戸内レモンのチキンカレー」のセットです。

マルゲリータ・ジェノベーゼ 
各1枚（直径約15cm）
●賞味期間：冷凍240日　
●加工地：日本

白河高原ナポリ舎
ナポリピッツァセット
申込番号

特定原材料／乳・小麦・えび・かに

国産紅ずわい蟹とチーズのグラタン
200g×2個、ぷりぷり海老とチーズのグ
ラタン200g×1個
●賞味期間：冷凍360日
●加工地：日本

レンジ

海のグラタンセット
申込番号

申込番号 23704 申込番号 23615
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770年以上ある歴史と伝統を受け継いでいる禅の道
場・曹洞宗大本山永平寺。精進料理の代表格とし
て、永平寺に受け継がれてきた胡麻豆腐は、良質の
ごまと葛粉を丹念に練って作られています。香ばしい風
味となめらかな舌ざわりの「白ごまどうふ」と、ねっとりとし
た舌ざわりで濃厚な味わいが魅力の「黒ごまどうふ」の
セットです。

歴史と文化が息づく里で育まれた
永平寺伝統の味。

 

日本海で獲れたのどぐろのみを使用した贅沢な一品で
す。お吸い物やおにぎり、天ぷら塩など様 な々料理に。上
質で甘みのあるのどぐろのだしをお楽しみください。

特定原材料／卵

申込番号

5本×1袋
●賞味期間：冷凍180日　
●加工地：日本

溢れ出る原木乾しいたけと
九州産若鶏の旨み。
山師の言葉で椎茸のことを指す「なば」。宮崎
県産原木しいたけのミンチを九州産若鶏の手
羽に詰込みました。
焼いてよし、揚げてもよしのなば手羽餃子を一口
ほおばると、若鶏の肉汁と椎茸だしの旨みが口の
中に広がります。

岡田商店
なば手羽餃子

北海道の牛肉と舞茸が引き立てあうおいしさ。
北海道産の牛肉をやわらかく炊きあげました。同じく北海
道産の舞茸を加え肉の味を引き立てています。

60g×2袋
●賞味期間：常温120日　
●加工地：日本
特定原材料／小麦

申込番号

北海道産 北の美味牛 牛肉しぐれ煮

特定原材料／乳・小麦

白ごまどうふ（90g×2個入・みそたれ付）×2袋、
黒ごまどうふ（90g×2個入・みそたれ付）×1袋
●賞味期間：常温120日 ●加工地：日本

永平寺御用達
團助ごまどうふ

焼津石原水産
魚屋がつくった食べるおだし

特定原材料／小麦

申込番号 23617

申込番号 23618

食べるおだしかつお50g×2、
食べるおだしまぐろ35g×1
●賞味期間：常温300日 ●加工地：日本

燻した生利節をこだわりのタレにじっくり漬込み、さらに
燻しを重ねました。手間ひまかけて燻しを繰り返すこと
で、まぐろとかつおの旨みを内部にギュッととじ込め、さら
に、こだわりのタレとの馴染みを良くし、やわらかな味わ
いに仕上がります。

だしの旨みで
いつもの料理をもっとおいしく。

お茶請けや
おつまみにおすすめ。

国産牛すじ肉とこんにゃくを一緒に
関西風の甘辛い特製タレでじっくり煮込みました。
お好み焼専門店の煮込み料理です。お酒の肴として、またお好み焼や
焼そば・うどん、カレー等のトッピングとしてもご利用いただけます。

特定原材料／小麦

申込番号

115g×3袋
●賞味期間：常温360日 
●加工地：日本

千房 国産 牛すじこんにゃく

湯せん

160g×3
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

のどぐろ だし塩
申込番号 23705
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770年以上ある歴史と伝統を受け継いでいる禅の道
場・曹洞宗大本山永平寺。精進料理の代表格とし
て、永平寺に受け継がれてきた胡麻豆腐は、良質の
ごまと葛粉を丹念に練って作られています。香ばしい風
味となめらかな舌ざわりの「白ごまどうふ」と、ねっとりとし
た舌ざわりで濃厚な味わいが魅力の「黒ごまどうふ」の
セットです。

歴史と文化が息づく里で育まれた
永平寺伝統の味。

日本海で獲れたのどぐろのみを使用した贅沢な一品で
す。お吸い物やおにぎり、天ぷら塩など様 な々料理に。上
質で甘みのあるのどぐろのだしをお楽しみください。

特定原材料／卵

 

申込番号 23706
5本×1袋
●賞味期間：冷凍180日　
●加工地：日本

溢れ出る原木乾しいたけと
九州産若鶏の旨み。
山師の言葉で椎茸のことを指す「なば」。宮崎
県産原木しいたけのミンチを九州産若鶏の手
羽に詰込みました。
焼いてよし、揚げてもよしのなば手羽餃子を一口
ほおばると、若鶏の肉汁と椎茸だしの旨みが口の
中に広がります。

岡田商店
なば手羽餃子

北海道の牛肉と舞茸が引き立てあうおいしさ。
北海道産の牛肉をやわらかく炊きあげました。同じく北海
道産の舞茸を加え肉の味を引き立てています。

60g×2袋
●賞味期間：常温120日　
●加工地：日本
特定原材料／小麦

 
申込番号 23621

北海道産 北の美味牛 牛肉しぐれ煮

特定原材料／乳・小麦

白ごまどうふ（90g×2個入・みそたれ付）×2袋、
黒ごまどうふ（90g×2個入・みそたれ付）×1袋
●賞味期間：常温120日 ●加工地：日本

永平寺御用達
團助ごまどうふ

焼津石原水産
魚屋がつくった食べるおだし

特定原材料／小麦

申込番号

申込番号

食べるおだしかつお50g×2、
食べるおだしまぐろ35g×1
●賞味期間：常温300日 ●加工地：日本

燻した生利節をこだわりのタレにじっくり漬込み、さらに
燻しを重ねました。手間ひまかけて燻しを繰り返すこと
で、まぐろとかつおの旨みを内部にギュッととじ込め、さら
に、こだわりのタレとの馴染みを良くし、やわらかな味わ
いに仕上がります。

だしの旨みで
いつもの料理をもっとおいしく。

お茶請けや
おつまみにおすすめ。

国産牛すじ肉とこんにゃくを一緒に
関西風の甘辛い特製タレでじっくり煮込みました。
お好み焼専門店の煮込み料理です。お酒の肴として、またお好み焼や
焼そば・うどん、カレー等のトッピングとしてもご利用いただけます。

特定原材料／小麦

申込番号 23677
115g×3袋
●賞味期間：常温360日 
●加工地：日本

千房 国産 牛すじこんにゃく

湯せん

160g×3
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

のどぐろ だし塩
申込番号
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霧島黒豚もも肉 米麹味噌漬・
霧島黒豚もも肉 西京味噌漬 
各150g
●賞味期間：冷凍360日　
●加工地：日本

そのままでも温めてもおいしい。
国産のいわし・さばを使用。少し甘めの醤
油味にアクセントとして七味唐辛子を加え
た、甘さの中にピリッとした辛味のある「い
わし七味」と、白味噌ベースのタレで煮込
んだやさしい甘みの「さば白味噌煮」の
セットです。

特定原材料／小麦

 

申込番号 23707
いわし七味［2尾入（90g）×2連パック］×
2、さば白味噌煮［1切入（70g）×2連パッ
ク］×1
●賞味期間：常温240日　
●加工地：日本

国産骨までやわらか 煮魚セット

霧島黒豚を2種類の味噌で味わう。
京都の西京味噌を使用し、程よい甘みと風味が楽しめる西京味噌
漬と、大分の米麹味噌を使用し、深い旨みで香り豊かな米麹味噌
漬です。

焼く
特定原材料／小麦

申込番号

霧島黒豚もも肉 味噌漬セット

焼く特定原材料／小麦

申込番号

みつせ鶏塩焼200g、
みつせ鶏柚子胡椒焼き180g
●賞味期間：冷凍360日　
●加工地：日本

みつせ鶏 
塩焼・柚子胡椒焼き

いろんな味が楽しめる
刺身こんにゃくセット。
三重県特産のあおさのりをはじめ、ひじき・
かつおぶし・伊勢いもをそのまま使用した
素材感たっぷりのヘルシーな刺身こんにゃく
です。からし酢みそなどでそのまま召しあがれ
ます。

 

申込番号 23623
あおさのり・かつおぶし・ひじき・伊勢いも  
各160g×2袋
●賞味期間：常温120日　
●加工地：日本

伊勢志摩 刺身こんにゃくセット

やわらかな手羽煮はおかずにピッタリ。
国産若鶏の手羽先を大きな釜でじっくり煮込みました。甘辛い醤油
の味付けが手羽先の中まで染み込み、とってもやわらか。少し濃いめ
の味付けで、ご飯のおかずにピッタリです。

特定原材料／小麦

申込番号

鶏三和 国産鶏の手羽煮［醤油味］

3本入×3袋
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本

湯せん レンジ

湯せん

２つの味付けで
楽しみ２倍のみつせ鶏。
みつせ鶏の切り身を、オリジナルの塩
ダレに漬込みました。玄界灘に浮かぶ
加唐島で採れる海水塩「一の塩」を
使用した、塩角のないすっきりとした塩
味。みつせ鶏の素材感を活かすよう、
シンプルな味付けにしています。柚子
胡椒焼きは柚子胡椒の爽やかさに加
え、柚子感の感じられる柚子チップを
入れ、香り豊かに仕上げています。
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霧島黒豚もも肉 米麹味噌漬・
霧島黒豚もも肉 西京味噌漬 
各150g
●賞味期間：冷凍360日　
●加工地：日本

そのままでも温めてもおいしい。
国産のいわし・さばを使用。少し甘めの醤
油味にアクセントとして七味唐辛子を加え
た、甘さの中にピリッとした辛味のある「い
わし七味」と、白味噌ベースのタレで煮込
んだやさしい甘みの「さば白味噌煮」の
セットです。

特定原材料／小麦

申込番号

いわし七味［2尾入（90g）×2連パック］×
2、さば白味噌煮［1切入（70g）×2連パッ
ク］×1
●賞味期間：常温240日　
●加工地：日本

国産骨までやわらか 煮魚セット

霧島黒豚を2種類の味噌で味わう。
京都の西京味噌を使用し、程よい甘みと風味が楽しめる西京味噌
漬と、大分の米麹味噌を使用し、深い旨みで香り豊かな米麹味噌
漬です。

焼く
特定原材料／小麦

 

申込番号 23708

霧島黒豚もも肉 味噌漬セット

焼く特定原材料／小麦

申込番号 23624
みつせ鶏塩焼200g、
みつせ鶏柚子胡椒焼き180g
●賞味期間：冷凍360日　
●加工地：日本

みつせ鶏 
塩焼・柚子胡椒焼き

いろんな味が楽しめる
刺身こんにゃくセット。
三重県特産のあおさのりをはじめ、ひじき・
かつおぶし・伊勢いもをそのまま使用した
素材感たっぷりのヘルシーな刺身こんにゃく
です。からし酢みそなどでそのまま召しあがれ
ます。

申込番号

あおさのり・かつおぶし・ひじき・伊勢いも  
各160g×2袋
●賞味期間：常温120日　
●加工地：日本

伊勢志摩 刺身こんにゃくセット

やわらかな手羽煮はおかずにピッタリ。
国産若鶏の手羽先を大きな釜でじっくり煮込みました。甘辛い醤油
の味付けが手羽先の中まで染み込み、とってもやわらか。少し濃いめ
の味付けで、ご飯のおかずにピッタリです。

特定原材料／小麦

 

申込番号 23626

鶏三和 国産鶏の手羽煮［醤油味］

3本入×3袋
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本

湯せん レンジ

湯せん

２つの味付けで
楽しみ２倍のみつせ鶏。
みつせ鶏の切り身を、オリジナルの塩
ダレに漬込みました。玄界灘に浮かぶ
加唐島で採れる海水塩「一の塩」を
使用した、塩角のないすっきりとした塩
味。みつせ鶏の素材感を活かすよう、
シンプルな味付けにしています。柚子
胡椒焼きは柚子胡椒の爽やかさに加
え、柚子感の感じられる柚子チップを
入れ、香り豊かに仕上げています。
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鯨大和煮缶詰

 

申込番号 23627
170g×3缶
●賞味期間：常温1080日 ●加工地：日本
特定原材料／小麦

良質な九州産の豚と鶏がらを約5時間ほど丁寧に
煮込んでだしをとったスープベースに、数種の魚
介類スープをブレンドし、高級中華のふかひれ
スープを再現しました。水を加えて鍋で調理する濃
縮タイプです。

こだわり素材のスープに
本場の高級ふかひれを。

気仙沼産
ふかひれ胸びれスープ

 

申込番号 23629
200g（3～4人前）
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本
特定原材料／小麦・かに

鯨本来の旨みを活かせる大和煮です。臭み
もなく昔なつかしい味でかむ程に旨みがでる
鯨肉。生姜の風味も食欲をそそります。 

懐かしく新しい一皿を。

藤光海風堂 白風３本入り

 

申込番号 23628
白風(白)140g×2本、白風(赤)140g×1本
●賞味期間：冷蔵15日 ●加工地：日本
特定原材料／卵

山口県仙崎地方に古くから伝わる、「焼き抜
き」という技法でつくられた蒲鉾です。魚の旨
みと歯ごたえをお楽しみください。

130年受け継がれる伝統の味。

本場の殻付きを新鮮パック。

特定原材料／卵・小麦
湯せん

島根県宍道湖産大和しじみの中から、良
質の貝を選別後砂出しし、殻付のまま真空
処理した後高温殺菌しました。旨みとエキ
ス分を丸ごととじ込めてパックされています。
手間なしで、本格的しじみ汁がお楽しみい
ただけます。

だし粉が決め手の焼津流。
焼津ならではのかつおダシベースに黒はん
ぺん、なると等の練り物を加え、じっくり煮込
みました。だし粉をかけて食べるのが焼津
流です。

島根県産 宍道湖のしじみ
申込番号

100ｇ×4袋
●賞味期間：常温360日 ●島根県産

静岡焼津おでん
申込番号

焼津おでん（具７種）３６０ｇ×２袋、
だし粉×２袋
●賞味期間：常温270日 ●加工地：日本
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鯨大和煮缶詰
申込番号

170g×3缶
●賞味期間：常温1080日 ●加工地：日本
特定原材料／小麦

良質な九州産の豚と鶏がらを約5時間ほど丁寧に
煮込んでだしをとったスープベースに、数種の魚
介類スープをブレンドし、高級中華のふかひれ
スープを再現しました。水を加えて鍋で調理する濃
縮タイプです。

こだわり素材のスープに
本場の高級ふかひれを。

気仙沼産
ふかひれ胸びれスープ
申込番号

200g（3～4人前）
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本
特定原材料／小麦・かに

鯨本来の旨みを活かせる大和煮です。臭み
もなく昔なつかしい味でかむ程に旨みがでる
鯨肉。生姜の風味も食欲をそそります。 

懐かしく新しい一皿を。

藤光海風堂 白風３本入り
申込番号

白風(白)140g×2本、白風(赤)140g×1本
●賞味期間：冷蔵15日 ●加工地：日本
特定原材料／卵

山口県仙崎地方に古くから伝わる、「焼き抜
き」という技法でつくられた蒲鉾です。魚の旨
みと歯ごたえをお楽しみください。

130年受け継がれる伝統の味。

本場の殻付きを新鮮パック。

特定原材料／卵・小麦
湯せん

島根県宍道湖産大和しじみの中から、良
質の貝を選別後砂出しし、殻付のまま真空
処理した後高温殺菌しました。旨みとエキ
ス分を丸ごととじ込めてパックされています。
手間なしで、本格的しじみ汁がお楽しみい
ただけます。

だし粉が決め手の焼津流。
焼津ならではのかつおダシベースに黒はん
ぺん、なると等の練り物を加え、じっくり煮込
みました。だし粉をかけて食べるのが焼津
流です。

島根県産 宍道湖のしじみ
申込番号 23631
100ｇ×4袋
●賞味期間：常温360日 ●島根県産

静岡焼津おでん
申込番号 23709
焼津おでん（具７種）３６０ｇ×２袋、
だし粉×２袋
●賞味期間：常温270日 ●加工地：日本
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うれしい
ティータイム

久々にお友だちが集まる日、
見た目も可愛いアイスにしようかな。
パティシエこだわりのホールケーキも捨てがたい。
一人でゆっくりお茶する時は、
職人の技が織りなす和菓子を堪能したい。
さあ、どのシチュエーションで食べるのをチョイスする？
いろいろ迷うのが楽しいね。

＃02

お友だちが集まる日は、こんな
フルーツケーキがあるとおい
しいだけでなく、見た目も華や
かで会話も弾みそうですね。

パイナップルやクランベリー、スライスアーモンド
を散らしたキュートなスイーツです。チョコを練り
込んだ生地と生チョコのリッチな風味にフルー
ツの甘酸っぱさが絶妙なアクセントをプラス。
しっとり食感が濃厚な味を引き立て、もうひとくちと
誘惑する、まさに「小悪魔」ケーキです。

ホシフルーツ 星のエンジェル
 申込番号 23710
直径約15cm×1個
●賞味期間：冷凍30日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

フルーツとナッツを散りばめた
フォークが進む「小悪魔」ケーキ。
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うれしい
ティータイム

久々にお友だちが集まる日、
見た目も可愛いアイスにしようかな。
パティシエこだわりのホールケーキも捨てがたい。
一人でゆっくりお茶する時は、
職人の技が織りなす和菓子を堪能したい。
さあ、どのシチュエーションで食べるのをチョイスする？
いろいろ迷うのが楽しいね。

＃

お友だちが集まる日は、こんな
フルーツケーキがあるとおい
しいだけでなく、見た目も華や
かで会話も弾みそうですね。

パイナップルやクランベリー、スライスアーモンド
を散らしたキュートなスイーツです。チョコを練り
込んだ生地と生チョコのリッチな風味にフルー
ツの甘酸っぱさが絶妙なアクセントをプラス。
しっとり食感が濃厚な味を引き立て、もうひとくちと
誘惑する、まさに「小悪魔」ケーキです。

ホシフルーツ 星のエンジェル
申込番号

直径約15cm×1個
●賞味期間：冷凍30日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

フルーツとナッツを散りばめた
フォークが進む「小悪魔」ケーキ。
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ふわふわ生地に、上品な甘さ。上白糖と風
味豊かなバターミルクパウダーを使用し
ています。お好みで生クリームやソースを
トッピングしてお楽しみください。

信州産のりんごを使用。すりおろしりんごと
シャキシャキの食感を出すカットりんごも入
り、バターのコクとまろやかさで上品な味に
仕上がっています。

特定原材料／卵・乳・小麦

申込番号

4個
●賞味期間：冷凍90日 ●加工地：日本

特定原材料／乳

ローストアーモンドとたまご十勝バター香る、低
温でじっくり焼いた丸型ケーキにつぶつぶいち
ごが入ったいちごチョコでコーティング。二輪
の花のチョコレートをあしらい、華やかで、春の
陽気で心躍る、スイーツに仕上げました。

小さな苺ケーキ　
いちごのスイートメロディ

ふわふわ食感でリッチな味わい。

林檎バター
申込番号

150g×3
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

ホシフルーツ
果実のしっとりパウンドケーキ
申込番号 23633
ブルーベリー×クリームチーズ・オレンジ
ピール×チョコ・いちご×アールグレイ・りん
ご×キャラメル×シナモン・クランベリー×
抹茶×各1個
●賞味期間：常温60日 ●加工地：日本

フルーツを混ぜ込んだ大きなしっとりパウン
ドケーキです。ずっしりとしたサイズ感です
が、ふんわり軽い食感で意外にぺろりと食べ
られます。朝食代わりやデザートにも。フ
ルーツとフレーバーが組み合わさったそれ
ぞれの味わいをお楽しみください。

特定原材料／卵・乳・小麦

ホットケーキチャイルド
申込番号

80g（2枚入）×10袋
●賞味期間：冷凍360日 ●加工地：日本 
特定原材料／卵・乳・小麦

チョコクランチとアーモンドを
トッピングしたザクザク食感。

五洋食品
ベルギーチョコレートケーキ
申込番号 23634
直径約12cm×1個
●賞味期間：冷凍360日
●加工地：日本

子供から大人まで楽しめるチョコレートケー
キ。パリパリチョコとザクザクナッツで楽しい
食感をお楽しみください。

ずっしり、ふんわり、ぺろり。

特定原材料／卵・乳・小麦

ひと口で、ときめく。
いちごのスイートケーキ。
ひと口で、ときめく。
いちごのスイートケーキ。

バターにりんごの食感。
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ふわふわ生地に、上品な甘さ。上白糖と風
味豊かなバターミルクパウダーを使用し
ています。お好みで生クリームやソースを
トッピングしてお楽しみください。

信州産のりんごを使用。すりおろしりんごと
シャキシャキの食感を出すカットりんごも入
り、バターのコクとまろやかさで上品な味に
仕上がっています。

特定原材料／卵・乳・小麦

 
申込番号 23735
4個
●賞味期間：冷凍90日 ●加工地：日本

特定原材料／乳

ローストアーモンドとたまご十勝バター香る、低
温でじっくり焼いた丸型ケーキにつぶつぶいち
ごが入ったいちごチョコでコーティング。二輪
の花のチョコレートをあしらい、華やかで、春の
陽気で心躍る、スイーツに仕上げました。

小さな苺ケーキ　
いちごのスイートメロディ

ふわふわ食感でリッチな味わい。

林檎バター
申込番号 23636
150g×3
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

ホシフルーツ
果実のしっとりパウンドケーキ
申込番号

ブルーベリー×クリームチーズ・オレンジ
ピール×チョコ・いちご×アールグレイ・りん
ご×キャラメル×シナモン・クランベリー×
抹茶×各1個
●賞味期間：常温60日 ●加工地：日本

フルーツを混ぜ込んだ大きなしっとりパウン
ドケーキです。ずっしりとしたサイズ感です
が、ふんわり軽い食感で意外にぺろりと食べ
られます。朝食代わりやデザートにも。フ
ルーツとフレーバーが組み合わさったそれ
ぞれの味わいをお楽しみください。

特定原材料／卵・乳・小麦

ホットケーキチャイルド
申込番号 23635
80g（2枚入）×10袋
●賞味期間：冷凍360日 ●加工地：日本 
特定原材料／卵・乳・小麦

チョコクランチとアーモンドを
トッピングしたザクザク食感。

五洋食品
ベルギーチョコレートケーキ
申込番号

直径約12cm×1個
●賞味期間：冷凍360日
●加工地：日本

子供から大人まで楽しめるチョコレートケー
キ。パリパリチョコとザクザクナッツで楽しい
食感をお楽しみください。

ずっしり、ふんわり、ぺろり。

特定原材料／卵・乳・小麦

ひと口で、ときめく。
いちごのスイートケーキ。
ひと口で、ときめく。
いちごのスイートケーキ。

バターにりんごの食感。
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クリームにとちあいかの
ピューレを使った、ショートケーキ。

 
申込番号 23736
８個（４個×２箱）
●賞味期間：冷凍180日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

とちあいかショートケーキ

とちあいかピューレを加えたホイップ
クリームをプレーンスポンジで重ね
合わせ表面にとちおとめピューレの
ソースをデコレーションしたショート
ケーキです。

上質な香りと深い旨みが特長の、
丸久小山園の抹茶を使用したガトーショコラ。

抹茶ガトーショコラ
申込番号

４個
●賞味期間：冷凍180日　
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

仕上げにも抹茶パウダーをあしら
い、口に入れた瞬間に広がる香りと
風味を一層引き立てました。

桃とチーズの相性がバッチリの
レアチーズムース。

申込番号

4個
●賞味期間：冷凍180日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

シュークリーム専門店の人気商品！
ビアードパパのベイクドチーズケーキ。

ビアードパパ
ベイクドチーズケーキ
 申込番号 23638
直径約12cm×1個
●賞味期間：冷凍90日　
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

チーズの濃厚さとミルクの甘みが
しっとりマッチした飽きのこないベイ
クドタイプのチーズケーキです。

ピーチレアチーズケーキ

プレーンスポンジを土台に、白桃ピュー
レを使用したピーチ風味のチーズムー
スを流し、フルーティーな白桃と黄桃を
飾り、赤桃のナパージュを上掛けした、
桃づくしのレアチーズケーキです。
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クリームにとちあいかの
ピューレを使った、ショートケーキ。

申込番号

８個（４個×２箱）
●賞味期間：冷凍180日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

とちあいかショートケーキ

とちあいかピューレを加えたホイップ
クリームをプレーンスポンジで重ね
合わせ表面にとちおとめピューレの
ソースをデコレーションしたショート
ケーキです。

上質な香りと深い旨みが特長の、
丸久小山園の抹茶を使用したガトーショコラ。

抹茶ガトーショコラ
 申込番号 23737
４個
●賞味期間：冷凍180日　
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

仕上げにも抹茶パウダーをあしら
い、口に入れた瞬間に広がる香りと
風味を一層引き立てました。

桃とチーズの相性がバッチリの
レアチーズムース。

 申込番号 23641
4個
●賞味期間：冷凍180日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

シュークリーム専門店の人気商品！
ビアードパパのベイクドチーズケーキ。

ビアードパパ
ベイクドチーズケーキ
申込番号

直径約12cm×1個
●賞味期間：冷凍90日　
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

チーズの濃厚さとミルクの甘みが
しっとりマッチした飽きのこないベイ
クドタイプのチーズケーキです。

ピーチレアチーズケーキ

プレーンスポンジを土台に、白桃ピュー
レを使用したピーチ風味のチーズムー
スを流し、フルーティーな白桃と黄桃を
飾り、赤桃のナパージュを上掛けした、
桃づくしのレアチーズケーキです。
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独自製法により、
サクッとした食感に。
クロワッサンをひとくちサイズにカットし
てサクサクのラスクに焼き上げました。

ラッキーマヨシリーズの
詰合せです。
マヨネーズ×フレーバーの組合せは、
マヨラーじゃなくても癖になる味です。

濃厚まろやかやさしいたまご。

蒜山高原の黄金ミルクで
クリーミーさひときわの口どけ。
岡山は蒜山高原の豊かな自然が育んだ「黄金ミル
ク」。乳牛の中でもっとも濃厚なジャージー牛の生ク
リームをたっぷり使用し贅沢に仕上げました。生ク
リーム３０％のクリーミーな口どけの生チョコレートをぜ
ひ一度お試しください。

三真 お菓子詰合せ

 
申込番号 23738
小丸ポテトチップ（明太マヨ・
わさびマヨ）×各4袋、ラッ
キーマヨカレーおかき×3袋
●賞味期間：常温120日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦・えび

ヒルゼンミルキー
ジャージー生チョコレート

申込番号

25粒
●賞味期間：冷凍120日　
●加工地：日本
特定原材料／乳

ミニクロワッサン
ラスク
 申込番号 23643

特定原材料／卵・乳・小麦

シュガーバター風味×4袋、
キャラメル×3袋
●賞味期間：常温180日　
●加工地：日本

濃厚でまろやかなこだわりたまごと牛
乳の甘みがとろけるどこか懐かしい
味わいのプリンです。

好きなお菓子をお気に入りの
お皿とテーブルクロスでテーブ
ルコーディネートすれば、ティー
タイムがもっとうれしい時間に。

秋川牧園の卵でつくった
たまご村プリン 7個

申込番号

7個 カラメルソース付
●賞味期間：常温180日　
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳
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独自製法により、
サクッとした食感に。
クロワッサンをひとくちサイズにカットし
てサクサクのラスクに焼き上げました。

ラッキーマヨシリーズの
詰合せです。
マヨネーズ×フレーバーの組合せは、
マヨラーじゃなくても癖になる味です。

濃厚まろやかやさしいたまご。

蒜山高原の黄金ミルクで
クリーミーさひときわの口どけ。
岡山は蒜山高原の豊かな自然が育んだ「黄金ミル
ク」。乳牛の中でもっとも濃厚なジャージー牛の生ク
リームをたっぷり使用し贅沢に仕上げました。生ク
リーム３０％のクリーミーな口どけの生チョコレートをぜ
ひ一度お試しください。

三真 お菓子詰合せ

申込番号

小丸ポテトチップ（明太マヨ・
わさびマヨ）×各4袋、ラッ
キーマヨカレーおかき×3袋
●賞味期間：常温120日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦・えび

ヒルゼンミルキー
ジャージー生チョコレート

 申込番号 23644
25粒
●賞味期間：冷凍120日　
●加工地：日本
特定原材料／乳

ミニクロワッサン
ラスク
申込番号

特定原材料／卵・乳・小麦

シュガーバター風味×4袋、
キャラメル×3袋
●賞味期間：常温180日　
●加工地：日本

濃厚でまろやかなこだわりたまごと牛
乳の甘みがとろけるどこか懐かしい
味わいのプリンです。

好きなお菓子をお気に入りの
お皿とテーブルクロスでテーブ
ルコーディネートすれば、ティー
タイムがもっとうれしい時間に。

秋川牧園の卵でつくった
たまご村プリン 7個

 申込番号 23645
7個 カラメルソース付
●賞味期間：常温180日　
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳
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八天堂 くりーむパン 4個

 

ボンパティ
ワッフルバラエティセット
5個
申込番号 23646
生クリーム＆はっさく・生クリーム＆
いちご・抹茶クリーム＆小豆あん・
生クリーム＆ショコラ・生クリーム＆
バナナ×各1個（計5個）
●賞味期間：冷凍30日 
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

Fudge Concierge
キャラメル&カナディアン
メープルポップコーン 5袋
申込番号

キャラメルポップコーン９０ｇ×３、
カナディアンメープルポップコーン９０ｇ×２
●賞味期間：常温120日 ●加工地：日本
特定原材料／乳・落花生

 
申込番号 23647
くりーむパン（ストロベリー×2個、
カスタード・チョコレート×各1個）
●賞味期間：冷凍180日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

ＦＵＲＵＦＵＲＵ ｌａｂｏ 
夕張メロンひとくちゼリー 
20個
申込番号

21g×20個
●賞味期間：常温180日
●加工地：日本
特定原材料／乳

彩りも鮮やかなふんわりワッフル。ふ
んわり仕上げた香ばしいワッフル
生地に、フルーツのジャムやクリー
ムをサンド。味わいも彩りも鮮やか
なワッフルを詰合せました。

バター・ホイップ・ピーナッツペーストなどで
作ったコクのあるこだわりキャラメルを使用
した人気のキャラメル味と、カナダ産のメー
プルをふんだんに使ったメープル味のあっ
さりとした甘さのポップコーンです。

夕張メロンそのものの美味しさを閉じ込め
た、食べやすいひとくちサイズのゼリーで
す。冷蔵庫で冷やしてお楽しみください。

ふわふわでしっとりとしたワッフル生地に、
やさしい味わいのクリーム。

広島県三原市にて昭和８年に創業した和
菓子屋、八天堂の看板商品、ふんわりしたパ
ンにたっぷりのクリームを入れてつくった、冷や
して食べるくりーむパンです。カスタード・ストロ
ベリー・チョコレートの３種を詰合せ。

お取り寄せでも人気の商品を3種の味で食べくらべ。

夕張メロンの美味しいところを
ギュッと詰め込んだようなジューシーな美味しさ。

人気のキャラメルと
メープルの味。
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八天堂 くりーむパン 4個

ボンパティ
ワッフルバラエティセット
5個
申込番号

生クリーム＆はっさく・生クリーム＆
いちご・抹茶クリーム＆小豆あん・
生クリーム＆ショコラ・生クリーム＆
バナナ×各1個（計5個）
●賞味期間：冷凍30日 
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

Fudge Concierge
キャラメル&カナディアン
メープルポップコーン 5袋
 
申込番号 23649
キャラメルポップコーン９０ｇ×３、
カナディアンメープルポップコーン９０ｇ×２
●賞味期間：常温120日 ●加工地：日本
特定原材料／乳・落花生

申込番号

くりーむパン（ストロベリー×2個、
カスタード・チョコレート×各1個）
●賞味期間：冷凍180日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

ＦＵＲＵＦＵＲＵ ｌａｂｏ 
夕張メロンひとくちゼリー 
20個
申込番号 23711
21g×20個
●賞味期間：常温180日
●加工地：日本
特定原材料／乳

彩りも鮮やかなふんわりワッフル。ふ
んわり仕上げた香ばしいワッフル
生地に、フルーツのジャムやクリー
ムをサンド。味わいも彩りも鮮やか
なワッフルを詰合せました。

バター・ホイップ・ピーナッツペーストなどで
作ったコクのあるこだわりキャラメルを使用
した人気のキャラメル味と、カナダ産のメー
プルをふんだんに使ったメープル味のあっ
さりとした甘さのポップコーンです。

夕張メロンそのものの美味しさを閉じ込め
た、食べやすいひとくちサイズのゼリーで
す。冷蔵庫で冷やしてお楽しみください。

ふわふわでしっとりとしたワッフル生地に、
やさしい味わいのクリーム。

広島県三原市にて昭和８年に創業した和
菓子屋、八天堂の看板商品、ふんわりしたパ
ンにたっぷりのクリームを入れてつくった、冷や
して食べるくりーむパンです。カスタード・ストロ
ベリー・チョコレートの３種を詰合せ。

お取り寄せでも人気の商品を3種の味で食べくらべ。

夕張メロンの美味しいところを
ギュッと詰め込んだようなジューシーな美味しさ。

人気のキャラメルと
メープルの味。
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個性豊かな４種のスイーツが織りなす、
まるで小さなアトリエを訪れたかのような優雅なひととき。
個性豊かな４種のスイーツが織りなす、
まるで小さなアトリエを訪れたかのような優雅なひととき。

バニラはマダガスカル産バニラビーンズ。バニラはマダガスカル産バニラビーンズ。
北海道製造生クリームを使用したカタラーナです。
マダガスカル産バニラの風味が楽しめます。
半解凍でカタラーナ、全解凍でプリンとしてお楽しみいただけます。

ル・カレン　
バニラプリン＆カタラーナ
申込番号

1個
●賞味期間：冷凍240日　
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳

ＰＡＢＬＯ スイーツアトリエ
申込番号 23739
アプリコットチーズフィナンシェ・ワッフルクッ
キー×各3、アプリコットチーズケーキ・チー
ズスティックケーキ×各2
●賞味期間：常温90日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

おさつバター
申込番号 23651
3袋
●賞味期間：冷凍360日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳

甘酸っぱいアプリコットソースと濃厚な
チーズ風味の生地が絶妙に調和した
フィナンシェ、しっとり食感のチーズス
ティックケーキ、香ばしくて優しい甘さの
ワッフルクッキー、チーズ風味の生地
に、甘酸っぱいアプリコットの果肉が際
立つケーキ、アトリエで創られたちいさな
傑作たちがおくる、甘く優雅なひと時をお
楽しみください。

熟成貯蔵した
国産さつまいもを使用。
熟成された国産さつまいもを素揚げし
て、バターを絡めました。芳醇なバター
の香りがたまらない一品です。
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個性豊かな４種のスイーツが織りなす、
まるで小さなアトリエを訪れたかのような優雅なひととき。
個性豊かな４種のスイーツが織りなす、
まるで小さなアトリエを訪れたかのような優雅なひととき。

バニラはマダガスカル産バニラビーンズ。バニラはマダガスカル産バニラビーンズ。
北海道製造生クリームを使用したカタラーナです。
マダガスカル産バニラの風味が楽しめます。
半解凍でカタラーナ、全解凍でプリンとしてお楽しみいただけます。

ル・カレン　
バニラプリン＆カタラーナ
申込番号 23740
1個
●賞味期間：冷凍240日　
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳

ＰＡＢＬＯ スイーツアトリエ
申込番号

アプリコットチーズフィナンシェ・ワッフルクッ
キー×各3、アプリコットチーズケーキ・チー
ズスティックケーキ×各2
●賞味期間：常温90日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

おさつバター
申込番号

3袋
●賞味期間：冷凍360日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳

甘酸っぱいアプリコットソースと濃厚な
チーズ風味の生地が絶妙に調和した
フィナンシェ、しっとり食感のチーズス
ティックケーキ、香ばしくて優しい甘さの
ワッフルクッキー、チーズ風味の生地
に、甘酸っぱいアプリコットの果肉が際
立つケーキ、アトリエで創られたちいさな
傑作たちがおくる、甘く優雅なひと時をお
楽しみください。

熟成貯蔵した
国産さつまいもを使用。
熟成された国産さつまいもを素揚げし
て、バターを絡めました。芳醇なバター
の香りがたまらない一品です。

28yasashii gochisou



屋久島の自然の息吹を
ぎゅっと練り込んだ、よもぎ団子。
さまざまな植物が生い茂る緑深い屋久島の森に自生している
よもぎを贅沢に使いました。よもぎのもつ風味を１００％引き出す
ために、独自の製法を用い、丹精込めてつくられています。

山口の名水が生んだまあるいたまご。
山口県の名水、素材にこだわる和洋菓子専門店。内閣総理大
臣賞を受賞した銘菓「月でひろった卵」は、地下から湧き出る名水
「琴名水」で蒸しあげたしっとり生地と、とろりなめらかなミルククリー
ム、国産和栗のハーモニーが口の中で上品に広がります。

うす焼セット 5袋
申込番号 23653
しらす×３、えび×２
●賞味期間：常温180日
●加工地：日本
特定原材料／えび

ＴＯＲＡ焼き　
いちご＆メロンアソート
申込番号 23741

5個（いちごどら焼き×３個、メロンどら焼き×２個）
●賞味期間：冷凍180日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

屋久島のよもぎだんご
申込番号

65g×5個
●賞味期間：冷凍60日 ●加工地：日本

月でひろった卵 8個
申込番号

8個
●賞味期間：常温50日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

豆大福とよもぎ餅
申込番号

豆大福・よもぎ餅×各5個
●賞味期間：冷凍360日 
●加工地：日本

大粒のかのこ豆、程よい甘さの厳
選あんこをもっちり大福生地で包
んだ豆大福と、香り豊かなよもぎ
餅のセット。

素材そのままを
薄く焼きあげたうす焼。
調味料はもちろん、つなぎも一切使用せず、
貝柱とえび、貝柱としらすの2種類を、薄く焼
きあげました。しっとり・やわらかでありつつ、
かみごたえのある食感に仕上げています。

ふんわりとしたパンケーキ生地で、いちごとメロン風味の
カスタードクリームをやさしくサンドしました。ひと口食べ
れば、いちごとメロンの風味が口いっぱいに広がります。

虎の模様が可愛い、
いちごとメロンのフルーツＴＯＲＡ焼き。
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屋久島の自然の息吹を
ぎゅっと練り込んだ、よもぎ団子。
さまざまな植物が生い茂る緑深い屋久島の森に自生している
よもぎを贅沢に使いました。よもぎのもつ風味を１００％引き出す
ために、独自の製法を用い、丹精込めてつくられています。

山口の名水が生んだまあるいたまご。
山口県の名水、素材にこだわる和洋菓子専門店。内閣総理大
臣賞を受賞した銘菓「月でひろった卵」は、地下から湧き出る名水
「琴名水」で蒸しあげたしっとり生地と、とろりなめらかなミルククリー
ム、国産和栗のハーモニーが口の中で上品に広がります。

うす焼セット 5袋
申込番号

しらす×３、えび×２
●賞味期間：常温180日
●加工地：日本
特定原材料／えび

ＴＯＲＡ焼き　
いちご＆メロンアソート
申込番号

5個（いちごどら焼き×３個、メロンどら焼き×２個）
●賞味期間：冷凍180日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

屋久島のよもぎだんご
申込番号 23656
65g×5個
●賞味期間：冷凍60日 ●加工地：日本

月でひろった卵 8個
申込番号 23657
8個
●賞味期間：常温50日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

豆大福とよもぎ餅
申込番号 23655
豆大福・よもぎ餅×各5個
●賞味期間：冷凍360日 
●加工地：日本

大粒のかのこ豆、程よい甘さの厳
選あんこをもっちり大福生地で包
んだ豆大福と、香り豊かなよもぎ
餅のセット。

素材そのままを
薄く焼きあげたうす焼。
調味料はもちろん、つなぎも一切使用せず、
貝柱とえび、貝柱としらすの2種類を、薄く焼
きあげました。しっとり・やわらかでありつつ、
かみごたえのある食感に仕上げています。

ふんわりとしたパンケーキ生地で、いちごとメロン風味の
カスタードクリームをやさしくサンドしました。ひと口食べ
れば、いちごとメロンの風味が口いっぱいに広がります。

虎の模様が可愛い、
いちごとメロンのフルーツＴＯＲＡ焼き。
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 申込番号 23659
ふっくらどら焼き×5個、ほくほく小豆
のスイートポテト×4個
●賞味期間：常温30日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

甘美
ふっくらどら焼き&スイートポテト

お芋と小豆の組合せが絶妙な味わいのス
イートポテトと、ふっくら生地で粒餡を包み込
んだ上品などら焼き。和のおもてなしに最適
なアイテムを詰合せました。

原寿園
お茶屋さんのやさしい
金平糖セット

 

申込番号 23658
柚子金平糖・生姜金平糖・紅茶金平糖・
煎茶金平糖 各40g
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

ゆばチップス 詰合せ 8袋
申込番号

ゆばチップス（塩コショウ・のり塩）×各４袋
●賞味期間：常温120日 
●加工地：日本

まるごと国産ごぼう100%
ゴボチ
申込番号

ゴボチ・ゴボチピリ辛味 各20g×2袋、ゴボ
チブラックペッパー味 20g×1袋
●賞味期間：常温120日 ●加工地：日本
特定原材料／小麦

島根県産素材とグラニュー糖だけでつくる
香料、保存料、合成着色料一切不使用の
体にやさしい金平糖。金平糖はグラニュー
糖の再結晶を利用してつくるお菓子です。
職人が温度や湿度を確認しながら手作業
で仕上げています。お茶屋さんのこだわりの
金平糖をご賞味ください。

国産ごぼうスライスをそのまま素揚げし、こ
だわりのだし醤油で風味豊かに仕上げま
した。3種類の味がお楽しみいただけます。

鳴門金時と小豆のスイートポテトと
北海道産小豆を使用したどら焼き。

島根県産の素材を使ったお茶屋さんこだわりの金平糖。

スライスして揚げたごぼうの
独特の食感。

国産大豆を使用した、かんそうのゆばを油
で素揚げし、塩こしょう味とのり塩味で味付
けしました。そのままお召し上がりください。

お酒のお供やおやつなどに、
国産大豆100%のゆばを
油で揚げたチップス
はいかがですか。
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申込番号

ふっくらどら焼き×5個、ほくほく小豆
のスイートポテト×4個
●賞味期間：常温30日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

甘美
ふっくらどら焼き&スイートポテト

お芋と小豆の組合せが絶妙な味わいのス
イートポテトと、ふっくら生地で粒餡を包み込
んだ上品などら焼き。和のおもてなしに最適
なアイテムを詰合せました。

原寿園
お茶屋さんのやさしい
金平糖セット
申込番号

柚子金平糖・生姜金平糖・紅茶金平糖・
煎茶金平糖 各40g
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

ゆばチップス 詰合せ 8袋

 

申込番号 23712
ゆばチップス（塩コショウ・のり塩）×各４袋
●賞味期間：常温120日 
●加工地：日本

まるごと国産ごぼう100%
ゴボチ
 申込番号 23660
ゴボチ・ゴボチピリ辛味 各20g×2袋、ゴボ
チブラックペッパー味 20g×1袋
●賞味期間：常温120日 ●加工地：日本
特定原材料／小麦

島根県産素材とグラニュー糖だけでつくる
香料、保存料、合成着色料一切不使用の
体にやさしい金平糖。金平糖はグラニュー
糖の再結晶を利用してつくるお菓子です。
職人が温度や湿度を確認しながら手作業
で仕上げています。お茶屋さんのこだわりの
金平糖をご賞味ください。

国産ごぼうスライスをそのまま素揚げし、こ
だわりのだし醤油で風味豊かに仕上げま
した。3種類の味がお楽しみいただけます。

鳴門金時と小豆のスイートポテトと
北海道産小豆を使用したどら焼き。

島根県産の素材を使ったお茶屋さんこだわりの金平糖。

スライスして揚げたごぼうの
独特の食感。

 

国産大豆を使用した、かんそうのゆばを油
で素揚げし、塩こしょう味とのり塩味で味付
けしました。そのままお召し上がりください。

お酒のお供やおやつなどに、
国産大豆100%のゆばを
油で揚げたチップス
はいかがですか。
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有機茶葉を強火で焙煎することで生まれる、
得も言われぬ香ばしさ。カフェインの含有量
が少なく、お子様からご年配の方まで、幅広
くお楽しみいただけます。脂っこい料理の後
にも。

焙煎した有機茶葉で
ほっとする時間を。

 

申込番号 23662
氷ｄｅアイスカフェ・オ・レ60ｇ×4袋、
氷ｄｅアイスロイヤルミルクティー
60ｇ×4袋
●保存方法：冷凍
●加工地：日本

ドトール自慢の一杯が
ミルクがあるだけで簡単に。
こだわりコーヒーと香り豊かな紅茶、
氷の中に、ギュッと凝縮。直火でじっ
くり焼きあげた豆から抽出したこだわ
りのコーヒーと、香り豊かな紅茶をその
まま氷に。ミルクを注ぐだけで、ずっと
おいしい時間のはじまり。

ドトール 
氷deアイスカフェオ・レ＆
氷deアイスロイヤルミルクティー

申込番号 23663
70g×3袋
●賞味期間：常温300日　
●加工地：日本

新川製茶 有機焙じ茶

丸福珈琲店
伝承香味ブレンド
詰合せ
申込番号

ドリップ珈琲 伝承香味ブレンド
（10ｇ×4袋）×4箱
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本

川根茶
申込番号

60g×3袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

静岡県のほぼ中央に位置する川根本町
は、お茶どころ静岡の中でも銘茶と言われる
「川根茶」の生産地。川根茶は、爽やかな
香り、甘みと旨みに加え、すっきりとした渋みを
持ち合わせ、余韻が長く、一煎、二煎と味わ
いの変化も楽しめます。ぜひゆっくりと味わっ
てください。

南アルプスが育んだ　
香り高い上質なお茶を。

香り高くコク深い
丸福オリジナルブレンド。
一杯の珈琲を、9０年以上にも
渡ってこだわり続けてきた丸福
珈琲店。そんな歴史が伝承さ
れた香り高くコク深い丸福オリ
ジナルブレンドです。
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有機茶葉を強火で焙煎することで生まれる、
得も言われぬ香ばしさ。カフェインの含有量
が少なく、お子様からご年配の方まで、幅広
くお楽しみいただけます。脂っこい料理の後
にも。

焙煎した有機茶葉で
ほっとする時間を。

申込番号

氷ｄｅアイスカフェ・オ・レ60ｇ×4袋、
氷ｄｅアイスロイヤルミルクティー
60ｇ×4袋
●保存方法：冷凍
●加工地：日本

ドトール自慢の一杯が
ミルクがあるだけで簡単に。
こだわりコーヒーと香り豊かな紅茶、
氷の中に、ギュッと凝縮。直火でじっ
くり焼きあげた豆から抽出したこだわ
りのコーヒーと、香り豊かな紅茶をその
まま氷に。ミルクを注ぐだけで、ずっと
おいしい時間のはじまり。

ドトール 
氷deアイスカフェオ・レ＆
氷deアイスロイヤルミルクティー

申込番号

70g×3袋
●賞味期間：常温300日　
●加工地：日本

新川製茶 有機焙じ茶

 

丸福珈琲店
伝承香味ブレンド
詰合せ
申込番号 23713
ドリップ珈琲 伝承香味ブレンド
（10ｇ×4袋）×4箱
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本

川根茶
申込番号 23665
60g×3袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

静岡県のほぼ中央に位置する川根本町
は、お茶どころ静岡の中でも銘茶と言われる
「川根茶」の生産地。川根茶は、爽やかな
香り、甘みと旨みに加え、すっきりとした渋みを
持ち合わせ、余韻が長く、一煎、二煎と味わ
いの変化も楽しめます。ぜひゆっくりと味わっ
てください。

南アルプスが育んだ　
香り高い上質なお茶を。

香り高くコク深い
丸福オリジナルブレンド。
一杯の珈琲を、9０年以上にも
渡ってこだわり続けてきた丸福
珈琲店。そんな歴史が伝承さ
れた香り高くコク深い丸福オリ
ジナルブレンドです。
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みずみずしい
時間

手間を惜しまず育てられた豊かなおいしさ、
その時季にしか食べられない旬の味わいなどなど、
みずみずしい実りをじっくり味わいたい。
太陽の恵みをいっぱいに浴びたフルーツは
おいしさにキラメキを

添えてくれるから大好き。

＃03

季節のフルーツはデザート
にもおやつにもピッタリ！
テーブルも心も華やぎます。

くせになる柑橘。

八朔
申込番号

7個
●保存方法：常温  ●広島県産
お届け期間／1月下旬～3月中旬

大粒果肉のシャキッとした食感、酸味の後に広がる甘
み。ほろ苦さがほどよくきいた、ちょっとくせになる大人の味
です。

お届け希望日不可

甘くてジューシー。
甘みが強くて酸味は控えめ。果肉はやわらかくとても
ジューシー。大きめですが、手で皮が簡単にむけるのも
魅力です。

伊予柑
申込番号

7個
●保存方法：常温  ●愛媛県産
お届け期間／1月下旬～2月下旬

お届け希望日不可
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みずみずしい
時間

手間を惜しまず育てられた豊かなおいしさ、
その時季にしか食べられない旬の味わいなどなど、
みずみずしい実りをじっくり味わいたい。
太陽の恵みをいっぱいに浴びたフルーツは
おいしさにキラメキを

添えてくれるから大好き。

＃

季節のフルーツはデザート
にもおやつにもピッタリ！
テーブルも心も華やぎます。

くせになる柑橘。

八朔
 申込番号 23666
7個
●保存方法：常温  ●広島県産
お届け期間／1月下旬～3月中旬

大粒果肉のシャキッとした食感、酸味の後に広がる甘
み。ほろ苦さがほどよくきいた、ちょっとくせになる大人の味
です。

お届け希望日不可

甘くてジューシー。
甘みが強くて酸味は控えめ。果肉はやわらかくとても
ジューシー。大きめですが、手で皮が簡単にむけるのも
魅力です。

伊予柑
 申込番号 23714
7個
●保存方法：常温  ●愛媛県産

 

お届け期間／1月下旬～2月下旬
お届け希望日不可
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北海道産
メークイン（じゃがいも）
申込番号

3kg
●保存方法：常温 ●北海道産
お届け期間／9月上旬～3月下旬

お届け希望日不可

『富有はあごで食べ、次郎は歯で
食べる』と言われるように、富有柿
は果肉がやわらかくジューシー。
少し時間を置くことで、ねっとりとろ
けるような食感をお楽しみいただ
けます。

果皮は黄緑から黄色で、陽があ
たった部分がほんのり赤く色づく
「ぐんま名月」。酸味が少なくとても
甘く感じる上、ジューシーで蜜が
入りやすいのが魅力。近年人気
が高まっているりんごをお楽しみく
ださい。

甘柿の代表品種。

群馬生まれの有望黄色品種。

富有柿
 申込番号 23669
6個
●保存方法：常温 ●島根県産
お届け期間／11月上旬～12月中旬

ぐんま名月（りんご）
 申込番号 23670
4玉(1.2kg)
●保存方法：常温 
●青森県又は長野県産
お届け期間／11月上旬～11月中旬

北海道の自然豊かな十勝平野で
育ったメークイン。皮がむきやすく、しっ
とりとした食感で煮くずれが少ないの
で、カレーや煮ものなどに最適です。

煮物にぴったり、
北の大地のおいしさ。

お届け希望日不可

お届け希望日不可

お届け希望日不可

サンふじ
申込番号

4玉（1.2kg）
●保存方法：常温
●青森県産
お届け期間／11月下旬～12月下旬

りんごの名産地から人気品種「サンふじ」をお届けしま
す。甘みと酸味のバランスが絶妙で、シャキッとした歯
ごたえも魅力。果汁もたっぷりです。

甘み・酸味・歯ごたえの
三拍子が揃った人気品種。
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北海道産
メークイン（じゃがいも）
 

申込番号 23671
3kg
●保存方法：常温 ●北海道産
お届け期間／9月上旬～3月下旬

お届け希望日不可

『富有はあごで食べ、次郎は歯で
食べる』と言われるように、富有柿
は果肉がやわらかくジューシー。
少し時間を置くことで、ねっとりとろ
けるような食感をお楽しみいただ
けます。

果皮は黄緑から黄色で、陽があ
たった部分がほんのり赤く色づく
「ぐんま名月」。酸味が少なくとても
甘く感じる上、ジューシーで蜜が
入りやすいのが魅力。近年人気
が高まっているりんごをお楽しみく
ださい。

甘柿の代表品種。

群馬生まれの有望黄色品種。

富有柿
申込番号

6個
●保存方法：常温 ●島根県産
お届け期間／11月上旬～12月中旬

ぐんま名月（りんご）
申込番号

4玉(1.2kg)
●保存方法：常温 
●青森県又は長野県産
お届け期間／11月上旬～11月中旬

北海道の自然豊かな十勝平野で
育ったメークイン。皮がむきやすく、しっ
とりとした食感で煮くずれが少ないの
で、カレーや煮ものなどに最適です。

煮物にぴったり、
北の大地のおいしさ。

お届け希望日不可

お届け希望日不可

お届け希望日不可

サンふじ
 申込番号 23742
4玉（1.2kg）
●保存方法：常温
●青森県産
お届け期間／11月下旬～12月下旬

りんごの名産地から人気品種「サンふじ」をお届けしま
す。甘みと酸味のバランスが絶妙で、シャキッとした歯
ごたえも魅力。果汁もたっぷりです。

甘み・酸味・歯ごたえの
三拍子が揃った人気品種。
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申込番号

鶏炭火焼100g・鶏炭火焼（ゆず胡椒味）
90g×各2袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

宮崎名物、鶏炭火焼。
炭火で芳ばしく燻し焼きあげました。

旨み豊かな親鶏肉に味付けをし、鶏油が
引火した強烈な炎で一気に焼き上げる本
格炭火焼です。

日向屋 鶏炭火焼

長崎の角煮専門店がつくる
洋風の豚角煮です。

ささっと
ごちそう

ちょっと小腹が空いた時、
あるものでささっと済ませるのもいいけれど、
こだわりの素材でつくった一杯や上質のひと皿で、
お腹を満たせるとうれしいな。
満足感やしあわせ感がすこし違う気がする…
また軽い足どりで前へ進めそう。

＃04

お茶碗サイズの鶏だし仕立ての
ちょこっとカレー。

九州産「華味鳥」を使用。自慢の「水たきスープ
（鶏がらスープ）」を隠し味に加えることによって、コク
のある味わいに仕上げています。ちょっと食べたい、
普通の量では多いな・・・という時に便利な1品です。

プチサイズだから、メインでは
なくおかずの一品としても楽し
むこともできます。 ハンバーグ
などにそのままソースとして使
うのも便利ですね。

 申込番号 23716

博多華味鳥 一膳カレー

特定原材料／乳・小麦

 

110g×7
●賞味期間：常温720日　
●加工地：日本

湯せん レンジ

特定原材料／乳・小麦

バターチキンカレー180ｇ×2袋、
ガパオ130g×1袋
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

バターチキンカレーはむね肉を使用し、バ
ターの甘い香りが漂うクリーミーな味わい
で、ご飯はもちろんナンやパンともよく合いま
す。ガパオはひき肉を香ばしく炒め、風味豊
かな調味料でアジアンテイストな味付けに。

AWAODORILAB
阿波尾鶏カレー＆ガパオセット

徳島県産地鶏・阿波尾鶏使用の
カレーとガパオのセット。

湯せん レンジ

特定原材料／乳・小麦

申込番号

112g×3袋
●賞味期間：常温90日 ●加工地：日本

醤油ベースの特製秘伝たれで煮込んだ
角煮の切り落としを更にデミグラスソース
で煮込みました。

角煮家こじま
フレンチ風角煮切り落とし

湯せん

申込番号

湯せん レンジ
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申込番号 23719
鶏炭火焼100g・鶏炭火焼（ゆず胡椒味）
90g×各2袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

宮崎名物、鶏炭火焼。
炭火で芳ばしく燻し焼きあげました。

旨み豊かな親鶏肉に味付けをし、鶏油が
引火した強烈な炎で一気に焼き上げる本
格炭火焼です。

日向屋 鶏炭火焼

長崎の角煮専門店がつくる
洋風の豚角煮です。

ささっと
ごちそう

ちょっと小腹が空いた時、
あるものでささっと済ませるのもいいけれど、
こだわりの素材でつくった一杯や上質のひと皿で、
お腹を満たせるとうれしいな。
満足感やしあわせ感がすこし違う気がする…
また軽い足どりで前へ進めそう。

＃

お茶碗サイズの鶏だし仕立ての
ちょこっとカレー。

九州産「華味鳥」を使用。自慢の「水たきスープ
（鶏がらスープ）」を隠し味に加えることによって、コク
のある味わいに仕上げています。ちょっと食べたい、
普通の量では多いな・・・という時に便利な1品です。

プチサイズだから、メインでは
なくおかずの一品としても楽し
むこともできます。 ハンバーグ
などにそのままソースとして使
うのも便利ですね。

申込番号

博多華味鳥 一膳カレー

特定原材料／乳・小麦

110g×7
●賞味期間：常温720日　
●加工地：日本

湯せん レンジ

特定原材料／乳・小麦

 
バターチキンカレー180ｇ×2袋、
ガパオ130g×1袋
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

バターチキンカレーはむね肉を使用し、バ
ターの甘い香りが漂うクリーミーな味わい
で、ご飯はもちろんナンやパンともよく合いま
す。ガパオはひき肉を香ばしく炒め、風味豊
かな調味料でアジアンテイストな味付けに。

AWAODORILAB
阿波尾鶏カレー＆ガパオセット

徳島県産地鶏・阿波尾鶏使用の
カレーとガパオのセット。

湯せん レンジ

特定原材料／乳・小麦

申込番号 23718
112g×3袋
●賞味期間：常温90日 ●加工地：日本

醤油ベースの特製秘伝たれで煮込んだ
角煮の切り落としを更にデミグラスソース
で煮込みました。

角煮家こじま
フレンチ風角煮切り落とし

湯せん

申込番号 23717

湯せん レンジ
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長崎ちゃんぽん

 

申込番号 23678
ちゃんぽん麺80g×9、
ちゃんぽんスープ20g×9
●賞味期間：常温300日 ●加工地：日本
特定原材料／乳・小麦

じっくり煮込んだ豚骨風味のスープは、お肉
でも、魚介でも、野菜でも、何を入れてもおいし
い豊かな味。いまある具材で、大満足。

好みの具材でおいしく。

レンジで簡単本格麺。

レンジでできるお鍋を
使わない麺セット
申込番号

ひらひら平麺出雲そば・もちもち麺の釜揚げう
どん 各99g×3、濃い醤油味ラーメン110g×2
●賞味期間：常温180日 ●加工地：日本
特定原材料／小麦・そば

お鍋を使わず丼に麺とお湯を入れてレンジ
で温め、付属のつゆやスープを入れて出来
上がり。手軽さだけでなく生麺を使用するなど
味にもこだわりました。お好きな具材をトッピン
グしてお召しあがりください。

博多ラー麦とんこつラーメン
申込番号

125g（半生ラー麦麺90g・はかた大将豚骨
スープ35g）×5
●賞味期間：常温90日 ●加工地：日本
特定原材料／乳・小麦

福岡県が5年の歳月を掛けて開発したラーメ
ン専用小麦「ラー麦」を100％使用し、ストロ
ンガー製法（間接蒸気乾燥）により麺の表面
を固化させコシのある食感となめらかなのどご
しが特長の麺に仕上げ、じっくり煮込んだ豚
骨スープをセットしました。

ラーメン専用小麦「ラー麦」使用。

申込番号 23679
半生麺100ｇ×7袋、とんこつスープ×3
袋、しょうゆスープ×2袋、みそスープ×2袋、
紅しょうが×7袋
●賞味期間：常温90日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・小麦

博多長浜ラーメン
（３つの味）

濃厚なスープと細めのストレート麺が特
長。本場の屋台のように、「ハリガネ」や
「バリカタ」など麺のゆで具合にこだわるの
もお楽しみのひとつです。

本場屋台の３つの味を食卓に。

レンジ
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長崎ちゃんぽん
申込番号

ちゃんぽん麺80g×9、
ちゃんぽんスープ20g×9
●賞味期間：常温300日 ●加工地：日本
特定原材料／乳・小麦

 

じっくり煮込んだ豚骨風味のスープは、お肉
でも、魚介でも、野菜でも、何を入れてもおいし
い豊かな味。いまある具材で、大満足。

好みの具材でおいしく。

レンジで簡単本格麺。

レンジでできるお鍋を
使わない麺セット
申込番号 23743

ひらひら平麺出雲そば・もちもち麺の釜揚げう
どん 各99g×3、濃い醤油味ラーメン110g×2
●賞味期間：常温180日 ●加工地：日本
特定原材料／小麦・そば

お鍋を使わず丼に麺とお湯を入れてレンジ
で温め、付属のつゆやスープを入れて出来
上がり。手軽さだけでなく生麺を使用するなど
味にもこだわりました。お好きな具材をトッピン
グしてお召しあがりください。

博多ラー麦とんこつラーメン
申込番号 23681
125g（半生ラー麦麺90g・はかた大将豚骨
スープ35g）×5
●賞味期間：常温90日 ●加工地：日本
特定原材料／乳・小麦

福岡県が5年の歳月を掛けて開発したラーメ
ン専用小麦「ラー麦」を100％使用し、ストロ
ンガー製法（間接蒸気乾燥）により麺の表面
を固化させコシのある食感となめらかなのどご
しが特長の麺に仕上げ、じっくり煮込んだ豚
骨スープをセットしました。

ラーメン専用小麦「ラー麦」使用。

申込番号

半生麺100ｇ×7袋、とんこつスープ×3
袋、しょうゆスープ×2袋、みそスープ×2袋、
紅しょうが×7袋
●賞味期間：常温90日 ●加工地：日本
特定原材料／卵・小麦

博多長浜ラーメン
（３つの味）

濃厚なスープと細めのストレート麺が特
長。本場の屋台のように、「ハリガネ」や
「バリカタ」など麺のゆで具合にこだわるの
もお楽しみのひとつです。

本場屋台の３つの味を食卓に。

レンジ
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冷風熟成で仕上げた
風味豊かな出雲蕎麦。
日本三大蕎麦の1つである出雲蕎麦。
本田屋では風味を際立たせるために自家製粉し
たそば粉を2日以内に麺に仕上げ、熱に弱い蕎麦
をじっくり時間をかけて冷風熟成しています。
風味にこだわった出雲蕎麦をお好みのつゆと薬味
でお楽しみください。

小豆島 手延べそうめん
申込番号 23683
50g×18束
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

特定原材料／小麦

自然薯うどん
申込番号

136g（麺100g、スープ36g)×6袋
●賞味期間：常温150日 ●加工地：日本

特定原材料／小麦・そば

本田屋 奥出雲蕎麦
申込番号 23721
180g×5袋
●賞味期間：常温360日 
●加工地：日本

特定原材料／小麦

特定原材料／小麦

花山うどん うどんセット
申込番号

花山うどん200g×3袋、鬼ひも川200g×2袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

創業明治27年の花山うどん自慢の麺をお届けしま
す。ご当地うどん日本一を決める大会で三年連続優
勝に輝いた茹で上がり約5cm幅の「鬼ひも川」とや
や細く仕上げた看板商品「花山うどん」。もちもちつる
んとした2種の太さが異なる麺を、温冷お好みの味で
お楽しみください。

約５ｃｍの幅広麺は一食の価値あり。

国産小麦を100％使い、製麺技能士が手延
べで仕上げた本格小豆島そうめんです。
長時間熟成で旨みを凝縮しました。

国産小麦を使った本格手延べそうめん。

鹿児島さつま揚げ
申込番号

本枯節天(8g×8個)×2袋、
野菜カレー・ガーリック 各（8g×8個）×1袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

お酒のおつまみやおやつ、お弁当のおかずに便利な常温保存ができ
るさつま揚げ。３種類それぞれの味わいをお楽しみください。

本場鹿児島のさつま揚げをおいしさそのまま
レトルト加工。自然薯栽培発祥の地、山口県柳井市の特産品「自然薯」と山口県

産米、国産蒟蒻原料でつくったもちっとした麺をかつおだしのつゆで
いただくうどんです。

自然薯特有のもっちりとした食感とのどごしが特長。
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冷風熟成で仕上げた
風味豊かな出雲蕎麦。
日本三大蕎麦の1つである出雲蕎麦。
本田屋では風味を際立たせるために自家製粉し
たそば粉を2日以内に麺に仕上げ、熱に弱い蕎麦
をじっくり時間をかけて冷風熟成しています。
風味にこだわった出雲蕎麦をお好みのつゆと薬味
でお楽しみください。

小豆島 手延べそうめん
申込番号

50g×18束
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

特定原材料／小麦

自然薯うどん
申込番号 23685
136g（麺100g、スープ36g)×6袋
●賞味期間：常温150日 ●加工地：日本

特定原材料／小麦・そば

本田屋 奥出雲蕎麦
申込番号

180g×5袋
●賞味期間：常温360日 
●加工地：日本

特定原材料／小麦

特定原材料／小麦

花山うどん うどんセット
申込番号 23684
花山うどん200g×3袋、鬼ひも川200g×2袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

創業明治27年の花山うどん自慢の麺をお届けしま
す。ご当地うどん日本一を決める大会で三年連続優
勝に輝いた茹で上がり約5cm幅の「鬼ひも川」とや
や細く仕上げた看板商品「花山うどん」。もちもちつる
んとした2種の太さが異なる麺を、温冷お好みの味で
お楽しみください。

約５ｃｍの幅広麺は一食の価値あり。

国産小麦を100％使い、製麺技能士が手延
べで仕上げた本格小豆島そうめんです。
長時間熟成で旨みを凝縮しました。

国産小麦を使った本格手延べそうめん。

鹿児島さつま揚げ
申込番号 23686
本枯節天(8g×8個)×2袋、
野菜カレー・ガーリック 各（8g×8個）×1袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

お酒のおつまみやおやつ、お弁当のおかずに便利な常温保存ができ
るさつま揚げ。３種類それぞれの味わいをお楽しみください。

本場鹿児島のさつま揚げをおいしさそのまま
レトルト加工。自然薯栽培発祥の地、山口県柳井市の特産品「自然薯」と山口県

産米、国産蒟蒻原料でつくったもちっとした麺をかつおだしのつゆで
いただくうどんです。

自然薯特有のもっちりとした食感とのどごしが特長。
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真空米 金賞健康米
北海道産ゆめぴりか
申込番号 23744
300g×3袋
●保存方法：常温
●北海道産

お米の「おいしさ」と
「栄養」のいいとこどり。
近畿大学農学部と幸南食糧が共同開発
した金賞健康米。ヘルスキープ製法でお
米本来の栄養素を残しています。品種は
北海道産ゆめぴりかを使用しています。

九州産もち麦
申込番号 23687
280g×3袋
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

九州産の原料のみを使用しました。
もち性の品種であるもち麦は「もちもち・ぷちぷち」とした
食感が特長で、ごはんをおいしくさせる一品。もち麦
の中でも茶色い表皮の品種「ダイシモチ」の表皮を
残して精麦しています。

国内産の雑穀を配合した十六穀米です。太陽の光と、
大地の栄養分をしっかりと吸収した色鮮やかな16種類
の雑穀をブレンドしました。

国内産十六雑穀米（黒千石入）
申込番号 23688
200g×2袋
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

希少な黒大豆を加えた
ヘルシー志向の雑穀米。

＃05 しあわせ
ごはん

食事の基本となる白い炊きたて
ごはんを、ちょっとこだわって選
んでみませんか？お米が違うと
グンとおいしさがアップします。

もうちょっと何かがあれば…
そんな時に手に取るのがごはんのお供。
こだわりの産地の恵み、
お取り寄せしたかった老舗や人気店の味、
納得の名脇役たちを
ごはんのある食卓にいろいろ用意しておきたいな。
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真空米 金賞健康米
北海道産ゆめぴりか
申込番号

300g×3袋
●保存方法：常温
●北海道産

お米の「おいしさ」と
「栄養」のいいとこどり。
近畿大学農学部と幸南食糧が共同開発
した金賞健康米。ヘルスキープ製法でお
米本来の栄養素を残しています。品種は
北海道産ゆめぴりかを使用しています。

九州産もち麦
申込番号

280g×3袋
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

九州産の原料のみを使用しました。
もち性の品種であるもち麦は「もちもち・ぷちぷち」とした
食感が特長で、ごはんをおいしくさせる一品。もち麦
の中でも茶色い表皮の品種「ダイシモチ」の表皮を
残して精麦しています。

国内産の雑穀を配合した十六穀米です。太陽の光と、
大地の栄養分をしっかりと吸収した色鮮やかな16種類
の雑穀をブレンドしました。

国内産十六雑穀米（黒千石入）
申込番号

200g×2袋
●賞味期間：常温540日 ●加工地：日本

希少な黒大豆を加えた
ヘルシー志向の雑穀米。

＃ しあわせ
ごはん

 
食事の基本となる白い炊きたて
ごはんを、ちょっとこだわって選
んでみませんか？お米が違うと
グンとおいしさがアップします。

もうちょっと何かがあれば…
そんな時に手に取るのがごはんのお供。
こだわりの産地の恵み、
お取り寄せしたかった老舗や人気店の味、
納得の名脇役たちを
ごはんのある食卓にいろいろ用意しておきたいな。

46yasashii gochisou



福さ屋 無着色辛子めんたい
申込番号 23692
90g
●賞味期間：冷蔵14日 ●加工地：日本

博多土産で、多くの人に選ばれる「福さ
屋」。独自調合の香辛調味液で、厳選たら
こを漬込むこと三昼夜。さらに熟成し、こだ
わりの明太子になります。ピリッとした辛さと、
まろやかな旨みが溶け合う味をぜひ一度。

手間をかけた
老舗仕込みの逸品。

小豆島で炊いた
天然岩のり入りのり佃煮
申込番号 23694
100g×4個
●賞味期間：常温730日 ●加工地：日本

添加物を一切使わず、本醸造丸大豆醤
油に昆布だし、かつおだしを合わせてじっく
り炊き合わせました。風味豊かなのりの佃煮
です。おかゆ・お茶漬、また野菜と和えてお
召しあがりください。

小豆島で炊いた、
磯の香りもご一緒に。

特定原材料／小麦

かねふく
無着色辛子明太子
申込番号

100g
●賞味期間：冷蔵14日 ●加工地：日本

明太子の人気店「かねふく」の明太子は、
「粒立ち」と呼ばれる独特の塩漬け製法が
自慢。たらこの一粒一粒まで楽しめるよう仕
上げています。炊きたてほかほかのごはん
で、お楽しみください。

プチプチの食感と
ふくよかな熟成した味。

特定原材料／小麦

筍の風味がごはんにしっかりしみ込む炊き
込みご飯と、筍のしゃきしゃきとした食感が楽
しめる混ぜ込みご飯の素をお届け。

本格的な筍ごはんの素を
お楽しみください。

特定原材料／小麦

華尚
合馬筍ごはんの素
申込番号 23725
炊き込みごはんの素 160g×2、混ぜ込みご
はんの素 160g×1
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

特上昆布佃煮３品セット
申込番号

特上しそ昆布・特上金ごま昆布・特上しいた
け昆布 各50g
●賞味期間：常温120日 ●加工地：日本

北海道釧路産厚葉昆布１等検のみを厳
選使用。もっちりやわらかい食感の昆布佃
煮です。一番人気のしそ昆布、香ばしい金
ごま入りの金ごま昆布、国産椎茸入りのしい
たけ昆布の3品詰合せセットです。

北海道の１等昆布を
３つの風味で詰合せ。

特定原材料／小麦

磯千両 味付のり詰合せ

申込番号

かき風味味付のり（8切20枚）×3袋、姫ひじき
の塩付味付のり（8切20枚）×2袋
●賞味期間：常温300日 ●加工地：日本

瀬戸内海の恵みを詰め込んだ、牡蠣の旨
みたっぷりのたれを贅沢に合わせた「かき風
味味付のり」と、新鮮なひじきの新芽だけを
丁寧に煮詰めて出来た塩をトッピングした
「姫ひじきの塩付味付のり」をお届けします。

ごはんにぴったりな
2種の味付のり。

特定原材料／小麦・えび
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福さ屋 無着色辛子めんたい
申込番号

90g
●賞味期間：冷蔵14日 ●加工地：日本

博多土産で、多くの人に選ばれる「福さ
屋」。独自調合の香辛調味液で、厳選たら
こを漬込むこと三昼夜。さらに熟成し、こだ
わりの明太子になります。ピリッとした辛さと、
まろやかな旨みが溶け合う味をぜひ一度。

手間をかけた
老舗仕込みの逸品。

小豆島で炊いた
天然岩のり入りのり佃煮
申込番号

100g×4個
●賞味期間：常温730日 ●加工地：日本

添加物を一切使わず、本醸造丸大豆醤
油に昆布だし、かつおだしを合わせてじっく
り炊き合わせました。風味豊かなのりの佃煮
です。おかゆ・お茶漬、また野菜と和えてお
召しあがりください。

小豆島で炊いた、
磯の香りもご一緒に。

特定原材料／小麦

かねふく
無着色辛子明太子
申込番号 23697
100g
●賞味期間：冷蔵14日 ●加工地：日本

明太子の人気店「かねふく」の明太子は、
「粒立ち」と呼ばれる独特の塩漬け製法が
自慢。たらこの一粒一粒まで楽しめるよう仕
上げています。炊きたてほかほかのごはん
で、お楽しみください。

プチプチの食感と
ふくよかな熟成した味。

特定原材料／小麦

筍の風味がごはんにしっかりしみ込む炊き
込みご飯と、筍のしゃきしゃきとした食感が楽
しめる混ぜ込みご飯の素をお届け。

本格的な筍ごはんの素を
お楽しみください。

特定原材料／小麦

華尚
合馬筍ごはんの素
申込番号

炊き込みごはんの素 160g×2、混ぜ込みご
はんの素 160g×1
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

特上昆布佃煮３品セット
申込番号 23745
特上しそ昆布・特上金ごま昆布・特上しいた
け昆布 各50g
●賞味期間：常温120日 ●加工地：日本

北海道釧路産厚葉昆布１等検のみを厳
選使用。もっちりやわらかい食感の昆布佃
煮です。一番人気のしそ昆布、香ばしい金
ごま入りの金ごま昆布、国産椎茸入りのしい
たけ昆布の3品詰合せセットです。

北海道の１等昆布を
３つの風味で詰合せ。

特定原材料／小麦

磯千両 味付のり詰合せ

申込番号 23727
かき風味味付のり（8切20枚）×3袋、姫ひじき
の塩付味付のり（8切20枚）×2袋
●賞味期間：常温300日 ●加工地：日本

瀬戸内海の恵みを詰め込んだ、牡蠣の旨
みたっぷりのたれを贅沢に合わせた「かき風
味味付のり」と、新鮮なひじきの新芽だけを
丁寧に煮詰めて出来た塩をトッピングした
「姫ひじきの塩付味付のり」をお届けします。

ごはんにぴったりな
2種の味付のり。

特定原材料／小麦・えび
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特定原材料／小麦

井上商店
まぜご飯の素セット
申込番号

のどぐろ150g・ふぐ140g（各2合用）
●賞味期間：常温180日 ●加工地：日本

脂がのったのどぐろ（アカムツ）やふぐと人
参・竹の子・ごぼう・しいたけ・ひじきをじっくり
炊いたまぜご飯の素です。

いつものまぜごはんが
本格料亭のおいしさ。

日髙本店
切身だし茶漬け
申込番号

切身だし茶漬け（まふぐ・鮭・鯛）×各1
●賞味期間：常温240日 ●加工地：日本

伝統の製法を活かした
だし茶漬けの素。
日髙本店が創業より製造してきたふぐ茶漬け。そ
の伝統・製法を活かしレトルト加工された切り身
は素材の味・食感そのままに、だしつゆは料亭さな
がらの味に仕上がっただし茶漬けの素です。特定原材料／小麦

特定原材料／小麦

広島菜お漬物
申込番号 23746
ぱりぱり広島菜・梅白菜・ピリ辛広島菜・
青しそ広島菜 各100g×1袋
●賞味期間：常温150日 ●加工地：日本

広島菜を使ったお漬物を手掛ける山豊より、自慢の
お漬物をお届けします。熟成した広島菜にきゅうりを
加えた「ぱりぱり広島菜」と、白菜・きゅうり・広島菜を梅
酢風味に仕上げたさっぱりとした「梅白菜」、広島菜・
唐辛子・菜種油などで仕上げたピリッとした辛さの「ピ
リ辛広島菜」、広島菜と青しそをシンプルな醤油味に
仕上げた混ぜごはんにぴったりの「青しそ広島菜」の
セットです。

広島菜漬の名店から
食べやすいサイズのお漬物を。
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特定原材料／小麦

井上商店
まぜご飯の素セット
申込番号 23700
のどぐろ150g・ふぐ140g（各2合用）
●賞味期間：常温180日 ●加工地：日本

脂がのったのどぐろ（アカムツ）やふぐと人
参・竹の子・ごぼう・しいたけ・ひじきをじっくり
炊いたまぜご飯の素です。

いつものまぜごはんが
本格料亭のおいしさ。

日髙本店
切身だし茶漬け
申込番号 23729
切身だし茶漬け（まふぐ・鮭・鯛）×各1
●賞味期間：常温240日 ●加工地：日本

伝統の製法を活かした
だし茶漬けの素。
日髙本店が創業より製造してきたふぐ茶漬け。そ
の伝統・製法を活かしレトルト加工された切り身
は素材の味・食感そのままに、だしつゆは料亭さな
がらの味に仕上がっただし茶漬けの素です。特定原材料／小麦

特定原材料／小麦

広島菜お漬物
申込番号

ぱりぱり広島菜・梅白菜・ピリ辛広島菜・
青しそ広島菜 各100g×1袋
●賞味期間：常温150日 ●加工地：日本

広島菜を使ったお漬物を手掛ける山豊より、自慢の
お漬物をお届けします。熟成した広島菜にきゅうりを
加えた「ぱりぱり広島菜」と、白菜・きゅうり・広島菜を梅
酢風味に仕上げたさっぱりとした「梅白菜」、広島菜・
唐辛子・菜種油などで仕上げたピリッとした辛さの「ピ
リ辛広島菜」、広島菜と青しそをシンプルな醤油味に
仕上げた混ぜごはんにぴったりの「青しそ広島菜」の
セットです。

広島菜漬の名店から
食べやすいサイズのお漬物を。

50yasashii gochisou
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黄色いレモン

●商品のお届けは、WEB注文又はハガキ申込み後約1～3週間前後です。ハガキのご投函から1ヶ月以上が経過しても商品がお手元に届かず、連絡もない場
合は、何らかの事故等が考えられますので、ハウメッセお客様センターまでお問合せください。（期間限定商品を除く。）●商品のお届け先は、日本国内に限らせて
いただきます。●お申込み有効期限がございますので、期限内にお早めにお申込みください。●お申込み後の商品の取消しや、他の商品への変更はできませ
ん。●お届け期間が限定されている商品がございますのでご注意ください。●カタログの写真は、イメージおよび盛りつけ例です。●産地の天候や収穫・漁獲量
等により、ご希望日にお届けできない場合があります。また、産地変更あるいは生産を中止させていただく場合もございます。
●予告なく、商品名やパッケージが変更になる場合がございます。●運送事情により配達の制限がございます。（商品・産
地によってはお届けできない場合がございます。）●年末年始、お盆、GWは出荷元休業のため出荷・お届けできません。
●お中元・お歳暮時期は、季節柄大変混み合っており、お届けが多少遅れる場合がございます。あらかじめご了承ください。

ハウメッセお客様センター 受付時間／平日10時～17時（土・日・祝・年末年始・お盆・GWを除く）

●A

●B

●C

●D

●E

0120-771-162

お申込み方法

お問合せ先

スペックのご案内

お好みの品が決まりましたら《WEB》
もしくは、《お申込みハガキ》からお申込みください。

3.お届け
ご希望の商品をお届けします。カタログ掲載商品の中から

お好みの商品をお選びください。

1.お申込み 2.予約

●A
●B
●C
●D
※美味しく安心してお召し上がりいただくために、保存状態（常温・冷蔵・冷凍）と賞味日数を表示しております。賞味
（消費）期間は目安ですので、お届け商品に記載されている表示をご確認の上、その期間中にご賞味ください。魚介
類・農作物・果物類等の生もの・アイスクリーム類につきましては、商品の特性上賞味期間を表示しておりません。

商品を表示しています。
申込番号です。
商品内容です。お届けする商品の種類、量、数等を表示しています。
保存方法と賞味（消費）期間※・加工地もしくは産地を表示しています。

●お届け期間を表示している商品について。
生産時期・収穫時期が限定されているものにお届け期間を設けております。
天候不順・天災等でやむをえず出荷時期・ご指定日を変更させていただく場合もございます。

卵・乳・小麦・そば・落花生・えび・かに・くるみを含む商品には該当のアレルゲンを表示しています。
●E 特定原材料8大アレルゲンを表示しています。

●F

詳細な調理方法については、お届け後に商品をご確認ください。
●F 調理方法の一例を表示しています。

お届け期間／5月下旬～6月中旬
特定原材料／乳
湯せん レンジ

秋川牧園 スープセット
申込番号 23704
コーンポタージュ160g・ミネスト
ローネ180g 各2袋
●賞味期間：常温360日　
●加工地：日本


