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青いブルーベリー
aoi blueberry

●商品のお届けは、WEB注文又はハガキ申込み後約1～3週間前後です。ハガキのご投函から1ヶ月以上が経過しても商品がお手元に届かず、連絡もない場
合は、何らかの事故等が考えられますので、ハウメッセお客様センターまでお問合せください。（期間限定商品を除く。）●商品のお届け先は、日本国内に限らせて
いただきます。●お申込み有効期限がございますので、期限内にお早めにお申込みください。●お申込み後の商品の取消しや、他の商品への変更はできませ
ん。●お届け期間が限定されている商品がございますのでご注意ください。●カタログの写真は、イメージおよび盛りつけ例です。●産地の天候や収穫・漁獲量
等により、ご希望日にお届けできない場合があります。また、産地変更あるいは生産を中止させていただく場合もございます。
●予告なく、商品名やパッケージが変更になる場合がございます。●運送事情により配達の制限がございます。（商品・産
地によってはお届けできない場合がございます。）●年末年始、お盆、GWは出荷元休業のため出荷・お届けできません。
●お中元・お歳暮時期は、季節柄大変混み合っており、お届けが多少遅れる場合がございます。あらかじめご了承ください。

ハウメッセお客様センター 受付時間／平日10時～17時（土・日・祝・年末年始・お盆・GWを除く）

●A

●B

●C

●D

●E

0120-771-162

お申込み方法

お問合せ先

スペックのご案内

お好みの品が決まりましたら《WEB》
もしくは、《お申込みハガキ》からお申込みください。

3.お届け
ご希望の商品をお届けします。カタログ掲載商品の中から

お好みの商品をお選びください。

1.お申込み 2.予約

●A
●B
●C
●D
※美味しく安心してお召し上がりいただくために、保存状態（常温・冷蔵・冷凍）と賞味日数を表示しております。賞味
（消費）期間は目安ですので、お届け商品に記載されている表示をご確認の上、その期間中にご賞味ください。魚介
類・農作物・果物類等の生もの・アイスクリーム類につきましては、商品の特性上賞味期間を表示しておりません。

商品を表示しています。
申込番号です。
商品内容です。お届けする商品の種類、量、数等を表示しています。
保存方法と賞味（消費）期間※・加工地もしくは産地を表示しています。

●お届け期間を表示している商品について。
生産時期・収穫時期が限定されているものにお届け期間を設けております。
天候不順・天災等でやむをえず出荷時期・ご指定日を変更させていただく場合もございます。

卵・乳・小麦・そば・落花生・えび・かに・くるみを含む商品には該当のアレルゲンを表示しています。
●E 特定原材料8大アレルゲンを表示しています。

●F

詳細な調理方法については、お届け後に商品をご確認ください。
●F 調理方法の一例を表示しています。

申込番号

112g×2袋
●賞味期間：常温90日
●加工地：日本
特定原材料／乳・小麦

お届け期間／5月下旬～6月中旬

※商品はお届け先のポストに
　投函させていただきます。

湯せん

Gourmet Choice Gif t

角煮家こじま
フレンチ風角煮切り落とし



しよう♪

さあ、
ごちそうをいただきたい時、手軽にすませたい時、

人生にはいろいろな日々があるけれど、
どんな時も「いつでもおいしい」がいい。

さらに求めるなら「やさしいおいしさ」がいい。

丁寧につくられたごちそう、名店のシェフが手掛けたスイーツ、
丹精込めて育てた自然の恵みいっぱいの果物や野菜…

体にやさしい、気持ちにやさしいおいしいものがいっぱいだね。

＃ おうちで贅沢気分

＃ うれしい
ティータイム

＃ ささっとごちそう

＃ しあわせごはん
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しよう♪

さあ、
ごちそうをいただきたい時、手軽にすませたい時、

人生にはいろいろな日々があるけれど、
どんな時も「いつでもおいしい」がいい。

さらに求めるなら「やさしいおいしさ」がいい。

丁寧につくられたごちそう、名店のシェフが手掛けたスイーツ、
丹精込めて育てた自然の恵みいっぱいの果物や野菜…

体にやさしい、気持ちにやさしいおいしいものがいっぱいだね。

＃01 おうちで贅沢気分
03-12

＃02 うれしい
ティータイム
13-20

＃03 ささっとごちそう
21-28

＃04 しあわせごはん
29-34

I N D E X
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ごはんにミネストローネととろける
チーズをのせて焼けば、簡単ト
マトリゾットといったアレンジも
楽しめます。

NATURE FUTURe 
フリーズドライスープセット
申込番号

生姜スープ・和だし玉子スープ・
ミネストローネ×各2
●賞味期間：常温540日 
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

＃01

金曜日の夜ごはんは何にしよう。
メインをこれにするなら、ドリンクもそえて、

ちょっとつまむのにあれも食べたいな。
いつもよりちょっと贅沢な1品を
いつものごはんにつけ足すのもいいかも。
想いが自由に膨らむごちそうがいっぱいだね。

おうちで
贅沢気分

生姜スープには高知県産生姜や九州産銘柄鶏「華味鳥」を使用
するなど、味だけでなく素材にもこだわったフリーズドライスープ。お
湯を注いで混ぜるだけで本格スープが出来上がり。時間のない朝
や、もう一品欲しいお昼にどうぞ。

素材にこだわったフリーズドライスープ。
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ごはんにミネストローネととろける
チーズをのせて焼けば、簡単ト
マトリゾットといったアレンジも
楽しめます。

 

NATURE FUTURe 
フリーズドライスープセット
申込番号 22662
生姜スープ・和だし玉子スープ・
ミネストローネ×各2
●賞味期間：常温540日 
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

＃

金曜日の夜ごはんは何にしよう。
メインをこれにするなら、ドリンクもそえて、

ちょっとつまむのにあれも食べたいな。
いつもよりちょっと贅沢な1品を
いつものごはんにつけ足すのもいいかも。
想いが自由に膨らむごちそうがいっぱいだね。

おうちで
贅沢気分

生姜スープには高知県産生姜や九州産銘柄鶏「華味鳥」を使用
するなど、味だけでなく素材にもこだわったフリーズドライスープ。お
湯を注いで混ぜるだけで本格スープが出来上がり。時間のない朝
や、もう一品欲しいお昼にどうぞ。

素材にこだわったフリーズドライスープ。
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北海道の具材がおいしいパスタソース
申込番号 22663

北海道産の海老の旨みがいきたコクのあるソースに
まいたけの食感がアクセントになったトマトクリームソース。
にんにくの香りと唐辛子の辛みが食欲をそそるオイルソースに、
北海道産の帆立とまいたけの旨みがプラスされたペペロンチーノ。
袋のままレンジで加熱し、茹でたパスタにからめてどうぞ。

袋のままレンジで加熱するだけ！
北海道素材にこだわったパスタソース。

帆立とまいたけのペペロンチーノ・海老とまいたけの
トマトクリームソース 各1人前（150g）×1袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本
特定原材料／乳・小麦・えび・かに
レンジ
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北海道の具材がおいしいパスタソース
申込番号

北海道産の海老の旨みがいきたコクのあるソースに
まいたけの食感がアクセントになったトマトクリームソース。
にんにくの香りと唐辛子の辛みが食欲をそそるオイルソースに、
北海道産の帆立とまいたけの旨みがプラスされたペペロンチーノ。
袋のままレンジで加熱し、茹でたパスタにからめてどうぞ。

袋のままレンジで加熱するだけ！
北海道素材にこだわったパスタソース。

帆立とまいたけのペペロンチーノ・海老とまいたけの
トマトクリームソース 各1人前（150g）×1袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本
特定原材料／乳・小麦・えび・かに
レンジ
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特定原材料／乳・小麦

角煮家こじま
フレンチ風角煮切り落とし
申込番号 22646
112g×2袋
●賞味期間：常温90日
●加工地：日本

秘伝のたれで甘辛く煮込んだ伝統の角煮を、甘めの
デミグラスソースでもう一度煮込むことで、角煮の外は
デミグラスソースの甘み、中からは醤油ベースの角煮
たれの旨みがにじみ出る仕上がりです。

長崎の角煮専門店が作る洋風の豚角煮です。

日向屋
鶏炭火焼
申込番号

鶏炭火焼100g×2袋、鶏炭火焼（ゆず胡
椒味）90g×1袋
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

旨み豊かな親鶏肉に味付けをし、鶏油が引
火した強烈な炎で一気に焼き上げる本格炭
火焼です。

宮崎名物、鶏炭火焼。
炭火で芳ばしく
燻し焼きあげました。

千房
国産 牛すじこんにゃく
申込番号

115g×2袋
●賞味期間：常温360日 
●加工地：日本

お酒の肴として、またお好み焼や焼そば・うど
ん、カレー等のトッピングとしてもご利用いた
だけます。

国産牛すじ肉とこんにゃくを
一緒に関西風の甘辛い
特製タレでじっくり煮込みました。

湯せん
特定原材料／小麦

レンジ 湯せん
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特定原材料／乳・小麦

角煮家こじま
フレンチ風角煮切り落とし
申込番号

112g×2袋
●賞味期間：常温90日
●加工地：日本

秘伝のたれで甘辛く煮込んだ伝統の角煮を、甘めの
デミグラスソースでもう一度煮込むことで、角煮の外は
デミグラスソースの甘み、中からは醤油ベースの角煮
たれの旨みがにじみ出る仕上がりです。

長崎の角煮専門店が作る洋風の豚角煮です。

日向屋
鶏炭火焼
申込番号 22647
鶏炭火焼100g×2袋、鶏炭火焼（ゆず胡
椒味）90g×1袋
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

旨み豊かな親鶏肉に味付けをし、鶏油が引
火した強烈な炎で一気に焼き上げる本格炭
火焼です。

宮崎名物、鶏炭火焼。
炭火で芳ばしく
燻し焼きあげました。

千房
国産 牛すじこんにゃく
申込番号 22604
115g×2袋
●賞味期間：常温360日 
●加工地：日本

お酒の肴として、またお好み焼や焼そば・うど
ん、カレー等のトッピングとしてもご利用いた
だけます。

国産牛すじ肉とこんにゃくを
一緒に関西風の甘辛い
特製タレでじっくり煮込みました。

湯せん
特定原材料／小麦

レンジ 湯せん
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特定原材料／小麦

気仙沼　
港町のパスタソース
申込番号 22664
さば×ポモドーロ風・いわし×塩レモン風 
各120g×1、いわし×ペペロンチーノ風
110g×1
●賞味期間：常温720日 
●加工地：日本

『見た目はかわいい！けれど中身は本格派』を目指して生まれたビストロ三陸シリーズから、
国産のさば・いわしを使用した和えるだけのパスタソースを。まろやかなトマトソース仕立ての
「さば×ポモドーロ風」、レモンの酸味が爽やかなオイル仕立ての「いわし×塩レモン風」、
にんにくと唐辛子の旨辛オイル仕立ての「いわし×ペペロンチーノ風」の3種セットです。

ゴロッと入った魚が嬉しい
港町生まれの海鮮パスタソース。

特定原材料／小麦

焼津石原水産　
魚屋がつくった食べるおだし
申込番号 22606
食べるおだしかつお50g、食べるおだし
まぐろ35g
●賞味期間：常温300日
●加工地：日本

燻した生利節をこだわりのタレにじっくり漬
込み、さらに燻しを重ねました。
手間ひまかけて燻しを繰り返すことで、まぐろ
とかつおの旨みを内部にギュッととじ込め、さ
らに、こだわりのタレとの馴染みを良くし、やわ
らかな味わいに仕上がります。

お茶請けやおつまみにおすすめ。

国産骨までやわらか
煮魚セット
申込番号

特定原材料／小麦

いわし七味［2尾入（90g）×2連パッ
ク］、さば白味噌煮［1切入（70g）×2
連パック］
●賞味期間：常温240日 
●加工地：日本

湯せん

特定原材料／小麦

角の無いまろやかな黒酢と早採りの筋の少な
い若ごぼうの相性が良いお漬物です。

鹿児島県福山地区の
壺仕込み黒酢使用。

80g×4袋
●賞味期間：常温120日
●加工地：日本

国産 黒酢ごぼう
申込番号

国産のいわし・さばを使用。少し甘めの醤油
味にアクセントとして七味唐辛子を加えた、
甘さの中にピリッとした辛味のある「いわし七
味」と、白味噌ベースのタレで煮込んだ優し
い甘みの「さば白味噌煮」のセットです。

そのままでも温めてもおいしい。
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特定原材料／小麦

気仙沼　
港町のパスタソース
申込番号

さば×ポモドーロ風・いわし×塩レモン風 
各120g×1、いわし×ペペロンチーノ風
110g×1
●賞味期間：常温720日 
●加工地：日本

『見た目はかわいい！けれど中身は本格派』を目指して生まれたビストロ三陸シリーズから、
国産のさば・いわしを使用した和えるだけのパスタソースを。まろやかなトマトソース仕立ての
「さば×ポモドーロ風」、レモンの酸味が爽やかなオイル仕立ての「いわし×塩レモン風」、
にんにくと唐辛子の旨辛オイル仕立ての「いわし×ペペロンチーノ風」の3種セットです。

ゴロッと入った魚が嬉しい
港町生まれの海鮮パスタソース。

特定原材料／小麦

焼津石原水産　
魚屋がつくった食べるおだし
申込番号

食べるおだしかつお50g、食べるおだし
まぐろ35g
●賞味期間：常温300日
●加工地：日本

燻した生利節をこだわりのタレにじっくり漬
込み、さらに燻しを重ねました。
手間ひまかけて燻しを繰り返すことで、まぐろ
とかつおの旨みを内部にギュッととじ込め、さ
らに、こだわりのタレとの馴染みを良くし、やわ
らかな味わいに仕上がります。

お茶請けやおつまみにおすすめ。

国産骨までやわらか
煮魚セット
申込番号 22649

特定原材料／小麦

いわし七味［2尾入（90g）×2連パッ
ク］、さば白味噌煮［1切入（70g）×2
連パック］
●賞味期間：常温240日 
●加工地：日本

湯せん

特定原材料／小麦

角の無いまろやかな黒酢と早採りの筋の少な
い若ごぼうの相性が良いお漬物です。

鹿児島県福山地区の
壺仕込み黒酢使用。

80g×4袋
●賞味期間：常温120日
●加工地：日本

国産 黒酢ごぼう
申込番号 22609

国産のいわし・さばを使用。少し甘めの醤油
味にアクセントとして七味唐辛子を加えた、
甘さの中にピリッとした辛味のある「いわし七
味」と、白味噌ベースのタレで煮込んだ優し
い甘みの「さば白味噌煮」のセットです。

そのままでも温めてもおいしい。
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伊勢志摩
刺身こんにゃくセット
申込番号

あおさのり・かつおぶし・ひじき・伊勢い
も  各160g
●賞味期間：常温120日
●加工地：日本

特定原材料／小麦

本枯節かつおパック
申込番号 22610
2g×22袋
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

えごまオイル
申込番号

えごまオイル3g×２０袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

老舗鰹節屋の和風だしセット
申込番号 22650
老舗鰹節屋の和風だし6g×10、老舗鰹節屋
の和風だし焼きあご入り6g×8
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

鰹節の本場・焼津で240年以上にわたって鰹節の道を
究めてきた、ちきり清水商店。気軽に使える便利なだし
パックは、テトラ型になっているので、従来の平型パック
に比べだしが取りやすくなっています。

歴史の中で培われたこだわりの「だし」。

いろんな味が楽しめる
刺身こんにゃくセット。
三重県特産のあおさのりをはじめ、ひじき・か
つおぶし・伊勢いもをそのまま使用した素材感
たっぷりのヘルシーな刺身こんにゃくです。か
らし酢みそなどでそのまま召しあがれます。

えごま油には、現代人に不足しがちなオメガ3脂肪酸が
約60%含まれ、健康的な食生活に欠かせない油として
注目されています。

1袋で1日分のオメガ3
潤滑な“めぐり”をサポート。

約半年かけて4番カビ付けを施した本枯節
を、老舗鰹節店伝統の技で極薄に削り上げ
ました。たっぷり凝縮した旨み、豊かな風味、と
ろけるような食感が特長です。

創業天明二年。
老舗鰹節店こだわりの本枯節。
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伊勢志摩
刺身こんにゃくセット
申込番号 22612
あおさのり・かつおぶし・ひじき・伊勢い
も  各160g
●賞味期間：常温120日
●加工地：日本

特定原材料／小麦

本枯節かつおパック
申込番号

2g×22袋
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

 

えごまオイル
申込番号 22613
えごまオイル3g×２０袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

老舗鰹節屋の和風だしセット
申込番号

老舗鰹節屋の和風だし6g×10、老舗鰹節屋
の和風だし焼きあご入り6g×8
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

鰹節の本場・焼津で240年以上にわたって鰹節の道を
究めてきた、ちきり清水商店。気軽に使える便利なだし
パックは、テトラ型になっているので、従来の平型パック
に比べだしが取りやすくなっています。

歴史の中で培われたこだわりの「だし」。

いろんな味が楽しめる
刺身こんにゃくセット。
三重県特産のあおさのりをはじめ、ひじき・か
つおぶし・伊勢いもをそのまま使用した素材感
たっぷりのヘルシーな刺身こんにゃくです。か
らし酢みそなどでそのまま召しあがれます。

えごま油には、現代人に不足しがちなオメガ3脂肪酸が
約60%含まれ、健康的な食生活に欠かせない油として
注目されています。

1袋で1日分のオメガ3
潤滑な“めぐり”をサポート。

約半年かけて4番カビ付けを施した本枯節
を、老舗鰹節店伝統の技で極薄に削り上げ
ました。たっぷり凝縮した旨み、豊かな風味、と
ろけるような食感が特長です。

創業天明二年。
老舗鰹節店こだわりの本枯節。
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うれしい
ティータイム

久々にお友だちが集まる日、
見た目も可愛いクッキーにしようかな。
様々な焼菓子の詰合せも捨てがたい。
一人でゆっくりお茶する時は、
職人の技が織りなす和菓子を堪能したい。
さあ、どのシチュエーションで食べるのをチョイスする？
いろいろ迷うのが楽しいね。

＃02

しっとりしたバームクーヘンと香ばしくて素朴な
クッキーの詰合せ。森の詩を奏でる焼菓子たち。

森の庭
焼菓子セット

 

申込番号 22668
しっとりバームクーヘン3個、香ばし
くて素朴なクッキー（ショコラ・ミル
ク・チョコチップ・メープル 各3枚）
●賞味期間：常温90日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

お友だちが集まる日は、こんな
焼き菓子がおすすめ。いろいろ
な種類の味わいで会話も弾み
そうですね。

サックリ、しっとり。
やさしい味わいの焼菓子。
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うれしい
ティータイム

久々にお友だちが集まる日、
見た目も可愛いクッキーにしようかな。
様々な焼菓子の詰合せも捨てがたい。
一人でゆっくりお茶する時は、
職人の技が織りなす和菓子を堪能したい。
さあ、どのシチュエーションで食べるのをチョイスする？
いろいろ迷うのが楽しいね。

＃

しっとりしたバームクーヘンと香ばしくて素朴な
クッキーの詰合せ。森の詩を奏でる焼菓子たち。

森の庭
焼菓子セット
申込番号

しっとりバームクーヘン3個、香ばし
くて素朴なクッキー（ショコラ・ミル
ク・チョコチップ・メープル 各3枚）
●賞味期間：常温90日
●加工地：日本
特定原材料／卵・乳・小麦

お友だちが集まる日は、こんな
焼き菓子がおすすめ。いろいろ
な種類の味わいで会話も弾み
そうですね。

サックリ、しっとり。
やさしい味わいの焼菓子。
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オレンジピールをふんだんに練り込んだ「オレン
ジ」、カカオのほろ苦さが香る「チョコレート」、大納
言小豆と国産抹茶がベストマッチな「抹茶」のパ
ウンドスティックケーキ。上品に食べられるスティッ
クタイプは大人にも喜ばれるケーキです。

片手で食べられる
しっとりとしたスティックケーキ。

特定原材料／乳・小麦

国産りんごジャム・
いちごジャムサンド
クッキー4袋
申込番号

国産りんごジャムサンドクッキー・いちごジャ
ムサンドクッキー×各2袋
●賞味期間：常温120日
●加工地：日本

国産のりんごを使用したやさしい甘みのりん
ごジャムをサクサク香ばしいクッキーにサン
ドしたりんごジャムサンドクッキーとやさしい甘
みのいちごジャムをサクサク香ばしいクッ
キーにサンドしたいちごジャムサンドクッキー
のセット。

素朴な味わいの
ジャムサンドクッキー。

申込番号

クランベリー・みかん（ピース）・パイナップ
ル・マンゴー 各20g×1袋、みかん（輪切り）
5g×1袋
●賞味期間：常温180日
●加工地：日本

フルーツショップのホシフルーツがおすすめ
するドライフルーツ。太陽の恵みをいっぱい
に浴びたフルーツを使っています。

ドライなのにとってもジューシー、
太陽に愛されたフルーツたち。

ホシフルーツ
太陽のドライフルーツ

特定原材料／卵・乳・小麦

AKIYAMA
スティックケーキ
申込番号 22651
オレンジ・チョコレート×各2本、抹
茶×1本
●賞味期間：常温90日
●加工地：日本
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オレンジピールをふんだんに練り込んだ「オレン
ジ」、カカオのほろ苦さが香る「チョコレート」、大納
言小豆と国産抹茶がベストマッチな「抹茶」のパ
ウンドスティックケーキ。上品に食べられるスティッ
クタイプは大人にも喜ばれるケーキです。

片手で食べられる
しっとりとしたスティックケーキ。

特定原材料／乳・小麦

国産りんごジャム・
いちごジャムサンド
クッキー4袋
申込番号 22617
国産りんごジャムサンドクッキー・いちごジャ
ムサンドクッキー×各2袋
●賞味期間：常温120日
●加工地：日本

国産のりんごを使用したやさしい甘みのりん
ごジャムをサクサク香ばしいクッキーにサン
ドしたりんごジャムサンドクッキーとやさしい甘
みのいちごジャムをサクサク香ばしいクッ
キーにサンドしたいちごジャムサンドクッキー
のセット。

素朴な味わいの
ジャムサンドクッキー。

申込番号 22616
クランベリー・みかん（ピース）・パイナップ
ル・マンゴー 各20g×1袋、みかん（輪切り）
5g×1袋
●賞味期間：常温180日
●加工地：日本

フルーツショップのホシフルーツがおすすめ
するドライフルーツ。太陽の恵みをいっぱい
に浴びたフルーツを使っています。

ドライなのにとってもジューシー、
太陽に愛されたフルーツたち。

ホシフルーツ
太陽のドライフルーツ

特定原材料／卵・乳・小麦

AKIYAMA
スティックケーキ
申込番号

オレンジ・チョコレート×各2本、抹
茶×1本
●賞味期間：常温90日
●加工地：日本
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花園フォレスト 
森の散歩道
申込番号

森の散歩道（バニラ・チョコレート）×各2個
●賞味期間：常温90日 
●加工地：日本

小ぶりなお手軽サイズのバームクーヘン
は、たまごを使い、一層ずつ焼き上げたこだ
わりの品です。

しっとりクーヘンは、
みんなが大好きな人気者。

原寿園
お茶屋さんのやさしい
金平糖セット
申込番号 22618
生姜金平糖・煎茶金平糖・柚子金平糖 
各40g×1
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

島根県産素材とグラニュー糖だけでつくっ
た香料、保存料、合成着色料一切不使
用の体にやさしい金平糖。職人が温度や
湿度を確認しながら手作業で仕上げてい
ます。お茶屋さんのこだわりの金平糖をご
賞味ください。

島根県産の素材を使った
お茶屋さんこだわりの金平糖。

特定原材料／卵・乳・小麦

ふんわりベルギーワッフル
6個
申込番号 22652
ベルギーワッフル（プレーン・ココア・キャラ
メル）×各2個
●賞味期間：常温60日 
●加工地：日本

「しっとり」「柔らかな」食感にこだわり、老若男
女問わず幅広く好まれるようなワッフルです。

ベルギーワッフルで
至福のひとときを。

秋川牧園 秋川牧園のたまごと
牛乳を使ったまじめなカステラ
申込番号

カステラ×4個
●賞味期間：常温90日
●加工地：日本

秋川牧園で自然と向き合い丁寧につくられた
卵と牛乳はもちろん、カステラに必要最低限
の材料のみを使ってつくり上げました。しっとり
やさしい年齢問わず好まれる味わい深いカス
テラです。

特定原材料／卵・乳・小麦

特定原材料／卵・乳・小麦

余計なものを入れない
まじめでまっすぐなカステラ。
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花園フォレスト 
森の散歩道
申込番号 22670
森の散歩道（バニラ・チョコレート）×各2個
●賞味期間：常温90日 
●加工地：日本

小ぶりなお手軽サイズのバームクーヘン
は、たまごを使い、一層ずつ焼き上げたこだ
わりの品です。

しっとりクーヘンは、
みんなが大好きな人気者。

原寿園
お茶屋さんのやさしい
金平糖セット
申込番号

生姜金平糖・煎茶金平糖・柚子金平糖 
各40g×1
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

島根県産素材とグラニュー糖だけでつくっ
た香料、保存料、合成着色料一切不使
用の体にやさしい金平糖。職人が温度や
湿度を確認しながら手作業で仕上げてい
ます。お茶屋さんのこだわりの金平糖をご
賞味ください。

島根県産の素材を使った
お茶屋さんこだわりの金平糖。

特定原材料／卵・乳・小麦

ふんわりベルギーワッフル
6個
申込番号

ベルギーワッフル（プレーン・ココア・キャラ
メル）×各2個
●賞味期間：常温60日 
●加工地：日本

「しっとり」「柔らかな」食感にこだわり、老若男
女問わず幅広く好まれるようなワッフルです。

ベルギーワッフルで
至福のひとときを。

秋川牧園 秋川牧園のたまごと
牛乳を使ったまじめなカステラ
申込番号 22669

カステラ×4個
●賞味期間：常温90日
●加工地：日本

秋川牧園で自然と向き合い丁寧につくられた
卵と牛乳はもちろん、カステラに必要最低限
の材料のみを使ってつくり上げました。しっとり
やさしい年齢問わず好まれる味わい深いカス
テラです。

特定原材料／卵・乳・小麦

特定原材料／卵・乳・小麦

余計なものを入れない
まじめでまっすぐなカステラ。

18yasashii gochisou



川根茶
申込番号

60g×2袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

静岡県のほぼ中央に位置する川根本町は、お茶どころ
静岡の中でも銘茶と言われる「川根茶」の生産地。アル
プス連峰がもたらす昼夜の温度差と麓の雨。大井川の
雄大な流れが生む、日光を適度に遮る川霧。この自然
環境が、茶葉をやわらかく、しなやかに育みます。川根茶
は、さわやかな香り、甘みと旨みに加え、すっきりとした渋み
を持ち合わせ、余韻が長く、一煎、二煎と味わいの変化
も楽しめます。ぜひゆっくりと味わってください。

南アルプスが育んだ　
香り高い上質なお茶を。

陽だまりオーガニックブレンド
申込番号 22623
7g×12P
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

あっさり珈琲で人気の三毛猫珈琲本舗。味わいのヒミツ
はゆっくり抽出のマドラー式コーヒーバッグ。くるくる混ぜれ
ばやさしい一杯に出会えます。ペルーとコロンビアの２種
類の有機栽培コーヒー豆を使っています。

有機栽培のコーヒー豆を使った
やさしい一杯。

国産ごぼうスライスをそのまま素揚げし、
こだわりのだし醤油で風味豊かに仕上
げました。3種類の味がお楽しみいただ
けます。

スライスして揚げた
ごぼうの独特の食感。

まるごと国産ごぼう100%
ゴボチ
申込番号 22621

ゴボチ・ゴボチピリ辛味・ゴボチブラックペッ
パー味×各20g
●賞味期間：常温120日 ●加工地：日本

牛乳にまぜる本日のきなこ
申込番号

黒ごま75g×2袋、ココア75g×1袋
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

有機栽培大豆を100％皮ごとじっくり香ばしく煎り上げたきな粉を使
用し、有機黒糖で甘みをつけおいしく仕上げました。牛乳に混ぜる
だけでなく、アイスクリームやヨーグルトにトッピングしたり、ケーキや
ドーナツなどの生地に混ぜるなど幅広くお楽しみいただけます。

毎日の牛乳にきなこのおいしさと栄養をプラス。

特定原材料／小麦
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川根茶
申込番号 22625
60g×2袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

静岡県のほぼ中央に位置する川根本町は、お茶どころ
静岡の中でも銘茶と言われる「川根茶」の生産地。アル
プス連峰がもたらす昼夜の温度差と麓の雨。大井川の
雄大な流れが生む、日光を適度に遮る川霧。この自然
環境が、茶葉をやわらかく、しなやかに育みます。川根茶
は、さわやかな香り、甘みと旨みに加え、すっきりとした渋み
を持ち合わせ、余韻が長く、一煎、二煎と味わいの変化
も楽しめます。ぜひゆっくりと味わってください。

南アルプスが育んだ　
香り高い上質なお茶を。

陽だまりオーガニックブレンド
申込番号

7g×12P
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

あっさり珈琲で人気の三毛猫珈琲本舗。味わいのヒミツ
はゆっくり抽出のマドラー式コーヒーバッグ。くるくる混ぜれ
ばやさしい一杯に出会えます。ペルーとコロンビアの２種
類の有機栽培コーヒー豆を使っています。

有機栽培のコーヒー豆を使った
やさしい一杯。

国産ごぼうスライスをそのまま素揚げし、
こだわりのだし醤油で風味豊かに仕上
げました。3種類の味がお楽しみいただ
けます。

スライスして揚げた
ごぼうの独特の食感。

まるごと国産ごぼう100%
ゴボチ
申込番号

ゴボチ・ゴボチピリ辛味・ゴボチブラックペッ
パー味×各20g
●賞味期間：常温120日 ●加工地：日本

牛乳にまぜる本日のきなこ
申込番号 22654
黒ごま75g×2袋、ココア75g×1袋
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

有機栽培大豆を100％皮ごとじっくり香ばしく煎り上げたきな粉を使
用し、有機黒糖で甘みをつけおいしく仕上げました。牛乳に混ぜる
だけでなく、アイスクリームやヨーグルトにトッピングしたり、ケーキや
ドーナツなどの生地に混ぜるなど幅広くお楽しみいただけます。

毎日の牛乳にきなこのおいしさと栄養をプラス。

特定原材料／小麦
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プチサイズだから、メインでは
なくおかずの一品としても楽しむ
ことができます。ハンバーグなど
にそのままソースとして使うのも便
利ですね。

110g×4
●賞味期間：常温720日
●加工地：日本

ささっと
ごちそう

ちょっと小腹が空いた時、
あるものでささっと

済ませるのもいいけれど、
こだわりの素材で作った一杯や上質のひと皿で、
お腹を満たせるとうれしいな。
満足感やしあわせ感がすこし違う気がする…
また軽い足どりで前へ進めそう。

＃03

九州産「華味鳥」を使用。自慢の「水たきスープ（鶏
がらスープ）」を隠し味に加えることによって、コクのあ
る味わいに仕上げています。ちょっと食べたい、普通
の量では多いな・・・という時に便利な1品です。

博多華味鳥 一膳カレー

 
申込番号 22655

お茶碗サイズの鶏だし仕立てのちょこっとカレー。

特定原材料／乳・小麦
湯せん レンジ
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プチサイズだから、メインでは
なくおかずの一品としても楽しむ
ことができます。ハンバーグなど
にそのままソースとして使うのも便
利ですね。

110g×4
●賞味期間：常温720日
●加工地：日本

ささっと
ごちそう

ちょっと小腹が空いた時、
あるものでささっと

済ませるのもいいけれど、
こだわりの素材で作った一杯や上質のひと皿で、
お腹を満たせるとうれしいな。
満足感やしあわせ感がすこし違う気がする…
また軽い足どりで前へ進めそう。

＃

 

九州産「華味鳥」を使用。自慢の「水たきスープ（鶏
がらスープ）」を隠し味に加えることによって、コクのあ
る味わいに仕上げています。ちょっと食べたい、普通
の量では多いな・・・という時に便利な1品です。

博多華味鳥 一膳カレー
申込番号

お茶碗サイズの鶏だし仕立てのちょこっとカレー。

特定原材料／乳・小麦
湯せん レンジ
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湯せん
特定原材料／乳・小麦

Forecipe 
もぐもぐお野菜スープセット
申込番号

かぼちゃのチャウダー・コーンのチャウ
ダー・トマトのチャウダー 各160g
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

特定原材料／乳・小麦

札幌の食卓
うちのスープカレー
申込番号 22627
リッチバター味102g（2人前）×2袋、ま
ろやかクリーミー味102g（2人前）×1袋
●賞味期間：常温270日
●加工地：日本

スープカレーをご家庭でも簡単に！
お好みの具材を炒めて煮込むだけ。
北海道の素材をベースとした味に、辛さが調節できる
スパイスも付いて、北海道のおいしさが詰まった本格
的なスープカレーです。お好みの具材やお肉を炒め
て、スープカレーの素を加えて煮込むだけでご家庭で
も手軽にお楽しみいただけます。

素材の食感と味を活かした、
具だくさんの食べるスープ。
国産かぼちゃの甘みと、いんげんまめの食感がちょうど
よいかぼちゃチャウダーと国産とうもろこしと野菜を使っ
たコーンチャウダー、国産トマトと野菜を使ったトマト
チャウダーの３種類。
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湯せん
特定原材料／乳・小麦

Forecipe 
もぐもぐお野菜スープセット
申込番号 22628
かぼちゃのチャウダー・コーンのチャウ
ダー・トマトのチャウダー 各160g
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本

特定原材料／乳・小麦

札幌の食卓
うちのスープカレー
申込番号

リッチバター味102g（2人前）×2袋、ま
ろやかクリーミー味102g（2人前）×1袋
●賞味期間：常温270日
●加工地：日本

スープカレーをご家庭でも簡単に！
お好みの具材を炒めて煮込むだけ。
北海道の素材をベースとした味に、辛さが調節できる
スパイスも付いて、北海道のおいしさが詰まった本格
的なスープカレーです。お好みの具材やお肉を炒め
て、スープカレーの素を加えて煮込むだけでご家庭で
も手軽にお楽しみいただけます。

素材の食感と味を活かした、
具だくさんの食べるスープ。
国産かぼちゃの甘みと、いんげんまめの食感がちょうど
よいかぼちゃチャウダーと国産とうもろこしと野菜を使っ
たコーンチャウダー、国産トマトと野菜を使ったトマト
チャウダーの３種類。
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博多のとんこつラーメンのトッピン
グは、チャーシュー、紅生姜、ね
ぎ、きくらげが基本。ほかにもピ
リッと辛い辛子高菜を少し入れて
味の変化を楽しんだり、ごまをか
けると風味がアップします。

特定原材料／乳・小麦

淡路島産フルーツ玉ねぎをバターで炒めて
フリーズドライスープに仕上げました。オニオ
ンとバターの香る本格ビストロの味です。
スープのほかに、デミグラスソースやハヤシ
ライス、グラタンやポトフなどに加えてコクを
アップ！チーズをのせて焼いたフランスパン
を浮かべるとオニオングラタンスープのでき
あがり！

淡路島フルーツ玉ねぎを使った
オニオンスープ。

淡路島朝のオニオンスープ
申込番号 22629
8個
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

フリーズドライ味噌汁
申込番号 22630
ほうれん草・油あげ 各３個
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

特定原材料／乳・小麦

特定原材料／小麦・そば

博多ラー麦 とんこつラーメン
申込番号

125g（半生ラー麦麺90g、はかた大将
豚骨スープ35g）×3
●賞味期間：常温90日 ●加工地：日本

レンジでできるお鍋を使わない麺セット
申込番号

ひらひら平麺出雲そば・もちもち麺の釜揚げうどん 
各99g×2、濃い醤油味ラーメン110g×1
●賞味期間：常温180日 ●加工地：日本

国内産の米みそを使用し、かつおの風味をき
かせたコク深い味わいのお味噌汁にほうれ
ん草とわかめを合わせた「お味噌汁ほうれん
草」。ふんわり食感の油あげと磯の香り漂うわ
かめを合わせた「お味噌汁油あげ」。

常備しておくと便利な
お湯を注ぐだけの味噌汁。

福岡県が5年の歳月を掛けて開発したラーメン専用小
麦「ラー麦」を100％使用し、ストロンガー製法（間接蒸
気乾燥）により麺の表面を固化させコシのある食感とな
めらかなのどごし、淡黄で明るい色が特長の麺に仕上げ
じっくり煮込んだ豚骨スープをセットしました。

ラーメンのために生まれた
小麦で作ったラーメン。

お鍋を使わず丼に麺とお湯を入れてレンジで温め、付属
のつゆやスープを入れて出来上がり。手軽さだけでなく
生麺を使用するなど味にもこだわりました。お好きな具材
をトッピングしてお召しあがりください。

レンジで簡単本格麺。

レンジ
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博多のとんこつラーメンのトッピン
グは、チャーシュー、紅生姜、ね
ぎ、きくらげが基本。ほかにもピ
リッと辛い辛子高菜を少し入れて
味の変化を楽しんだり、ごまをか
けると風味がアップします。

特定原材料／乳・小麦

淡路島産フルーツ玉ねぎをバターで炒めて
フリーズドライスープに仕上げました。オニオ
ンとバターの香る本格ビストロの味です。
スープのほかに、デミグラスソースやハヤシ
ライス、グラタンやポトフなどに加えてコクを
アップ！チーズをのせて焼いたフランスパン
を浮かべるとオニオングラタンスープのでき
あがり！

淡路島フルーツ玉ねぎを使った
オニオンスープ。

淡路島朝のオニオンスープ
申込番号

8個
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

フリーズドライ味噌汁
申込番号

ほうれん草・油あげ 各３個
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

特定原材料／乳・小麦

特定原材料／小麦・そば

博多ラー麦 とんこつラーメン
申込番号 22631

125g（半生ラー麦麺90g、はかた大将
豚骨スープ35g）×3
●賞味期間：常温90日 ●加工地：日本

レンジでできるお鍋を使わない麺セット
申込番号 22667

ひらひら平麺出雲そば・もちもち麺の釜揚げうどん 
各99g×2、濃い醤油味ラーメン110g×1
●賞味期間：常温180日 ●加工地：日本

国内産の米みそを使用し、かつおの風味をき
かせたコク深い味わいのお味噌汁にほうれ
ん草とわかめを合わせた「お味噌汁ほうれん
草」。ふんわり食感の油あげと磯の香り漂うわ
かめを合わせた「お味噌汁油あげ」。

常備しておくと便利な
お湯を注ぐだけの味噌汁。

福岡県が5年の歳月を掛けて開発したラーメン専用小
麦「ラー麦」を100％使用し、ストロンガー製法（間接蒸
気乾燥）により麺の表面を固化させコシのある食感とな
めらかなのどごし、淡黄で明るい色が特長の麺に仕上げ
じっくり煮込んだ豚骨スープをセットしました。

ラーメンのために生まれた
小麦で作ったラーメン。

お鍋を使わず丼に麺とお湯を入れてレンジで温め、付属
のつゆやスープを入れて出来上がり。手軽さだけでなく
生麺を使用するなど味にもこだわりました。お好きな具材
をトッピングしてお召しあがりください。

レンジで簡単本格麺。

レンジ
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お酒のおつまみやおやつ、お弁当のおかずに
便利な常温保存できるさつま揚げ。３種類そ
れぞれの味わいをお楽しみください。

本場鹿児島のさつま揚げを
おいしさそのままレトルト加工。

自然薯特有のもっちりした食感と
のどごしが特長。

自然薯うどん
申込番号 22633
136g（麺100g、スープ36g）×3袋
●賞味期間：常温150日
●加工地：日本

自然薯栽培発祥の地、山口県柳井市の特
産品「自然薯」と山口県産米、国産蒟蒻原
料でつくったもちっとした麺をかつおだしのつ
ゆでいただくうどんです。

特定原材料／小麦

花山うどん うどんセット

 

申込番号 22632
鬼ひも川200g×2袋、花山うどん200g×1袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本
特定原材料／小麦

創業明治27年の花山うどん自慢の麺をお届
けします。ご当地うどん日本一を決める大会で
三年連続優勝に輝いた茹で上がり約5cm幅
の「鬼ひも川」と、やや細く仕上げた看板商品
「花山うどん」。もちもちつるんとした太さが異な
る麺を、温冷お好みの味でお楽しみください。

約５ｃｍの幅広麺は一食の価値あり。

鹿児島さつま揚げ詰合せ
申込番号

（本枯節天・野菜カレー・ガーリック
各8g×8個入）×各1袋
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

特定原材料／小麦・そば

本田屋 奥出雲蕎麦
申込番号

180g×3袋
●賞味期間：常温720日 
●加工地：日本

冷風熟成で仕上げた風味豊かな出雲蕎麦。
日本三大蕎麦の1つである出雲蕎麦。
本田屋では風味を際立たせるために自家製粉したそば粉を2日以内に
麺に仕上げ、熱に弱い蕎麦をじっくり時間をかけて冷風熟成しています。
風味にこだわった出雲蕎麦をお好みのつゆと薬味でお楽しみください。
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お酒のおつまみやおやつ、お弁当のおかずに
便利な常温保存できるさつま揚げ。３種類そ
れぞれの味わいをお楽しみください。

本場鹿児島のさつま揚げを
おいしさそのままレトルト加工。

自然薯特有のもっちりした食感と
のどごしが特長。

自然薯うどん
申込番号

136g（麺100g、スープ36g）×3袋
●賞味期間：常温150日
●加工地：日本

自然薯栽培発祥の地、山口県柳井市の特
産品「自然薯」と山口県産米、国産蒟蒻原
料でつくったもちっとした麺をかつおだしのつ
ゆでいただくうどんです。

特定原材料／小麦

花山うどん うどんセット
申込番号

鬼ひも川200g×2袋、花山うどん200g×1袋
●賞味期間：常温360日 ●加工地：日本
特定原材料／小麦

創業明治27年の花山うどん自慢の麺をお届
けします。ご当地うどん日本一を決める大会で
三年連続優勝に輝いた茹で上がり約5cm幅
の「鬼ひも川」と、やや細く仕上げた看板商品
「花山うどん」。もちもちつるんとした太さが異な
る麺を、温冷お好みの味でお楽しみください。

約５ｃｍの幅広麺は一食の価値あり。

鹿児島さつま揚げ詰合せ
申込番号 22635
（本枯節天・野菜カレー・ガーリック
各8g×8個入）×各1袋
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

特定原材料／小麦・そば

本田屋 奥出雲蕎麦
申込番号 22656
180g×3袋
●賞味期間：常温720日 
●加工地：日本

冷風熟成で仕上げた風味豊かな出雲蕎麦。
日本三大蕎麦の1つである出雲蕎麦。
本田屋では風味を際立たせるために自家製粉したそば粉を2日以内に
麺に仕上げ、熱に弱い蕎麦をじっくり時間をかけて冷風熟成しています。
風味にこだわった出雲蕎麦をお好みのつゆと薬味でお楽しみください。
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食事の基本となる白い炊きたて
ごはんを、ちょっとこだわって選
んでみませんか？お米が違うと
グンとおいしさがアップします。

しあわせ
ごはん

もうちょっと何かがあれば…
そんな時に手に取るのがごはんのお供。
こだわりの産地の恵み、
お取り寄せしたかった老舗や人気店の味、
納得の名脇役たちを
ごはんのある食卓にいろいろ用意しておきたいな。

米どころ新潟県を
代表するブランド米。

＃04

真空米 新潟県魚沼産
こしひかり
申込番号 22636
300g×2
●保存方法：常温
●新潟県産

上品な甘みと香り、ほのかな粘りが口に広
がります。味がしっかりしているので、味の
濃いお料理と一緒に食べてもお米の味が
負けません。真空仕様のため精米仕立
ての鮮度が保たれます。

お米の「おいしさ」と
「栄養」のいいとこどり。

真空米 金賞健康米
北海道産ゆめぴりか
申込番号 22637
300g×2
●保存方法：常温
●北海道産

近畿大学農学部と幸南食糧が共同開
発した金賞健康米。ヘルスキープ製法
でお米本来の栄養素を残しています。
品種は北海道産ゆめぴりかを使用して
います。

九州産の原料のみを
使用しました。

九州産
もち麦
申込番号 22638
280g×2袋
●賞味期間：常温540日
●加工地：日本

大麦の中でもち性の品種であるもち麦は
「もちもち・ぷちぷち」とした食感が特長
で、ごはんをおいしくさせる一品です。もち
麦の中でも茶色い表皮の品種「ダイシ
モチ」の表皮を残して精麦しています。

希少な黒大豆を加えた
ヘルシー志向の雑穀米。

国内産
十六雑穀米
申込番号

200g
●賞味期間：常温540日
●加工地：日本

国内産の雑穀を配合した十六穀米で
す。太陽の光と、大地の栄養分をしっか
りと吸収した色鮮やかな16種類の雑穀
をブレンドしました。
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食事の基本となる白い炊きたて
ごはんを、ちょっとこだわって選
んでみませんか？お米が違うと
グンとおいしさがアップします。

 

しあわせ
ごはん

もうちょっと何かがあれば…
そんな時に手に取るのがごはんのお供。
こだわりの産地の恵み、
お取り寄せしたかった老舗や人気店の味、
納得の名脇役たちを
ごはんのある食卓にいろいろ用意しておきたいな。

米どころ新潟県を
代表するブランド米。

＃

真空米 新潟県魚沼産
こしひかり
申込番号

300g×2
●保存方法：常温
●新潟県産

上品な甘みと香り、ほのかな粘りが口に広
がります。味がしっかりしているので、味の
濃いお料理と一緒に食べてもお米の味が
負けません。真空仕様のため精米仕立
ての鮮度が保たれます。

お米の「おいしさ」と
「栄養」のいいとこどり。

真空米 金賞健康米
北海道産ゆめぴりか
申込番号

300g×2
●保存方法：常温
●北海道産

近畿大学農学部と幸南食糧が共同開
発した金賞健康米。ヘルスキープ製法
でお米本来の栄養素を残しています。
品種は北海道産ゆめぴりかを使用して
います。

九州産の原料のみを
使用しました。

九州産
もち麦
申込番号

280g×2袋
●賞味期間：常温540日
●加工地：日本

大麦の中でもち性の品種であるもち麦は
「もちもち・ぷちぷち」とした食感が特長
で、ごはんをおいしくさせる一品です。もち
麦の中でも茶色い表皮の品種「ダイシ
モチ」の表皮を残して精麦しています。

希少な黒大豆を加えた
ヘルシー志向の雑穀米。

国内産
十六雑穀米
申込番号 22639
200g
●賞味期間：常温540日
●加工地：日本

国内産の雑穀を配合した十六穀米で
す。太陽の光と、大地の栄養分をしっか
りと吸収した色鮮やかな16種類の雑穀
をブレンドしました。
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北海道釧路産厚葉昆布を厳選し、創業以
来継ぎ足して使ってきた秘伝の調味液で、と
ろ火でじっくり長い時間をかけて炊きあげた
熟炊き佃煮です。モチモチとした食感の昆
布に炒ったごまの香ばしさやコクをプラスしま
した。

とろ火で
じっくり長い時間をかけて
炊きあげた熟炊き佃煮

特定原材料／小麦・えび

かき風味味付のり（8切20枚）×2袋、姫
ひじきの塩付味付のり（8切20枚）×1袋
●賞味期間：常温300日
●加工地：日本

磯千両 味付のり
申込番号 22657

特定原材料／小麦

50g×3袋
●賞味期間：常温120日
●加工地：日本

もっちりやみつき金ごま昆布
申込番号

日本海で獲れたのどぐろのみを使用した贅
沢な一品です。お吸い物やおにぎり、天ぷら
塩など様 な々料理に。上質で甘みのあるのど
ぐろのだしをお楽しみください。

だしの旨みで
いつもの料理をもっとおいしく。

160g×2
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

のどぐろ だし塩
申込番号

瀬戸内海の黒のりに広島特産の牡蠣の旨
みたっぷりのたれを贅沢に合わせた「かき
風味味付のり」と、広島県呉市下蒲刈島で
採れた新鮮なひじきの新芽だけを丁寧に
煮詰めて出来た塩をトッピングした「姫ひじ
きの塩付味付のり」をお届け。海からの恵
みを詰込んだ、おにぎり等に最適な味付のり
です。

ごはんにぴったりな
2種の味付のり。

特定原材料／小麦

炊き込みごはんの素・混ぜ込みごはんの
素 各160g（2合用）×1
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

華尚
合馬筍ごはんの素
申込番号 22658

小倉南区合馬地区の筍は、保水力のある
粘土質の赤土の大地で育ち、アクが少な
く香り、味、歯ごたえに優れ、関西地方の一
流料亭で指名されるほど。筍の風味がご
はんにしっかりしみ込む炊き込みごはんと、
筍のしゃきしゃきとした食感が楽しめる混ぜ
込みごはんの素をお届け。本格的な筍ご
はんの素をお楽しみください。

筍の名産地・合馬地区の
筍を使用したごはんの素。
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北海道釧路産厚葉昆布を厳選し、創業以
来継ぎ足して使ってきた秘伝の調味液で、と
ろ火でじっくり長い時間をかけて炊きあげた
熟炊き佃煮です。モチモチとした食感の昆
布に炒ったごまの香ばしさやコクをプラスしま
した。

とろ火で
じっくり長い時間をかけて
炊きあげた熟炊き佃煮

特定原材料／小麦・えび

かき風味味付のり（8切20枚）×2袋、姫
ひじきの塩付味付のり（8切20枚）×1袋
●賞味期間：常温300日
●加工地：日本

磯千両 味付のり
申込番号

特定原材料／小麦

50g×3袋
●賞味期間：常温120日
●加工地：日本

もっちりやみつき金ごま昆布
申込番号 22659

日本海で獲れたのどぐろのみを使用した贅
沢な一品です。お吸い物やおにぎり、天ぷら
塩など様 な々料理に。上質で甘みのあるのど
ぐろのだしをお楽しみください。

だしの旨みで
いつもの料理をもっとおいしく。

160g×2
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

のどぐろ だし塩
申込番号 22643

瀬戸内海の黒のりに広島特産の牡蠣の旨
みたっぷりのたれを贅沢に合わせた「かき
風味味付のり」と、広島県呉市下蒲刈島で
採れた新鮮なひじきの新芽だけを丁寧に
煮詰めて出来た塩をトッピングした「姫ひじ
きの塩付味付のり」をお届け。海からの恵
みを詰込んだ、おにぎり等に最適な味付のり
です。

ごはんにぴったりな
2種の味付のり。

特定原材料／小麦

炊き込みごはんの素・混ぜ込みごはんの
素 各160g（2合用）×1
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

華尚
合馬筍ごはんの素
申込番号

小倉南区合馬地区の筍は、保水力のある
粘土質の赤土の大地で育ち、アクが少な
く香り、味、歯ごたえに優れ、関西地方の一
流料亭で指名されるほど。筍の風味がご
はんにしっかりしみ込む炊き込みごはんと、
筍のしゃきしゃきとした食感が楽しめる混ぜ
込みごはんの素をお届け。本格的な筍ご
はんの素をお楽しみください。

筍の名産地・合馬地区の
筍を使用したごはんの素。
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特定原材料／小麦

日髙本店
切身だし茶漬け
申込番号

切身だし茶漬け（まふぐ・鮭）×各1
●賞味期間：常温240日 
●加工地：日本

広島菜を使ったお漬物を手掛ける山豊より、自
慢のお漬物をお届けします。熟成した広島菜に
きゅうりを加え、ほど良い歯切れとしその香りが特
長の「ぱりぱり広島菜」と、白菜・きゅうり・広島菜
を梅酢風味に仕上げたさっぱりとした味わいの
「梅白菜」、広島菜・唐辛子・菜種油などで仕
上げたピリッとした辛さと魚介の旨みも味わえる
「ピリ辛広島菜」のセットです。

広島菜漬の名店から
食べやすいサイズのお漬物を。

特定原材料／小麦

ぱりぱり広島菜・梅白菜・ピリ辛広島菜 
各100g×1袋
●賞味期間：常温150日
●加工地：日本

広島菜お漬物
申込番号 22660

伝統の製法を活かしただし茶漬けの素。
日髙本店が創業より製造してきたふぐ茶漬け。その伝統・製法を
活かしレトルト加工された切り身は素材の味・食感そのままに、だし
つゆは料亭さながらの味に仕上がっただし茶漬けの素です。
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特定原材料／小麦

日髙本店
切身だし茶漬け
申込番号 22661
切身だし茶漬け（まふぐ・鮭）×各1
●賞味期間：常温240日 
●加工地：日本

広島菜を使ったお漬物を手掛ける山豊より、自
慢のお漬物をお届けします。熟成した広島菜に
きゅうりを加え、ほど良い歯切れとしその香りが特
長の「ぱりぱり広島菜」と、白菜・きゅうり・広島菜
を梅酢風味に仕上げたさっぱりとした味わいの
「梅白菜」、広島菜・唐辛子・菜種油などで仕
上げたピリッとした辛さと魚介の旨みも味わえる
「ピリ辛広島菜」のセットです。

広島菜漬の名店から
食べやすいサイズのお漬物を。

特定原材料／小麦

ぱりぱり広島菜・梅白菜・ピリ辛広島菜 
各100g×1袋
●賞味期間：常温150日
●加工地：日本

広島菜お漬物
申込番号

伝統の製法を活かしただし茶漬けの素。
日髙本店が創業より製造してきたふぐ茶漬け。その伝統・製法を
活かしレトルト加工された切り身は素材の味・食感そのままに、だし
つゆは料亭さながらの味に仕上がっただし茶漬けの素です。
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2）かなり濃い

122025-2

青いブルーベリー

●商品のお届けは、WEB注文又はハガキ申込み後約1～3週間前後です。ハガキのご投函から1ヶ月以上が経過しても商品がお手元に届かず、連絡もない場
合は、何らかの事故等が考えられますので、ハウメッセお客様センターまでお問合せください。（期間限定商品を除く。）●商品のお届け先は、日本国内に限らせて
いただきます。●お申込み有効期限がございますので、期限内にお早めにお申込みください。●お申込み後の商品の取消しや、他の商品への変更はできませ
ん。●お届け期間が限定されている商品がございますのでご注意ください。●カタログの写真は、イメージおよび盛りつけ例です。●産地の天候や収穫・漁獲量
等により、ご希望日にお届けできない場合があります。また、産地変更あるいは生産を中止させていただく場合もございます。
●予告なく、商品名やパッケージが変更になる場合がございます。●運送事情により配達の制限がございます。（商品・産
地によってはお届けできない場合がございます。）●年末年始、お盆、GWは出荷元休業のため出荷・お届けできません。
●お中元・お歳暮時期は、季節柄大変混み合っており、お届けが多少遅れる場合がございます。あらかじめご了承ください。

ハウメッセお客様センター 受付時間／平日10時～17時（土・日・祝・年末年始・お盆・GWを除く）

●A

●B

●C

●D

●E

0120-771-162

お申込み方法

お問合せ先

スペックのご案内

お好みの品が決まりましたら《WEB》
もしくは、《お申込みハガキ》からお申込みください。

3.お届け
ご希望の商品をお届けします。カタログ掲載商品の中から

お好みの商品をお選びください。

1.お申込み 2.予約

●A
●B
●C
●D
※美味しく安心してお召し上がりいただくために、保存状態（常温・冷蔵・冷凍）と賞味日数を表示しております。賞味
（消費）期間は目安ですので、お届け商品に記載されている表示をご確認の上、その期間中にご賞味ください。魚介
類・農作物・果物類等の生もの・アイスクリーム類につきましては、商品の特性上賞味期間を表示しておりません。

商品を表示しています。
申込番号です。
商品内容です。お届けする商品の種類、量、数等を表示しています。
保存方法と賞味（消費）期間※・加工地もしくは産地を表示しています。

●お届け期間を表示している商品について。
生産時期・収穫時期が限定されているものにお届け期間を設けております。
天候不順・天災等でやむをえず出荷時期・ご指定日を変更させていただく場合もございます。

卵・乳・小麦・そば・落花生・えび・かに・くるみを含む商品には該当のアレルゲンを表示しています。
●E 特定原材料8大アレルゲンを表示しています。

●F

詳細な調理方法については、お届け後に商品をご確認ください。
●F 調理方法の一例を表示しています。

申込番号 22646
112g×2袋
●賞味期間：常温90日
●加工地：日本
特定原材料／乳・小麦

お届け期間／5月下旬～6月中旬

※商品はお届け先のポストに
　投函させていただきます。

湯せん

角煮家こじま
フレンチ風角煮切り落とし


