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アールグレイ
Earl Grey

I'll cast a happy sweet spell on you.



今日は楽しいスイーツパーティー。

魔女パティシエと相棒のネコは、ケーキを焼いたり餡をつつんだり、

アイスを冷やしたりとおおいそがし。

ところが、パーティー直前にスイーツが盗まれる事件が発生！

「犯人の“影”を見た」という目撃情報を頼りに、

ふたりの推理がはじまります。

I'll cast a happy sweet spell on you.

影がいざなう、甘いミステリー。



今日は楽しいスイーツパーティー。

魔女パティシエと相棒のネコは、ケーキを焼いたり餡をつつんだり、

アイスを冷やしたりとおおいそがし。

ところが、パーティー直前にスイーツが盗まれる事件が発生！

「犯人の“影”を見た」という目撃情報を頼りに、

ふたりの推理がはじまります。

影がいざなう、甘いミステリー。



Mystery.1

De erts
Hot

「“長い影”を見た」と聞いて向かったのは、
あつあつの砂漠地帯。
そこらじゅうにただようあま～い香りにうっとりしていると、
どこからかアヤシイ鼻がのびてきて…？

パリで活躍する職人がおいしさを

追求してきた、こだわりのカヌレ。

 
フランスを拠点に活躍する「メゾン・ランドゥメンヌ」の

オーナーシェフ石川芳美氏がこだわり抜いたオリジナルカヌレ。

中はとろけるようにもっちり、外はオーブンで焼くとカリッとした食感に。

程よい甘さで上品な3種のフレーバーをお楽しみください。

メゾン・ランドゥメンヌ
カヌレエクセロン
申込番号

バニラ・チョコ・抹茶×各 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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「“長い影”を見た」と聞いて向かったのは、
あつあつの砂漠地帯。
そこらじゅうにただようあま～い香りにうっとりしていると、
どこからかアヤシイ鼻がのびてきて…？

パリで活躍する職人がおいしさを

追求してきた、こだわりのカヌレ。

 
フランスを拠点に活躍する「メゾン・ランドゥメンヌ」の

オーナーシェフ石川芳美氏がこだわり抜いたオリジナルカヌレ。

中はとろけるようにもっちり、外はオーブンで焼くとカリッとした食感に。

程よい甘さで上品な3種のフレーバーをお楽しみください。

メゾン・ランドゥメンヌ
カヌレエクセロン

33401申込番号

バニラ・チョコ・抹茶×各4個
●賞味期間：冷凍30日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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お芋スイーツの魅力を堪能できる

贅沢なセットをお届け。

お芋スイーツの定番、スイートポテトは

お芋とカスタードの調和によるなめらかな食感が魅力。

スイートポテト生地にマスカルポーネを加えたチーズケーキは

コクがあり、お芋の自然な甘みを堪能できます。

さらにケーキにかかった紫芋・ココアのパウダーで

上品な風味も楽しめる、

お芋好きにはたまらない贅沢なセットです。

ティータイムを彩る

風味豊かでカラフルなケーキ。

フルーツ×スイーツを得意とするホシフルーツから生まれた、

果物の魅力を味わえるケーキ。

いちごにはアールグレイ、クランベリーには抹茶など、

果物の酸味や甘みを引き立てるために、

こだわりのフレーバーを組み合わせました。

テーブルに並べれば、

カラフルな彩りも楽しめます。

ホシフルーツ
果実のしっとりパウンドケーキ
申込番号

ブルーベリー×クリームチーズ・オレンジ
ピール×チョコ・いちご×アールグレイ・完
熟バナナ・りんご×キャラメル×シナモン・
クランベリー×抹茶×各 個
●賞味期間：常温 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

薩摩芋本舗
とろける窯焼きスイートポテト
&薩摩芋チーズケーキ

33429申込番号

窯焼きスイートポテト×6個、薩摩芋
チーズケーキ・紫芋チーズケーキ×
各2個
●賞味期間：冷凍30日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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お芋スイーツの魅力を堪能できる

贅沢なセットをお届け。

お芋スイーツの定番、スイートポテトは

お芋とカスタードの調和によるなめらかな食感が魅力。

スイートポテト生地にマスカルポーネを加えたチーズケーキは

コクがあり、お芋の自然な甘みを堪能できます。

さらにケーキにかかった紫芋・ココアのパウダーで

上品な風味も楽しめる、

お芋好きにはたまらない贅沢なセットです。

ティータイムを彩る

風味豊かでカラフルなケーキ。

フルーツ×スイーツを得意とするホシフルーツから生まれた、

果物の魅力を味わえるケーキ。

いちごにはアールグレイ、クランベリーには抹茶など、

果物の酸味や甘みを引き立てるために、

こだわりのフレーバーを組み合わせました。

テーブルに並べれば、

カラフルな彩りも楽しめます。

ホシフルーツ
果実のしっとりパウンドケーキ

33403申込番号

ブルーベリー×クリームチーズ・オレンジ
ピール×チョコ・いちご×アールグレイ・完
熟バナナ・りんご×キャラメル×シナモン・
クランベリー×抹茶×各2個
●賞味期間：常温60日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

薩摩芋本舗
とろける窯焼きスイートポテト
&薩摩芋チーズケーキ
申込番号

窯焼きスイートポテト× 個、薩摩芋
チーズケーキ・紫芋チーズケーキ×
各 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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老舗高級ホテルの味を、

ご自宅で。

ホテルオークラエンタープライズの料理長が監修した本格ホットケーキ。

北海道産小麦・牛乳を100％使用し、

ふんわり手焼き風に仕上げました。

メープル入りシロップと

ソフトホイップバターをお好みでかければ、

贅沢なひとときがはじまります。

ホテルオークラ
ホットケーキ

33404申込番号

ホットケーキ(50g×4枚)・ソフトホイップ
バター(6g×2個)・メープル入りシロップ
(20g×2個)×各6袋
●賞味期間：冷凍360日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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老舗高級ホテルの味を、

ご自宅で。

ホテルオークラエンタープライズの料理長が監修した本格ホットケーキ。

北海道産小麦・牛乳を100％使用し、

ふんわり手焼き風に仕上げました。

メープル入りシロップと

ソフトホイップバターをお好みでかければ、

贅沢なひとときがはじまります。

De ertsHot
ホテルオークラ
ホットケーキ
申込番号

ホットケーキ × 枚・ソフトホイップ
バター × 個・メープル入りシロップ
× 個 ×各 袋

●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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職人が手包みした大福のような
もちっとした食感のクレープ。

和菓子づくりの技法を活かして手包み
のクレープをつくりました。弾力のある
もっちり食感の生地で、口あたりなめら
かなクリームを包みこんでいます。和と
洋のバラエティあふれる7種の手包み
クレープをセットでどうぞ。

Mystery.2

次にやってきたのは、ひえひえ湖。
ひんやりスイーツを盗んだ“細い影”をもつ犯人が、
寒い場所に逃げ込んだと推理したのです。
そこにいたのは、すらりとしたくちばしをもつ
湖のプリンセス。あなたが犯人ね ！

La
o
ek

Co L

申込番号

カスタード＆ホイップ・抹茶ホイップ＆粒
あん・ストロベリー＆粒あん・チョコホイッ
プ＆チョコチップ・ストロベリー＆ホイッ
プ・ティラミス×各 個、白いちごクレープ
× 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本

卵・乳・小麦［ ］特定原材料

7種の手包みもちっとクレープ 13個
和田又
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職人が手包みした大福のような
もちっとした食感のクレープ。

和菓子づくりの技法を活かして手包み
のクレープをつくりました。弾力のある
もっちり食感の生地で、口あたりなめら
かなクリームを包みこんでいます。和と
洋のバラエティあふれる7種の手包み
クレープをセットでどうぞ。

次にやってきたのは、ひえひえ湖。
ひんやりスイーツを盗んだ“細い影”をもつ犯人が、
寒い場所に逃げ込んだと推理したのです。
そこにいたのは、すらりとしたくちばしをもつ
湖のプリンセス。あなたが犯人ね ！

33430申込番号

カスタード＆ホイップ・抹茶ホイップ＆粒
あん・ストロベリー＆粒あん・チョコホイッ
プ＆チョコチップ・ストロベリー＆ホイッ
プ・ティラミス×各2個、白いちごクレープ
×1個
●賞味期間：冷凍360日
●加工地：日本

卵・乳・小麦［ ］特定原材料

7種の手包みもちっとクレープ 13個
和田又
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ふんわりパンの中に
ひんやり、とろとろクリーム。

広島県三原市にて昭和８年に創業した八天堂の看板商品。
ふんわりしたパンにたっぷりのクリームを詰めた冷やして食べる
くりーむパンです。カスタード・ストロベリー・チョコレートの３種を
セットにしました。

サクッとほおばると
とろ～りクリームがあふれ出す。

パン職人が生地を何層も織り込んで焼きあげたクロワッサンに、
クリームがたっぷりと。そのまま食べればパンはふわふわ、クリーム
はアイスのような食感。解凍後にトースターで焼くと、外はサクッと
中はふんわりした食感が楽しめます。

くりーむパン
申込番号

ストロベリー× 個、
カスタード・チョコレート×各 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

八天堂

クリームクロワッサン

33406申込番号

カスタード・チョコクリーム・
抹茶クリーム×各4個
●賞味期間：冷凍360日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

蔵家
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ふんわりパンの中に
ひんやり、とろとろクリーム。

広島県三原市にて昭和８年に創業した八天堂の看板商品。
ふんわりしたパンにたっぷりのクリームを詰めた冷やして食べる
くりーむパンです。カスタード・ストロベリー・チョコレートの３種を
セットにしました。

サクッとほおばると
とろ～りクリームがあふれ出す。

パン職人が生地を何層も織り込んで焼きあげたクロワッサンに、
クリームがたっぷりと。そのまま食べればパンはふわふわ、クリーム
はアイスのような食感。解凍後にトースターで焼くと、外はサクッと
中はふんわりした食感が楽しめます。

くりーむパン

33407申込番号

ストロベリー×4個、
カスタード・チョコレート×各3個
●賞味期間：冷凍180日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

八天堂

クリームクロワッサン
申込番号

カスタード・チョコクリーム・
抹茶クリーム×各 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

蔵家
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ウェッジウッドが演出する、
上質で涼やかなティータイム。

ベルガモットが爽やかに香るアールグレイティー、コクのある苦み
が特長のオリジナルコーヒー、ふんわりとしたイチゴの香りを楽しむ
ストロベリーティーの3つのドリンクと、ティーバッグ4種のセット。
ワイルド ストロベリー柄が優雅な時間を彩ります。

コロンとした見た目もかわいい
濃厚バターが香るパイシュー。

函館のシュークリーム専門店「ママデコレ」の人気商品。
北海道産生クリームを配合した6種類のクリームを、バター
が香るパイ生地で包んでいます。半解凍の状態でシュー
アイスのように楽しむのもオススメです。

ウェッジウッド
アイスティー・アイスコーヒー＆
ワイルド ストロベリーティーバッグセット
申込番号

オリジナルコーヒー・ストロベリーティー・アールグレイティー
各 （無糖）× 本、ティーバッグ（ファインストロベリー・
ピクニック×各 袋、ウィークエンドモーニング・アールグレイ
フラワーズ×各 袋）
●賞味期間：常温 日
●加工地：日本・イギリス

ママデコレ
コロネのパイシューセット

33408申込番号

ミルク・カスタード×各2個、いちご・
メロン・バナナ・チョコレート×各1個
●賞味期間：冷凍60日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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ウェッジウッドが演出する、
上質で涼やかなティータイム。

ベルガモットが爽やかに香るアールグレイティー、コクのある苦み
が特長のオリジナルコーヒー、ふんわりとしたイチゴの香りを楽しむ
ストロベリーティーの3つのドリンクと、ティーバッグ4種のセット。
ワイルド ストロベリー柄が優雅な時間を彩ります。

コロンとした見た目もかわいい
濃厚バターが香るパイシュー。

函館のシュークリーム専門店「ママデコレ」の人気商品。
北海道産生クリームを配合した6種類のクリームを、バター
が香るパイ生地で包んでいます。半解凍の状態でシュー
アイスのように楽しむのもオススメです。

ウェッジウッド
アイスティー・アイスコーヒー＆
ワイルド ストロベリーティーバッグセット

33409申込番号

オリジナルコーヒー・ストロベリーティー・アールグレイティー 

各1000ml（無糖）×1本、ティーバッグ（ファイン ストロベリー・
ピクニック×各4袋、ウィークエンド モーニング・アールグレイ 

フラワーズ×各2袋）
●賞味期間：常温300日
●加工地：日本・イギリス

ママデコレ
コロネのパイシューセット
申込番号

ミルク・カスタード×各 個、いちご・
メロン・バナナ・チョコレート×各 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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濃厚でなめらかなブランドアイスクリームを
いろいろ選べる贅沢さ。

歴史あるレディーボーデンのスペシャルなセット。カップタイプは
もちろん、チョコレートをコーティングしたアイスバーや、ひと口タイプ
のチョコレートボールも。「今日はどれにしよう？」と選ぶ時間も贅沢
に楽しめます。

カップを開ければ、
果実の香りがふわりと広がる。

長野のごく一部エリアの旅館で、おもてなしとして
40年以上愛され続けたアイスをご家庭で。フ
ルーツ王国・長野県産のりんごとシャインマス
カットを使用し、なめらかな食感と、濃厚な甘さが
クセになる味わいです。

レディーボーデン
ベーシックセット

33410申込番号

レディーボーデンマルチカップセレクション（75ml×3
種×2個）×1個、レディーボーデンマルチアーモンド
チョコレートバー（50ml×6本）×1個、レディーボーデン
チョコレートボール（10ml×5）×2個、レディーボーデン
チョコストロベリーバー83ml×2本
●保存方法：冷凍
●加工地：日本
［ ］特定原材料 乳

信州りんご玉・
信州シャインマスカット玉
申込番号

信州りんご玉× 個、
信州シャインマスカット玉× 個
●保存方法：冷凍
●加工地：日本
［ ］特定原材料 乳
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濃厚でなめらかなブランドアイスクリームを
いろいろ選べる贅沢さ。

歴史あるレディーボーデンのスペシャルなセット。カップタイプは
もちろん、チョコレートをコーティングしたアイスバーや、ひと口タイプ
のチョコレートボールも。「今日はどれにしよう？」と選ぶ時間も贅沢
に楽しめます。

カップを開ければ、
果実の香りがふわりと広がる。

長野のごく一部エリアの旅館で、おもてなしとして
40年以上愛され続けたアイスをご家庭で。フ
ルーツ王国・長野県産のりんごとシャインマス
カットを使用し、なめらかな食感と、濃厚な甘さが
クセになる味わいです。

レディーボーデン
ベーシックセット
申込番号

レディーボーデンマルチカップセレクション（ ×
種× 個）× 個、レディーボーデンマルチアーモンド
チョコレートバー（ × 本）× 個、レディーボーデン
チョコレートボール（ × ）× 個、レディーボーデン
チョコストロベリーバー × 本
●保存方法：冷凍
●加工地：日本
［ ］特定原材料 乳

信州りんご玉・
信州シャインマスカット玉

33431申込番号

信州りんご玉×5個、
信州シャインマスカット玉×4個
●保存方法：冷凍
●加工地：日本
［ ］特定原材料 乳
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瀬戸内の恵みに育まれた
「島そだち」の甘みを凝縮。

基準をクリアした「島そだち」の果汁100％の
贅沢なジュース。
糖度12.5度以上の温州みかんを一つひとつ
皮をむいてしぼり、繊維質を多めに残している
ため、生しぼりのような喉ごしを楽しめます。

にほん各地の果物を使って
作り上げた、フルーツ専門
店のフルーツジュース。

にほん全国各地で育った果物の中から厳選し、
砂糖・着色料を使用せず、果物の甘みと酸味と
香りを味わえるよう、何度もテイスティングを重ね
て仕上げたジュースです。飲んでからだのすみず
みまで気持ちよく潤える、一日の始まりにぜひお
勧めしたいジュースです。

ホシフルーツ
にほんのご馳走果実ジュース
山口島そだち（蜜柑）

33414申込番号

180ml×8本
●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

採れたてみかんのおいしさをそのままに。
濃厚な果汁があふれだす。

愛媛で育った、甘みの強いみかんを使用。手作
業で丁寧につくられた冷凍みかんは、自然な甘さ
がぎゅっと詰まっています。ひとくち食べるとシャ
リッと食感とともに濃厚な甘さが口の中いっぱい
に広がります。ジュワっと果汁があふれる、採れた
てのようなおいしさを堪能しませんか。

申込番号

個× 袋
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本

甘みぎゅっと凍らせ蜜柑
小林果園

にほんのご馳走果実ジュース

33435申込番号

山口島そだち×2、青森林檎×2、ミックス
ジュース（国産蜜柑・沖縄パイン・青森林檎）
×2、山梨 和歌山桃×2、各180ml

●賞味期間：常温360日
●加工地：日本

ホシフルーツ
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瀬戸内の恵みに育まれた
「島そだち」の甘みを凝縮。

基準をクリアした「島そだち」の果汁100％の
贅沢なジュース。
糖度12.5度以上の温州みかんを一つひとつ
皮をむいてしぼり、繊維質を多めに残している
ため、生しぼりのような喉ごしを楽しめます。

にほん各地の果物を使って
作り上げた、フルーツ専門
店のフルーツジュース。

にほん全国各地で育った果物の中から厳選し、
砂糖・着色料を使用せず、果物の甘みと酸味と
香りを味わえるよう、何度もテイスティングを重ね
て仕上げたジュースです。飲んでからだのすみず
みまで気持ちよく潤える、一日の始まりにぜひお
勧めしたいジュースです。

ホシフルーツ
にほんのご馳走果実ジュース
山口島そだち（蜜柑）
申込番号

× 本
●賞味期間：常温 日
●加工地：日本

採れたてみかんのおいしさをそのままに。
濃厚な果汁があふれだす。

愛媛で育った、甘みの強いみかんを使用。手作
業で丁寧につくられた冷凍みかんは、自然な甘さ
がぎゅっと詰まっています。ひとくち食べるとシャ
リッと食感とともに濃厚な甘さが口の中いっぱい
に広がります。ジュワっと果汁があふれる、採れた
てのようなおいしさを堪能しませんか。

33432申込番号

2個×10袋
●賞味期間：冷凍720日
●加工地：日本

甘みぎゅっと凍らせ蜜柑
小林果園

にほんのご馳走果実ジュース
申込番号

山口島そだち× 、青森林檎× 、ミックス
ジュース（国産蜜柑・沖縄パイン・青森林檎）
× 、山梨和歌山桃× 、各
●賞味期間：常温 日
●加工地：日本

ホシフルーツ
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どら焼きとわらびもちの出合い。
2つの定番和菓子をひとくちで。

抹茶とほうじ茶、2種類のどら焼きの皮は、天保年間創業
の茶舗「放香堂」の茶葉を使用。抹茶には生クリーム・
粒あん・わらびもちを、ほうじ茶には生クリーム・わらびもち・
ほうじ茶ガナッシュ・くるみをそれぞれサンドしました。職人
の技と創造力が生み出した新食感スイーツです。

和スイーツを盗んだという
“さんかくの影”を追って森へ向かうと、
アヤシイしっぽがちらり。
つかまえた！と思ったのに、
そこにあるのはまあるいどら焼き。
たしかにしっぽをつかんだはずなのに？

Mystery.3

Fo
nHeal

es
i
t
g

r

どらわらび
申込番号

抹茶・ほうじ茶各 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦・くるみ

つぶら乃
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どら焼きとわらびもちの出合い。
2つの定番和菓子をひとくちで。

抹茶とほうじ茶、2種類のどら焼きの皮は、天保年間創業
の茶舗「放香堂」の茶葉を使用。抹茶には生クリーム・
粒あん・わらびもちを、ほうじ茶には生クリーム・わらびもち・
ほうじ茶ガナッシュ・くるみをそれぞれサンドしました。職人
の技と創造力が生み出した新食感スイーツです。

和スイーツを盗んだという
“さんかくの影”を追って森へ向かうと、
アヤシイしっぽがちらり。
つかまえた！と思ったのに、
そこにあるのはまあるいどら焼き。
たしかにしっぽをつかんだはずなのに？

どらわらび

33415申込番号

抹茶・ほうじ茶 各4個
●賞味期間：冷凍30日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦・くるみ

つぶら乃
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鳴門金時と小豆のスイートポテトと
北海道産小豆を使用したどら焼き。

お芋と小豆の組み合わせが絶妙な味わいのスイート
ポテトと、ふっくら生地で粒餡を包み込んだ上品な
どら焼き。和のおもてなしに最適なアイテムを詰合せ
ました。

甘美
ふっくらどら焼き&
ほくほく小豆のスイートポテト

33420申込番号

ふっくらどら焼き・
ほくほく小豆のスイートポテト×各9個
●賞味期間：常温30日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

和洋の魅力を織り込んだ
モンブランケーキ。

和栗とこだわりの洋素材でつくりあげた栗ケーキ
です。ほんのり洋酒の香るスポンジ生地に、刻み栗を
散りばめた濃厚な純生クリームとなめらかな口あたり
のパティシエ特製クリームを丁寧に重ね、最後に渋皮
付きの和栗を1粒飾っています。

和栗 綾織
申込番号

和栗モンブランケーキ（約 × ）× 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

菓心谷常
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鳴門金時と小豆のスイートポテトと
北海道産小豆を使用したどら焼き。

お芋と小豆の組み合わせが絶妙な味わいのスイート
ポテトと、ふっくら生地で粒餡を包み込んだ上品な
どら焼き。和のおもてなしに最適なアイテムを詰合せ
ました。

甘美
ふっくらどら焼き&
ほくほく小豆のスイートポテト
申込番号

ふっくらどら焼き・
ほくほく小豆のスイートポテト×各 個
●賞味期間：常温 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

和洋の魅力を織り込んだ
モンブランケーキ。

和栗とこだわりの洋素材でつくりあげた栗ケーキ
です。ほんのり洋酒の香るスポンジ生地に、刻み栗を
散りばめた濃厚な純生クリームとなめらかな口あたり
のパティシエ特製クリームを丁寧に重ね、最後に渋皮
付きの和栗を1粒飾っています。

和栗 綾織

33417申込番号

和栗モンブランケーキ（約16×16cm）×1個
●賞味期間：冷凍30日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

菓心谷常
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あまおうをもっとおいしくする、
もちもちふわふわクリーム大福。

もち粉とうるち粉をブレンドした、もちっと伸びる大福でホイップ
クリームと福岡のブランド苺「あまおう」を１粒包み込みました。
もちもち、ふわふわ、じゅわっと甘酸っぱい。異なる食感と味の
バランスが魅力です。

素朴で懐かしい味。

あっさりしている後口の良さが特徴のアイスモナカです。

［ ］

高知アイス　
あいすくりんもなか

あいすくりんもなか× 個
●保存方法：冷凍
●加工地：日本
特定原材料 卵・乳・小麦

申込番号

ホシフルーツ
あまおうの
クリームいちご大福 fuwaru

33418申込番号

12個
●賞味期間：冷凍90日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 乳
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あまおうをもっとおいしくする、
もちもちふわふわクリーム大福。

もち粉とうるち粉をブレンドした、もちっと伸びる大福でホイップ
クリームと福岡のブランド苺「あまおう」を１粒包み込みました。
もちもち、ふわふわ、じゅわっと甘酸っぱい。異なる食感と味の
バランスが魅力です。

素朴で懐かしい味。

あっさりしている後口の良さが特徴のアイスモナカです。

［ ］

高知アイス　
あいすくりんもなか

あいすくりんもなか×11個
●保存方法：冷凍
●加工地：日本
特定原材料 卵・乳・小麦

33436申込番号

ホシフルーツ
あまおうの
クリームいちご大福 fuwaru
申込番号

個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 乳
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瀬戸の花嫁をイメージした、
カラフルなたい焼きが勢揃い。

たい焼きのイメージを一新するふわふわ食
感のワッフル生地。その中に、はみ出すほ
どのクリームをたっぷり詰めて、色とりどりの
フルーツを飾りました。花嫁支度を済ませた
愛らしい見た目で、ティータイムを彩ります。

こだわりの素材から生まれる
雅な風味の和スイーツ。

国産小麦と国産たまごを使用したカステラ五山は、卵黄
の比率を高くすることでたまごのコクを引き出し、黄金色に
焼きあげました。黒豆ロールカステラは、カステラ生地に
白餡を練り込んだ新食感スイーツ。なめらかな口あたりと
重厚感のある食感がクセになる逸品です。

京都伏見 三源庵
特選カステラ五山と
黒豆ロールカステラ
申込番号

五山カステラ（ 切）・
黒豆ロールカステラ×各 本
●賞味期間：常温 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・小麦

瀬戸内花嫁たい焼き

33421申込番号

フルーツミックス・栗抹茶・みかん・
洋梨＆ベリー・ベルギーチョコ・アン
シャンティ ×各1個（計6個）
●賞味期間：冷凍30日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

瀬戸内花嫁スイーツ
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瀬戸の花嫁をイメージした、
カラフルなたい焼きが勢揃い。

たい焼きのイメージを一新するふわふわ食
感のワッフル生地。その中に、はみ出すほ
どのクリームをたっぷり詰めて、色とりどりの
フルーツを飾りました。花嫁支度を済ませた
愛らしい見た目で、ティータイムを彩ります。

こだわりの素材から生まれる
雅な風味の和スイーツ。

国産小麦と国産たまごを使用したカステラ五山は、卵黄
の比率を高くすることでたまごのコクを引き出し、黄金色に
焼きあげました。黒豆ロールカステラは、カステラ生地に
白餡を練り込んだ新食感スイーツ。なめらかな口あたりと
重厚感のある食感がクセになる逸品です。

京都伏見 三源庵
特選カステラ五山と
黒豆ロールカステラ

33422申込番号

五山カステラ（9切）・
黒豆ロールカステラ×各1本
●賞味期間：常温30日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・小麦

瀬戸内花嫁たい焼き
申込番号

フルーツミックス・栗抹茶・みかん・
洋梨＆ベリー・ベルギーチョコ・アン
シャンティ×各 個（計 個）
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

瀬戸内花嫁スイーツ
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ボリューミーなはずなのに
ペロッと食べられる、
クリームたっぷりスイーツ。

香りとコクが自慢の北海道産の生クリーム
を使用。なめらかな食感のお餅でたっぷり
のクリームを包んだ大福は、あっという間に
食べられるほど軽やかな口どけです。あふ
れそうなクリームをふわふわ生地で挟んだど
ら焼きとセットでお届け。

京都の抹茶専門店がつくる、
上質で繊細な味わい。

「本物の味」にこだわる抹茶専門店の京都・東
山茶寮が手がけた2つのプリン。あんこをのせた
抹茶プリンは甘さとともに上質な宇治抹茶の深
みを楽しめます。深煎りきな粉の香ばしさと栗の
やさしい甘さが調和したきな粉プリンは繊細な味
わい。さらに宇治抹茶みつや黒みつをかければ、
上質な味とともに濃厚な甘みを堪能できます。

東山茶寮
宇治抹茶プリン＆
栗のきな粉プリン
申込番号

宇治抹茶プリン・栗のきな
粉プリン 各 × 、宇治抹
茶みつ・黒みつ各 ×
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳

クリーミー生大福・
クリーミー生どら焼き 8個

33433申込番号

クリーミー生大福・クリーミー生ど
ら焼き×各４個
●賞味期間：冷凍180日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

亀印製菓
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ボリューミーなはずなのに
ペロッと食べられる、
クリームたっぷりスイーツ。

香りとコクが自慢の北海道産の生クリーム
を使用。なめらかな食感のお餅でたっぷり
のクリームを包んだ大福は、あっという間に
食べられるほど軽やかな口どけです。あふ
れそうなクリームをふわふわ生地で挟んだど
ら焼きとセットでお届け。

京都の抹茶専門店がつくる、
上質で繊細な味わい。

「本物の味」にこだわる抹茶専門店の京都・東
山茶寮が手がけた2つのプリン。あんこをのせた
抹茶プリンは甘さとともに上質な宇治抹茶の深
みを楽しめます。深煎りきな粉の香ばしさと栗の
やさしい甘さが調和したきな粉プリンは繊細な味
わい。さらに宇治抹茶みつや黒みつをかければ、
上質な味とともに濃厚な甘みを堪能できます。

東山茶寮
宇治抹茶プリン＆
栗のきな粉プリン

33434申込番号

宇治抹茶プリン・栗のきな
粉プリン 各95g×3、宇治抹
茶みつ・黒みつ 各15g×1

●賞味期間：冷凍14日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳

クリーミー生大福・
クリーミー生どら焼き 8個
申込番号

クリーミー生大福・クリーミー生ど
ら焼き×各４個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

亀印製菓
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あまい幸せを丁寧に重ねた、
彩り豊かなフルーツタルト。

サクッとした軽いタルト生地の上には、苺、黄桃、洋梨、
オレンジ、キウイ、ピンクグレープフルーツ、ブルーベリー、
全７種類のフルーツが。どこを食べても、異なるフルーツ
の組み合わせを楽しめます。

魔女パティシエと相棒のネコは、
とうとう犯人たちのアジトを突き止めた！ 
おそるおそる中に入ると、
ホールケーキや豪華なスイーツを
まるごと盗んだ“大きな影”！？
ふたりは勇気を出して、犯人を追い詰めます。

Ca
Del

es
i ht
t
g
l

Last Mystery

ホシフルーツ
贅沢フルーツのタルト
申込番号

直径約 × 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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あまい幸せを丁寧に重ねた、
彩り豊かなフルーツタルト。

サクッとした軽いタルト生地の上には、苺、黄桃、洋梨、
オレンジ、キウイ、ピンクグレープフルーツ、ブルーベリー、
全７種類のフルーツが。どこを食べても、異なるフルーツ
の組み合わせを楽しめます。

魔女パティシエと相棒のネコは、
とうとう犯人たちのアジトを突き止めた！ 
おそるおそる中に入ると、
ホールケーキや豪華なスイーツを
まるごと盗んだ“大きな影”！？
ふたりは勇気を出して、犯人を追い詰めます。

ホシフルーツ
贅沢フルーツのタルト

33423申込番号

直径約15cm×1個
●賞味期間：冷凍30日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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赤く艷やかなフランボワーズの
香りと甘酸っぱさを堪能するムースケーキ。

こだわりの奥久慈卵を使ってふんわりと焼きあげたスポンジ生地に
フランボワーズのさっぱりとしたムース、
マダガスカル産の濃厚なバニラを使ったバニラクリームを合わせました。
それぞれの味の調和をお楽しみください。

北海道製造の生クリームと
いろいろな味が楽しめる魅惑のケーキ。

北海道産生クリームとマダガスカル産バニラが香る「バニラプリ
ン＆カタラーナ」は、半解凍で濃厚カタラーナ、全解凍でとろける
プリンの二通りの味わいが楽しめます。しっとりチーズブラウニー
に、生チーズケーキと特製チョコソースを重ねた「チーズブラウ
ニー」は、三層が織りなす贅沢なハーモニー。素材と食感にこだ
わった、贈り物にも喜ばれるスイーツ詰合せです。

苺の果肉たっぷりソースで
いただく贅沢タルト。

福岡県産あまおうのコンフィチュールを使用した、
食べやすいサイズのタルトケーキ。カスタードクリー
ムが乗ったしっとりタルト生地とふんわりスポンジ
に、甘酸っぱさが調和します。

ル・カレン　
バニラプリン＆カタラーナと
チーズブラウニーセット

33437申込番号

バニラプリン＆カタラーナ×2個、
チーズブラウニー×1個
●賞味期間：冷凍240日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

パティスリー ラ・ヴィ・ドゥース　
バニラフランボワーズ
申込番号

直径約 × 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

あまおう苺のタルト
申込番号

直径約 × 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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赤く艷やかなフランボワーズの
香りと甘酸っぱさを堪能するムースケーキ。

こだわりの奥久慈卵を使ってふんわりと焼きあげたスポンジ生地に
フランボワーズのさっぱりとしたムース、
マダガスカル産の濃厚なバニラを使ったバニラクリームを合わせました。
それぞれの味の調和をお楽しみください。

北海道製造の生クリームと
いろいろな味が楽しめる魅惑のケーキ。

北海道産生クリームとマダガスカル産バニラが香る「バニラプリ
ン＆カタラーナ」は、半解凍で濃厚カタラーナ、全解凍でとろける
プリンの二通りの味わいが楽しめます。しっとりチーズブラウニー
に、生チーズケーキと特製チョコソースを重ねた「チーズブラウ
ニー」は、三層が織りなす贅沢なハーモニー。素材と食感にこだ
わった、贈り物にも喜ばれるスイーツ詰合せです。

苺の果肉たっぷりソースで
いただく贅沢タルト。

福岡県産あまおうのコンフィチュールを使用した、
食べやすいサイズのタルトケーキ。カスタードクリー
ムが乗ったしっとりタルト生地とふんわりスポンジ
に、甘酸っぱさが調和します。

ル・カレン　
バニラプリン＆カタラーナと
チーズブラウニーセット
申込番号

バニラプリン＆カタラーナ× 個、
チーズブラウニー× 個
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

パティスリー ラ・ヴィ・ドゥース　
バニラフランボワーズ

33425申込番号

直径約12cm×1個
●賞味期間：冷凍28日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

あまおう苺のタルト

33424申込番号

直径約12cm×1個
●賞味期間：冷凍180日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦
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贈り先様 ご利用方法

彩り豊かなフルーツジャムとクリームを
ふわふわワッフルが包む贅沢サンド。

たっぷりのクリームとフルーツのジャムをワッフルでサンド。舌ざわりな
めらかなクリームと甘さ控えめの生地が、果物の甘みや酸味を引き立て
てくれます。カラフルな見た目もかわいいスイーツです。

ホシフルーツ
果実のしっとりパウンドケーキ
申込番号

ブルーベリー×クリームチーズ・オレンジ
ピール×チョコ・いちご×アールグレイ・完
熟バナナ・りんご×キャラメル×シナモン・
クランベリー×抹茶×各 個
●賞味期間：常温 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

A

B

C

D

E

A 商品名を表示しています。
B 申込番号です。

C 商品内容です。
お届けする商品の種類、量、数等を表示しています。

E

卵・乳・小麦・そば・落花生・えび・かに・くるみを含む商品には該当のアレルゲンを表示しています。
特定原材料8大アレルゲンを表示しています。

D 保存方法と賞味（消費）期間※・加工地もしくは産地を表示しています。
※おいしく安心してお召しあがりいただくために、保存状態（常温・冷蔵・冷凍）と賞味日数を表示して
おります。賞味（消費）期間は目安ですので、お届け商品に記載されている表示をご確認の上、その期間
中にご賞味ください。アイスクリーム類につきましては、商品の特性上賞味期間を表示しておりません。

お申込み ご予約 お届け

ご希望の商品をお届けします。
お好みの商品が決まりましたら

《WEB》もしくは《お申込みハガキ》
からお申込みください。

「すいーともぐもぐカタログ」から、
お好みの商品を

ひとつお選びください。

スペックのご案内

生産時期が限定されているものにお届け期間を設けております。天候不順・天災等でやむをえず
出荷時期・ご指定日を変更させていただく場合もございます。

●商品のお届けは、WEB注文又はハガキ申込み後約1～3週間前後です。ハガキのご投函から1ヶ月以上が経過しても商品がお手元に届かず、連絡もない場合は、何らかの事故等
が考えられますので、ハウメッセお客様センターまでお問合せください。●商品のお届け先は、日本国内に限らせていただきます。●お申込み有効期限がございますので、期限内に
お早めにお申込みください。●お申込み後の商品の取消しや、他の商品への変更はできません。●お届け期間が限定されている商品がございますのでご注意ください。●カタログの
写真は、イメージおよび盛りつけ例です。●産地の天候や生産時期等により、ご希望日にお届けできない場合があります。また、産地変更あるいは販売を中止させていただく場合
もございます。●予告なく、商品名やパッケージが変更になる場合がございます。●運送事情により配達の制限がございます。（商品・産地によってはお届けできない場合がございます。）
●年末年始、お盆、GWは出荷元休業の為お届けできません。●中元歳暮時期は、季節柄大変混み合っており、お届けが多少遅れる場合がございます。あらかじめご了承ください。

ハウメッセお客様センター 受付時間 平日10時～17時
（土・日・祝・年末年始・お盆・GWを除く）0120-771-162

お問合せ先

お届け期間 11月上旬 ～ 2月下旬

ご希望の商品の申込番号を「お申込みハガキ」にご記入ください。また、WEBでお申込みの場合
は案内に従って申込番号をご入力ください。

お届け期間を表示している商品について。

ワッフルバラエティセット

33428申込番号

生クリーム＆はっさく・生クリーム＆
いちご・コーヒークリーム＆シナモン
アップル・抹茶クリーム＆小豆あん・
生クリーム＆ショコラ・生クリーム＆
バナナ×各2個（計12個）
●賞味期間：冷凍30日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

ボンパティ
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HOW TO USE
贈り先様 ご利用方法

彩り豊かなフルーツジャムとクリームを
ふわふわワッフルが包む贅沢サンド。

たっぷりのクリームとフルーツのジャムをワッフルでサンド。舌ざわりな
めらかなクリームと甘さ控えめの生地が、果物の甘みや酸味を引き立て
てくれます。カラフルな見た目もかわいいスイーツです。

ホシフルーツ
果実のしっとりパウンドケーキ

33403申込番号

ブルーベリー×クリームチーズ・オレンジ
ピール×チョコ・いちご×アールグレイ・完
熟バナナ・りんご×キャラメル×シナモン・
クランベリー×抹茶×各2個
●賞味期間：常温60日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

A

B

C

D

E

A 商品名を表示しています。
B 申込番号です。

C 商品内容です。
お届けする商品の種類、量、数等を表示しています。

E

卵・乳・小麦・そば・落花生・えび・かに・くるみを含む商品には該当のアレルゲンを表示しています。
特定原材料8大アレルゲンを表示しています。

D 保存方法と賞味（消費）期間※・加工地もしくは産地を表示しています。
※おいしく安心してお召しあがりいただくために、保存状態（常温・冷蔵・冷凍）と賞味日数を表示して
おります。賞味（消費）期間は目安ですので、お届け商品に記載されている表示をご確認の上、その期間
中にご賞味ください。アイスクリーム類につきましては、商品の特性上賞味期間を表示しておりません。

お申込み ご予約 お届け

ご希望の商品をお届けします。
お好みの商品が決まりましたら

《WEB》もしくは《お申込みハガキ》
からお申込みください。

「すいーともぐもぐカタログ」から、
お好みの商品を

ひとつお選びください。

スペックのご案内

生産時期が限定されているものにお届け期間を設けております。天候不順・天災等でやむをえず
出荷時期・ご指定日を変更させていただく場合もございます。

●商品のお届けは、WEB注文又はハガキ申込み後約1～3週間前後です。ハガキのご投函から1ヶ月以上が経過しても商品がお手元に届かず、連絡もない場合は、何らかの事故等
が考えられますので、ハウメッセお客様センターまでお問合せください。●商品のお届け先は、日本国内に限らせていただきます。●お申込み有効期限がございますので、期限内に
お早めにお申込みください。●お申込み後の商品の取消しや、他の商品への変更はできません。●お届け期間が限定されている商品がございますのでご注意ください。●カタログの
写真は、イメージおよび盛りつけ例です。●産地の天候や生産時期等により、ご希望日にお届けできない場合があります。また、産地変更あるいは販売を中止させていただく場合
もございます。●予告なく、商品名やパッケージが変更になる場合がございます。●運送事情により配達の制限がございます。（商品・産地によってはお届けできない場合がございます。）
●年末年始、お盆、GWは出荷元休業の為お届けできません。●中元歳暮時期は、季節柄大変混み合っており、お届けが多少遅れる場合がございます。あらかじめご了承ください。

ハウメッセお客様センター 受付時間 平日10時～17時
（土・日・祝・年末年始・お盆・GWを除く）0120-771-162

お問合せ先

お届け期間 11月上旬 ～ 2月下旬

ご希望の商品の申込番号を「お申込みハガキ」にご記入ください。また、WEBでお申込みの場合
は案内に従って申込番号をご入力ください。

お届け期間を表示している商品について。

ワッフルバラエティセット
申込番号

生クリーム＆はっさく・生クリーム＆
いちご・コーヒークリーム＆シナモン
アップル・抹茶クリーム＆小豆あん・
生クリーム＆ショコラ・生クリーム＆
バナナ×各 個（計 個）
●賞味期間：冷凍 日
●加工地：日本
［ ］特定原材料 卵・乳・小麦

ボンパティ
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